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ubicado en el sector urbano de la Parroquia OImedo...........cccccvevvvieiieie e 127

Anexo 20. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Bolivar Salgado,
que ha dejado de funcionar ubicado en el sector urbano de la Parroquia Cangahua.

Anexo 21. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Juan Manangon,
que ha dejado de funcionar y se encuentra ubicado en el sector urbano del Cantén
(08 Y7 1211 o TSP 128
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1. INTRODUCCION

El trigo en el Ecuador constituye uno de los alimentos mas importantes en la dieta
de los ecuatorianos, ya que es consumido sobre todo en forma de pan elaborado con
harina de este cereal.

En el afio 2010, el INEC registr6 7 957 establecimientos que elaboran pan en
Ecuador, dando empleo directamente a 21 698 personas que trabajaban en
establecimientos que elaboraban estos productos (LIDERES, 2012)

Sin embargo la situacion del trigo como cultivo cada vez es mas preocupante ya que
ha ido disminuyendo el area dedicada a la siembra de este producto, tal es asi que
segun la FAO se pasé de cosechar 78770 ha en 1961 a 8533 ha en el afio 2010; con
una produccion de 78170 toneladas en el afio 1961 a 7605 en el afio 2010, asimismo
se reporta que el afio que mas hectareas se cosecharon en este periodo de 50 afios fue
el aflo 1969 con 100231 ha. (Food and Agriculture Organization, 2012)

Por otro lado la importacién de trigo cada vez ha ido aumentando al punto que desde
el aflo 1961 hasta el afio 2010, el trigo siempre ha ocupado el primer lugar en la
estadistica de las importaciones, con una cantidad cada vez mas creciente que ha ido
desde las 45900 t, en el afio 1961 hasta las 611548 t, en el afio 2010, segun datos

igualmente reportados por (Food and Agriculture Organization, 2012)

Al aumentar cada vez mas las importaciones, fue disminuyendo la demanda de trigo
nacional, debido a que las industrias molineras se dedicaron a producir harina con
materia prima netamente importada, ya que a decir de varios industriales, el trigo
nacional no cumple con las expectativas de calidad harinera requeridas por la
industria. Por otro lado tenemos la realidad de las comunidades campesinas en varias
de las cuales se ha mantenido la tradicion de cultivar el trigo para hacerlo moler en

molinos artesanales y producir harina para el autoconsumo.
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Cabe mencionar que un molino artesanal difiere totalmente del molino industrial, ya
que posee caracteristicas diferentes en cuanto a los objetivos de su funcionamiento,
su funcion social, econdmica y su concepcién misma ya que el industrial se dedica
netamente a la produccion sobre todo de un bien que en este caso es la harina para su
comercializacion, mientras el artesanal ha sido concebido para proporcionar un

servicio, como la molienda de diferentes granos producidos localmente.

Por otro lado las circunstancias de la realidad actual del trigo en el Ecuador, nos
Ilevan a sofiar con la posibilidad de que los molinos artesanales se pudieran convertir
en microempresas productoras de harina de trigo, para la elaboracion del tradicional
pan de casa, ¥ que a su vez pudieran generar una demanda del trigo local,

dinamizando asi huevamente la produccién de este cultivo.

¢Cual es la realidad actual de los molinos artesanales en el Ecuador?, ;Qué
importancia tienen los mismos en la dinamica de las comunidades especialmente
rurales?, ¢Podrian convertirse en generadores de la demanda de la produccion local
de trigo?, son varias de las interrogantes que surgen en la mente de los

investigadores.

Con estos antecedentes, surgié la necesidad de elaborar la presente investigacion
sobre los molinos artesanales de trigo existentes en el Cantdn Cayambe, para conocer
primero que todo la realidad de este sector, ya que muchos molinos han desaparecido
también por varios motivos, junto con la produccion de trigo. Asi mismo se propuso
estimar el potencial de produccion de harina de trigo que existiria a través de estos
molinos, quienes a su vez se podrian convertir en generadores de la demanda de
trigo, lo cual propiciaria que los pequefios agricultores vuelvan a cultivar este cereal
y asi aportar a la seguridad y soberania alimentaria para el Canton a partir de este

alimento.
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2. OBJETIVOS

2.1. Objetivo General
Analizar la situacion actual de los molinos artesanales de granos, a traves de la
recopilacion de la informacion proveniente de este sector, para asi determinar su

participacion en la produccion de trigo en el Cantén.

2.2. Objetivos Especificos.

» Sistematizar los molinos artesanales de granos, que existieron y que existen
en la actualidad en el Canton Cayambe, para establecer la situacion actual del

sector.

» Analizar la participacion del sector en la produccion de trigo del Cantdn

Cayambe

» Construir una propuesta de manejo de los molinos artesanales como

generadores de demanda de trigo en el Canton.
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3. MARCO TEORICO

Nicolas Cuvi en un entretenido e interesante articulo titulado “El Molino de Quito y
el trigo que se fue” publicado en la revista Ecuador Terra Incognita, nos muestra
reveladores datos sobre el trigo a través de la historia del molino “El Censo”.
Tomaremos pues de este articulo la informacion necesaria para ilustrar la
importancia de la presente investigacion. El mencionado historiador de la ciencia
menciona que encontrd una aseveracion del historiador Jacinto Jijon y Caamafio (él
mismo un industrial molinero en su tiempo), quien afirmaba que el enclave de
Molinos EI Censo fue uno de los primeros siete sitios concesionados para molinos en
Quito, en el lejano 1538. Es decir, alli se habia erigido uno de los primeros molinos
de trigo de América.

Semejante aseveracion le remontd a la llegada de los conquistadores castellanos, para
quienes el pan era tan vital como el vino. Ellos trajeron y sembraron las primeras
semillas de trigo, con éxito, pues para 1538 habia suficientes campos ocupados por la

graminea como para abastecer las mencionadas concesiones.

Estos primeros molinos de trigo eran dos sencillas piedras movidas por agua, las
cuales desmenuzaban la graminea, triturdndola hasta convertirla en harina. Eran
réplicas y con el tiempo adaptaciones de una vieja tecnologia europea que, todavia
ahora, podemos ver en algunos lugares de los Andes donde se conservan vestigios de
molinos. Este modo de moler fue dominante en todo el mundo hasta fines del siglo
XIX.

En 1910 el molino sufrié una refundacion, cuando fue adquirido por el empresario
pionero Antonio Barahona, quien sustituyd las centenarias ruedas de piedra por una
tecnologia que estaba revolucionando la molineria mundial: cilindros metalicos
trituradores, combinados con grandes y finos cedazos, en grandes instalaciones con
complejos diagramas de flujo, elevadores y caidas, que permitian obtener, gracias a
la mayor refinacion, harinas que hacian las delicias de panaderos, pasteleros y
consumidores. Molinos El Censo se convirtio entonces en la primera industria del

pais en contar con esta tecnologia. De hecho, con los bancos de cilindros de aquella
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época que se conservan en sus instalaciones, auténticas joyas de la historia industrial,
se molia harina hasta el afio 2009 (cuando la fabrica cerrd, adquirida por la
municipalidad de Quito para integrarla al parque lineal del Machangara, quiza como

un museo del pan).

Gracias a los cilindros, cedazos y diagramas, Molinos El Censo se mantuvo como el
principal productor de harina hasta la década de 1940: luego fue superado, como el
trigo nacional, por atrevidos competidores: los importadores, comerciantes e

industriales de Guayaquil.

El arribo de la tecnologia de vanguardia no fue el Gnico cambio en el panorama de la
industria molinera en el Ecuador del siglo pasado. Nuevos actores, importadores
costefios, entraron por entonces en escena, desequilibrando los esquemas productivos
de los agricultores serranos de trigo (porque el trigo crece en la Sierra) y de los

molinos cercanos a las zonas de produccién.

Al principio, los comerciantes de Guayaquil se dedicaron a importar harina, mas fina
que la producida a escala nacional, desde paises donde se habian ejecutado lucidos
programas de mejoramiento del trigo (Rusia, Estados Unidos, Canada y Argentina,

entre los principales).

Estas importaciones suscitaban arduos debates entre los importadores costefios y los
amargados molineros y agricultores serranos, altercados que se agriaron cuando los

empresarios de la Costa también comenzaron a importar trigo.

El estado, proteccionista, inteligente, anulé algunos contratos de importacion, pero
ello no fue interpretado como una decision nacionalista, sino como una afrenta a la
iniciativa empresarial; uno de los perjudicados, para argumentar a favor de importar
el alimento, llegb a decir, en 1925, que el problema era que los industriales serranos
no seleccionaban el grano que echaban en la tolva (el dispositivo que canaliza el
trigo hacia el molino), "razon por la cual el pan que ingerimos es algo inferior al que
se consumia en Paris durante el afio terrible, ademas de ser excesivamente caro y mal

preparado”.
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Si el trigo y la harina eran o no de calidad es algo que escapa de este andlisis. Lo que
si puedo asegurar es que la pugna no era por el sabor, sino por dinero, intensa fuerza
econdmica que llevo a que en 1952 se construyera en Guayaquil el primer gran
molino del pais: Harinas del Ecuador, fundado por Francisco lllescas Ycaza con
capitales britanicos, con la decidida intencion de procesar trigo importado. Poco
después, en 1960, Luis Noboa Naranjo fundd Industrial Molinera con similar vision.

En un abrir y cerrar de ojos, dos molinos de descomunales proporciones, ubicados en
el puerto y conectados con los barcos por tubos de descarga de trigo, fueron capaces
de producir mayor cantidad de harina que todos los molinos de la Sierra juntos. La
enorme capacidad instalada de estos molinos, junto con la masiva entrada de trigo
importado, marcaron en la segunda mitad del siglo XX el comienzo del fin de la
produccién serrana de la graminea y de la operacion de los molinos quitefios,
latacunguefios, ambatefios, riobambefios... Con los afios, los industriales costefios
fomentaron la importacion de trigo, mucho del cual lleg6 bajo la etiqueta de "ayuda
alimentaria" estadounidense, pais que necesitaba colocar sus excedentes agricolas
resultado de su agresiva politica de subsidios.

Durante las décadas de 1950 y 1960 varias instituciones estatales intentaron luchar
contra esa fuerza que hacia perder soberania alimentaria al pais, obligando a los
molinos de la Costa a adquirir cierta cantidad de trigo nacional, restringiendo los
volimenes de importacion. Fueron patadas de ahogado: hacia 1980 Luis Noboa
Naranjo consolidaba lo que seria un virtual monopolio sobre la produccion de harina.

Ya habia adquirido, por ejemplo, los tradicionales Molinos Poultier de Latacunga,
donde a los productores serranos de trigo se los empezo a detener en el umbral con
una frase lapidaria: "Aqui solamente compramos trigo importado™. Incluso Molinos
El Censo, aunque hace tiempo habia pasado a ser un productor marginal, usaba en la
década de 1980 un 10% de trigo nacional, mientras antes se habia abastecido de los
campos de Cayambe, Machachi o Carchi. Esa fue la razén por la que esta industria
molinera quitefia construy0 los enormes silos, con un préstamo facilitado por los
importadores, en detrimento de los tradicionales y menos voluminosos trojes;
necesitaba un lugar para acumular los cargamentos de trigo importado que llegaban
desde Guayaquil. (Cuvi, 2011)
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3.1. Molinos

3.1.1. ;Qué es un molino?

Segun la definicion del diccionario de la Real Academia de la Lengua, un molino es
una maquina o artefacto que sirve para moler granos por medio de cierta fuerza
producida por el viento, hombre o animales. Entre sus utilidades no esta sélo de
moler granos, sino la de mover agua y producir electricidad, entre las mas

importantes.

3.1.2. Descripcion de los Molinos artesanales e industriales en el
Ecuador.

En el cuadro No 1 quisimos destacar las principales caracteristicas que a nuestro
entender tienen los molinos industriales de harina vs los molinos artesanales de

granos en nuestro Pafs.

Cuadro 1. Descripcion de caracteristicas de los molinos industriales y molinos
artesanales del Ecuador.

MOLINOS INDUSTRIALES MOLINOS ARTESANALES

» Muelen grandes cantidades de > Dedicado a moler pequefias
trigo (t). cantidades de granos ( qg) y no

» Son totalmente privados. solamente trigo .

> La materia prima es » Pueden ser privados 0
principalmente importada. comunitarios.

» Buscan netamente rentabilidad » Muelen de preferencia granos
economica. producidos localmente.

» Producen harina de forma » Brindan el servicio de molienda
privada para el mercado, a los miembros de la
especialmente panaderias. comunidad.

» Actualmente no se abastecen » Cobran por servicio de
con el trigo local. molienda.

» Responden a intereses privados. » Muelen granos para el

autoconsumo.

» El molino comunitario responde
a las necesidades de la
comunidad.

Fuente: La investigacion
Elaborado por: la autora
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3.2. El trigo (Triticum aestivum L.)

3.2.1. Generalidades

El trigo es una graminea anual, con espigas de cuyos granos molidos se obtiene la
harina. Es también uno de los cereales mas usados en la elaboracion de alimentos

tales como pan, galletas, pastas y bizcochos.

El equilibrio alimentario del organismo humano requiere un consumo regular de
trigo, por cuanto contiene todos los minerales, numerosos oligoelementos y
vitaminas (Alvares & Tusa, 2009)

3.2.2. Consumo de trigo

El consumo de trigo en Ecuador es de alrededor de 400.000 Tm. En promedio, de lo
cual mas del 96% es trigo importado especialmente de Canada y Estados Unidos,
paises que subsidian y ofrecen ayudas internas a sus productores, por lo cual el
producto tiene un precio mas bajo que el trigo producido internamente en el Ecuador.
El consumo per-céapita por afio es de alrededor de 30Kg/persona/afio. (Alvares &
Tusa, 2009)

3.2.3. Usos e importancia nutritiva del trigo

Esta graminea tiene una diversidad de usos, como en el empleo del gluten en la
obtencion de bebidas alcohdlicas, la alimentacion animal, y principalmente la
obtencion del pan debido a que es el Unico cereal que posee gluten que es una
proteina que al mezclarse con el agua se hidrata y forma una masa o pasta pegajosa,

y eléstica la cual es capaz de retener el gas producido en la fermentacion.

Otra fuente rica en carbohidratos es el grupo de los cereales, cuyo procesamiento
industrial permite su aprovechamiento y conservacion en las mas variadas formas.

Este es el caso del trigo cuyas harinas procesadas y muchas veces pre cocidas
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representan hoy alternativas de uso practico en nuestros hogares. La mas universal de
las formas de utilizacion del trigo es el pan, aunque las galletas se consumen por
cientos de millones cada dia en los cinco continentes y el consumo de pastas esta

muy arraigado en el mundo occidental.

Ademas en su alto contenido de carbohidratos, estos alimentos también ofrecen la
ventaja de ser muy ricos en fibra dietética es un componente no nutricional
indispensable en la alimentacion debido en su importante desempefio en el
funcionamiento intestinal y, a traves de este, en la prevencion de las enfermedades
Terranova,1995 citado por (Alvares & Tusa, 2009)

Cuadro 2. Composicién bromatolégica del trigo expresado en porcentaje.

H de C | Proteina | Fibra | F. Lipidos | Mineral
cruda
Pericarpio y | 0 20 70 93 30 67
aleurona
Endospermo | 100 72 27 4 50 23
Embrion y |0 8 3 3 20 10
escutelo

Fuente: (Trigo_Monografias, 2007)

3.2.4. Harina de trigo.

Es el producto que se obtiene de la molienda y tamizado del endospermo del grano
de trigo (Triticum aestivum, Triticum vulgare, Triticum durum) hasta un grado de
extraccion determinado, considerando al restante como un subproducto (residuos de
endospermo, germen y salvado). Es el producto mas importante derivado de la

molturacion de los cereales, especialmente del trigo maduro.

La harina de trigo posee constituyentes aptos para la formacién de masas (proteina —

gluten), pues la harina y agua mezclados en determinadas proporciones, producen
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una masa consistente. Esta es una masa tenaz, con ligazon entre si, que en nuestra
mano ofrece una determinada resistencia, a la que puede darse la forma deseada, y
que resiste la presion de los gases producidos por la fermentacion (leudado quimico)

para obtener el levantamiento de la masa y un adecuado desarrollo de volumen.

El gluten se forma por hidratacion e hinchamiento de proteinas de la harina: gliadina

y glutenina.

El hinchamiento del gluten posibilita la formacion de la masa: union, elasticidad y
capacidad para ser trabajada, retencion de gases y mantenimiento de la forma de

las piezas.

La cantidad de proteina es muy diferente en diversos tipos de harina. Especial
influencia sobre el contenido de proteinas y con ello sobre la cantidad de gluten tiene
el tipo de trigo, época de cosecha y grado de extraccion.

(http://www.profichef.com/info-food/almidones/harina-de-trigo/, 2012)

3.2.5. Propiedades fisicas de la harina de trigo

Color.- La harina puede ser blanca o de un color crema suave. Una coloracion
ligeramente azulada es anormal y advierte sobre el inicio de una alteracion.
Numerosas impurezas son producto de un nivel de extraccion elevado o de un mal

acondicionamiento del trigo.

Olor.- Una harina normal tiene un olor propio, ligero y agradable. Las harinas
alteradas poseen, por lo general, un olor desagradable.
Sabor. Su gusto tiene que ser a cola fresca. Las harinas alteradas poseen un gusto

amargo, agrio y rancio.

Granulometria.- EI grano de finura de la harina varia segun los molinos, tan sélo la

practica permite al panadero discernir al tacto la granulacion de la harina. Una
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prueba basada en tamizados sucesivos permite separar las partes méas gruesas,

Ilamadas redondas, de las mas finas, denominadas planas.

Asimismo, puede utilizarse una prueba de sedimentacion, basada en las velocidades
de decantacién de las particulas, en las que son mas gruesas (y por tanto las méas
pesadas) se depositan las primeras. Los resultados permiten establecer una curva de

granulacion (http://namegohere.com.ar/, 2010)
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4. UBICACION

4.1. Ubicacion Politico Territorial

Pais: Ecuador

Provincia: Pichincha

Canton: Cayambe

Parroquias: Cayambe, Juan Montalvo, Ascdzubi, Cangahua, Cusubamba,

Olmedo, Otény Ayora.

IMBABURA

N

SUCUMBIOS

Olmedo
(Pesillo)
LaC

- A A [ Mirarumi
QI
AHU!
DISTRITO METROPOLITANO \/\_,\/_/

DE QUITO

Tomado de: (L6pez, 2006)

Gréfico 1. Mapa politico del canton Cayambe

4.1.1. Antecedentes del Cantén Cayambe

En el Ecuador al Noreste de la Provincia de Pichincha se encuentra ubicado uno de
sus principales cantones como es Cayambe por esta zona atraviesa la linea
Ecuatorial o Imaginaria. Sus Limites son: Norte: Provincia de Imbabura; Sur: DM

Quito; Este: Prov. Napo; Oeste: Cantén Pedro Moncayo.
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Cayambe se divide en ocho Parroquias, de las cuales dos son urbanas y son:
Cayambe y  Juan Montalvo y seis rurales. Ascazubi, Cangahua, Cusubamba,
Olmedo, Oton y Ayora (Castillo, 2010)

Cuadro 3. Ubicacion geografica de las diferentes Parroquias del Canton Cayambe.

Parroquia Altitud Latitud Longitud
Ayora 2850 m.s.n.m 0.066667 -78.1333
Ascazubi 2.610 msnm. -0.083333 -78.2833
Cangahua 3.180 msnm -0.066667 -78.1667
Cusubamba 2.725 msnm. -0.016667 -78.2833
Olmedo 3000- 3600 msnm. | 0.166667 -78.0667
Oton 2.728 msnm -0.033333 -78.2333
Juan Montalvo 2700 a 2800 msnm | 0.033333 -78.15.

(Dices.net, 2013)

4.1.2. Informacién de las Parroquias del Canton Cayambe

A continuacidon una pequefia resefia informativa de las diferentes Parroquias del

Canton Cayambe.

» Parroquia Ayora

Poblacion: 11.000 habitantes aproximadamente

Fecha de fundacion: 12 de mayo

Actividades Econdmicas: Estan relacionadas con la agricultura, la ganaderia de leche
y los productos artesanales

Festividades: Sus fiestas son durante las dos primeras semanas de mayo, las cuales

celebran con el desfile de la “Alegria”
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Comidas Tipicas: Deliciosos platos de cuy con papas, hornado, caldos de gallina,
yahuarlocro, la deliciosa chicha, morocho y empanaditas).

Lugares Turisticos: La Comunidad de Santa Rosa de Ayora cuenta con valuables
caracteristicas paisajisticas como son: Bosques (La Tola, Bosques a las Playas del
Rio San Jose; Paquiestancia, Rayo Loma, Chushig, Cariacu); Cuevas (Huairapungo,
Cruce La Compafiia), Valles y Meseta (Santa Rosa, Capulispamba, Santa Ana); los

cuales pueden presentar un importante valor turistico (Sandoval, 2004)

» Parroquia Ascazubi

Poblacién: 3.500 nativos y unos 1.500 flotantes.

Fecha de fundacién: 21 de septiembre de 1913

Actividades Economicas: La principal actividad econdmica y productiva de sus
habitantes es la agricultura en pequefia y mediana escala, de productos propios de la
zona como son: papas, maiz, fréjol, arvejas, hortalizas, legumbres, etc.

En los ultimos afios se ha incrementado la produccion avicola podemos citar:

Avicea, Megaaves, Merapec, etc.

También las floricultoras como: Guaisa, Flores Aray, Indipasisa, La Daniela,
Miliflower

Festividades: Las actividades festivas que se desarrollan en esta Parroquia son: San
Juan: 24 de junio;San Pedro: 29 de junio; EI Carmen: 16, 17 de julio; Octavas del
Carmen: 23, 24 de julio; Aniversario de Parroquializacion: 21 de septiembre.
Comidas Tipicas: Cuy con papas (Visionet, 2013)

» Parroquia Cangahua

Poblacion: 15.000 habitantes.
Fecha de fundacion: EI 29 de octubre de 1970
Actividades Economicas: Esta Parroquia se caracteriza por ser netamente agricola y

ganadera.
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Festividades: El 24 de Junio: Fiestas de San Pedro y San Pablo 29 de Octubre:
Fiestas de Parroquializacion.
Comidas Tipicas: Papas con cuy, uchujacu (colada hecha de ocho granos), habas con

queso.

Lugares Turisticos: La Iglesia Parroquial Sitios Arqueoldgicos: Fortalezas de
Pambamarca (sector Quitoloma), Gualimburo (en este sitio existe una cascada),
Pucaraloma, Oroloma entre otros. Hosteria Guachala, también por esta Parroquia
estd el camino principal que va hacia las aguas termales de Oyacachi (Visionet,
2013)

» Parroquia Santa Rosa de Cusubamba

Poblacion: 5.000 habitantes aprox.

Fecha de fundacion: 6 de Diciembre de 1944

Superficie 38.74 km2

Actividades Economicas: Agricultura siendo sus principales cultivos: papas, maiz,
fréjol, trigo, cebada.

Festividades: 29 de Junio: Fiestas de San Pedro 16 de Julio: Fiesta del Carmen 30 de
Agosto: Fiesta de Santa Rosa y de la Parroquia 6 de Diciembre: Aniversario de

Fundacion de la Parroquia.

Comidas Tipicas: Papas con cuy, chicha y el tradicional guarango
Lugares Turisticos: La Iglesia Parroquial, la Plaza de Toros en Cangahuapungo
(Visionet, 2013)

» Parroquia Olmedo
Poblacién: 9314 habitantes
Fecha de fundacion: EIl 26 de septiembre de 1911

Actividades Economicas: Ganaderia con la produccion de leche y la Agricultura con

cultivos de papas, cebada, trigo, maiz, arveja y habas.
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Festividades Junio: Fiestas del Inti Raymi o Fiesta del Sol 29 de Junio: Fiestas de
San Pedro, las actividades que se realizan en esta fiesta son: entrega de la rama de
gallo, toma de la plaza y castillos. Pase del Nifio en Navidad; Carnaval; Semana
Santa y Dia de los Difuntos, esta Gltima celebracion es una fiesta en la cultura
indigena, se visita a los difuntos para contarles los sucesos del afio y compartir una

comida entre vivos y difuntos.

Comidas Tipicas: Papas con cuy, uchujacu (colada preparada con ocho granos).
Lugares Turisticos: La Iglesia y el Parque Central, Laguna San Marcos, El Refugio
del Nevado Cayambe (tramo Olmedo — La Chimba), Hacienda La Casona de Pesillo,
Las Ventanas (Colinas pronunciadas), Vertientes de Aguas Calientes en la
comunidad La Chimba (Visionet, 2013)

» Parroquia Otén

Poblacién: 2.354 hab.
Fecha de fundacion: 3 de Junio de 1851
Actividades Economicas: La economia de esta Parroquia, gira en torno a las

empresas Floricolas.

Festividades: Carnaval, Fiestas en honor al Divino Nifio Jesus, Fiestas de
Parroquializacién, Fiestas de San Pedro y San Pablo, fiesta en homenaje a la
Santisima Virgen del Carmen

Comidas Tipicas: Papas con cuy, habas calpu con aji hecho en piedra (habas tostadas

y después cocinadas).

Lugares Turisticos: La Iglesia, la Gruta de la Santisima Virgen del Carmen Patrona
de la Parroquia, Mirador de Oton, La Gruta del Nifio en la Comunidad de
Chaupiestancia, las playas del Llano. Desde la Comunidad de Pambamarquito se

puede divisar a la perfeccion el Nevado Cayambe (Visionet, 2013)
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» Parroquia Juan Montalvo

Poblacién: Con aproximadamente 12.000 habitantes,

Fecha de fundacion: 12 de Marzo de 1.927.

Actividades Econdmicas: La Parroquia Juan Montalvo se caracteriza por la actividad
agricola, centrada en la floricultura y el cultivo de la cebolla, asi como en la
tradicional produccion ganadera, que abastece a la industria lactea. Otros productos
importantes son la cebada, las papas, el trigo y el maiz; en menor escala se cultivan
arveja, habas, fréjol, hortalizas y alfalfa. La crianza de ovejas y la produccion porcina
son actividades complementarias en las economias familiares, ademas existen
pequefias industrias de adoquines y ladrillos, asi como talleres de artesania,

metalmecanica, muebles de madera y otros.

Festividades: Se destaca por ser el lugar en el que, por tradicién, se festejan la
“Octavas” en las Fiestas de San Pedro. Cerca de dos meses se baila cada fin de
semana; los tipicos bailes con personajes como “Aruchicos”, “Diablumas” y otros

disfrazados que dan un colorido propio al folclor andino.

Comidas Tipicas: El Uchu jacu, colada de harina de varios granos acompafiada de
una presa de cuy, huevo, papas y mote, papa tortilla con carne, habas tiernas con

melloco y empanadas con queso. (Guanoluisa, 2012)
Lugares Turistico: Rio Guachala, Piscinas Municipales de Ishigto, El parque Yasnan

es un lugar con varias posibilidades de atraccion y recreacion, La Iglesia Nuestra

Sefiora de Lourdes, la plaza de Santa Catalina, el majestuoso nevado Cayambe.
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5. MATERIALES Y METODOS

5.1. Materiales

RECURSO DESCRIPCION

Computador Almacenamiento y procesamiento de datos.
Internet, Libros Informacion teorica del tema.

Cémara de fotos Memorias fotograficas de los procesos.
Memory flash Almacenamiento y trasporte de informacion.

Cuaderno y/o libreta de | Levantamiento adicional de informacién en campo.

apuntes
Hojas de papel bond A4 Recopilacion de informacion.
Esferos Esferos
Libros Fuente de informacién y consulta
Vehiculo Trasporte

5.2. Métodos

El procedimiento que se siguié en la presente investigacion se resume en los

siguientes pasos:

» Se definié la ruta de la investigacion en las Parroquias que conforman el
Canton Cayambe, asi como las vias de acceso alas mismas.

» Se elabor0 el cronograma de visitas a las Parroquias para identificar la
ubicacion de los molinos existentes e indagar sobre los molinos que han
dejado de funcionar.

» Se visito a las Parroquias de acuerdo a cronograma de trabajo.
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En la metodologia se aplico entrevista abierta con cuestionario guia.

» Georeferenciacion y levantamiento de datos para elaboracion de mapas
tematicos

» Anadlisis de resultados

» Redaccién de documento final.

Dentro de los recursos necesarios, se encuentra la informacion relacionada con las
Parroquias que conforman el Canton Cayambe, asi mismo se necesitd el recurso
humano que elaborara el levantamiento de datos para la presente investigacion,

también necesitamos el recurso material y equipamiento en general.
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6. RESULTADOS Y DISCUSION

Los resultados obtenidos de esta investigacion, los presentaremos, de forma
sistematizada, pero también de forma ampliada siguiendo el orden de la entrevista
aplicada para el levantamiento de datos, la cual fue guiada a través de una encuesta
tanto para los molinos que actualmente se encuentran funcionando como para los que

han dejado de funcionar. (Ver anexos No 1y No 2)

Resultados de la entrevista de los molinos de las as diferentes Parroquias del Canton
Cayambe, los cuales suman una cantidad de 22, mientras que los molinos que han
dejado de funcionar suman 17 distribuidos de acuerdo a como aparecen en el Grafico
2.

B SIGUEN FUNMCIONANDO

B HAN DEJADO DE
FUNCIONAR

S = kW B & =

Fuente: La investigacion
Elaborado por: la autora

Graéfico 2 Distribucidon de Molinos artesanales de granos que siguen funcionando y
que han dejado de funcionar en las Parroquias del Canton Cayambe.
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6.1. Descripcion de los molinos artesanales de granos del Cantdn
Cayambe

Como aparece en el Anexo No 3 correspondiente al mapa tematico de la ubicacion
de los molinos en el Cantén Cayambe, se cuenta en la actualidad con 22 molinos
que se encuentran en funcionamiento, los cuales son en unos casos de propiedad

familiar y en otros de propiedad comunitaria u organizativa.

Asimismo se conocié que 17 molinos han dejado de funcionar, los cuales no
aparecen en el mapa tematico, por cuanto en varios casos de ellos ya no existe ni
siquiera la infraestructura. En las ocho Parroquias del Canton Cayambe: Ayora,
Ascazubi, Cangahua, Cayambe, Cusubamba, Olmedo, Otén, y Juan Montalvo se
encontraron tanto molinos en funcionamiento como molinos que han dejado de

funcionar.

6.1.1. Tecnologia de la molienda realizada por los molinos artesanales de
granos.

En la actualidad en el Cantdn Cayambe se encuentran molinos que son accionados
a motor que funcionan con combustibles como: Diésel, gasolina y electricidad. No se
encontrd en funcionamiento ningin molino accionado por el agua, a pesar de que
antiguamente seis de ellos si lo hacian, pero actualmente ya no funcionan por
motivos que van desde la disminucion del agua, asi como por fallecimiento de su

propietario, cambio de duefios y disminucidn en la cosecha de granos.

Ademas respecto al control de calidad del grano, en los molinos artesanales les
interesa tres parametros fundamentales al momento de recibir el grano para la
molienda, ellos son: peso, grano seco e impurezas, ya que en base al peso se cobra de
la molienda, si esté el grano seco no tendré dificultades al momento de moler y si no
hay impurezas habra menos riesgos de que el molino sufra desperfectos o desgastes

de los discos de piedras.
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6.1.2. Potencial de molienda de trigo en el Canton Cayambe

Respecto al potencial productivo expresado como la capacidad de molienda diaria de
trigo en qg/dia se obtuvo que en 17 molinos de propiedad familiar se estaria en
capacidad de moler un total de 123,5 qq de trigo/dia, mientras en los cinco molinos
de propiedad comunitaria y organizativa respectivamente, se estaria en capacidad de
moler 105 qq de trigo/dia, lo cual nos dio una de las pautas para poder realizar una
propuesta de manejo de los molinos artesanales de granos la cual aparece mas

adelante.

6.1.3. Importancia de la asociatividad en los molinos artesanales de
granos.

De los 22 molinos artesanales de granos que actualmente se encuentran funcionando
en el Cantén Cayambe, 17 corresponden a molinos de propiedad familiar mientras
cinco son de propiedad comunitaria y se encuentran distribuidos en las siguientes
Parroquias: Cangahua (Asociacion Agricola Jesus del Gran Poder, Comunidad Lote
4,) en Ayora (UNOPAC) en Olmedo ( San Pablo Urco y EI Chaupi).

Cabe resaltar la importancia de la participacion de los molinos artesanales de granos
de propiedad comunitaria y organizativa en la produccion de alimentos para el auto
consumo como es el caso de la molienda de granos, ya que de la informacion
recolectada en 17 molinos de propiedad familiar al momento de la investigacion, se
molian 5,5g9q semanales de trigo, mientras se procesaba 3,75 qq en el mismo periodo

de tiempo en cinco molinos de propiedad comunitaria u organizativa.
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6.1.4. Funcion social de los molinos artesanales de granos

Los molinos artesanales de granos, a diferencia de los molinos industriales, cumplen
con una verdadera funcién social, ya que se han dedicado a brindar exclusivamente
el servicio de molienda a los miembros de la comunidad. Muelen pequefias
cantidades de granos y no solamente trigo, de preferencia granos producidos
localmente, los cuales son dedicados para el autoconsumo, es decir se acoplan a las
necesidades de la comunidad o de los miembros de la organizacion, ya que estos
molinos son de propiedad familiar y en algunos casos pertenecen a organizaciones
comunitarias. Es decir aportan directamente a la obtencion de una verdadera

soberania alimentaria.

Precisamente los propietarios de los molinos artesanales de granos en el caso de los
molinos de propiedad familiar, asi como los responsables del funcionamiento de los
molinos comunitarios u organizativos manifestaron que los objetivos de creacion de

los molinos fueron basicamente:

e Servicio a la comunidad
e Economia familiar
e Conservar las tradiciones ancestrales

Siempre aparece como primordial el servicio a la comunidad, ya que de acuerdo a los
participantes en esta investigacion ese ha sido el motivo principal y la razon de ser de
este tipo de molinos cuya labor siempre ha estado vinculada a brindar un servicio y

no a producir bienes.

En cuanto al nimero de beneficiarios de los molinos artesanales de granos del
Canton Cayambe, los participantes de esta investigacion manifestaron que estiman
alrededor de 200 familias de los sectores aledafios a la ubicacion de los molinos,
acuden a solicitar el servicio de molienda de trigo especificamente cada mes,
demostrando la importancia de estos molinos en la preparacion de alimentos para

autoconsumo de la poblacion.
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Otra caracteristica de los molinos artesanales es que en este caso, es al usuario a
quien le interesa obtener una buena calidad de harina, por lo tanto es quien determina

la calidad de grano que va a llevar a moler.

Generalmente son los usuarios del molino los que méas conocen las variedades de
trigo, ya que ellos son los que los cultivan, mientras pocos propietarios de los
molinos conocen de ellas, es decir una vez mas en este tipo de molinos son los
usuarios quienes tienen una participacion directa en la calidad de los alimentos
producidos para el autoconsumo, ejerciendo una verdadera soberania sobre varios de

sus alimentos.

Respecto a los productos obtenidos del trigo, son 6 los que se producen en la mayor
parte de los molinos artesanales de granos del Canton Cayambe: harina, arroz de
trigo, trigo pelado, méachica, como ingrediente para el uchujacu, afrecho. Hay que
recordar que la mayoria de las personas que llegan para la molienda, el Unico
producto que ellos requieren son las harinas, que son utilizados para la elaboracion
de pan, tortillas, coladas, por cuanto la harina que se obtiene es 100% natural al no

ser sometida a ningun proceso de refinamiento.

En resumen un molino artesanal de granos no esta ligado al capital sino méas bien a
cumplir con una funcion social dentro de la comunidad, prueba de ello es la
diversidad en las tarifas de precios que cobran por la molienda de un quintal de trigo
para harina en donde fluctia desde los 2,50 dolares hasta los 8 ddlares sin ningdn

criterio preestablecido.

6.1.5. Molinos que ya no funcionan en la actualidad

Como ya se describid en lineas precedentes, 17 son los molinos que han dejado de
funcionar en el Canton Cayambe. Tres molinos de propiedad comunitaria, catorce

molinos de propiedad familiar.
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De acuerdo a los entrevistados, en estos molinos artesanales que actualmente ya no
estdn en funcionamiento en el Cantdn, tres de ellos han cerrado por falta de
produccidn agricola o ya no habia granos para moler, el resto de propietarios lo han
hecho debido a que la gente prefiere consumir productos ya elaborados, como lo
manifestd la Profesora Rosa Baroja propietaria de un molino de la Parroquia

Ayora.

Los deméas molinos cerraron por otros motivos entre los cuales estan: muerte o
enfermedad de los propietarios, problemas administrativos, dafio de los equipos y no

eran rentables para para volver a arreglar, ya no habia granos suficientes.

El tipo de combustible que utilizaban fue agua (seis molinos), diésel (nueve
molinos) y gasolina (dos molinos). (Ver grafico 6). Se conocié que el tiempo
durante el cual habian funcionado estos molinos oscilaba entre 1 y 65 afos. El
mayor periodo de cierre de estos molinos se registrd en la década del 2000
(10molinos), seguido de la década de los 90s (4), década de los 80s (2) y década de
los70s (1) respectivamente. En los cuadros 61 y 62 se exponen los motivos por los
que a criterio de los entrevistados deberia volver o no a funcionar los molinos
artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa y familiar que

dejaron de brindar el servicio de molienda en el Cantdn Cayambe.

Definitivamente los molinos artesanales de granos de propiedad organizativa
consideran que si deberia volver a funcionar los molinos, basicamente por los

siguientes motivos:

e Aln conservan el molino y es necesario que se vuelva a reactivarlo.

e Hace falta a la comunidad, es muy importante que haya este servicio.

En cuanto a los molinos artesanales de granos de propiedad familiar que dejaron de
brindar el servicio de molienda en el Cantdén Cayambe, el 43% de los encuestados
manifiesta que si se deberia volver a abrir los molinos mientras el 57% manifiesta

que no.
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Igualmente entre los motivos para abrir los molinos se expone:

e Todavia hay cultivos y no hay molinos en la comunidad.
e Porque tienen que llevar a moler en Cayambe.
e El barrio es grande y de nuevo han empezado a sembrar

e Sisiempre y cuando vuelvan a sembrar granos.

6.2. Participacion de los molinos artesanales en la produccion de trigo

del Cantén Cayambe.

Una vez analizados los resultados obtenidos en el objetivo especifico N° 1, podemos
inferir que no ha sido directa la participacion de los molinos artesanales de granos en
la produccion de trigo del Canton Cayambe.

Esta afirmacion lo hacemos amparados en los datos tanto de los molinos que
contindan funcionando como de los molinos que han dejado de funcionar.

Por un lado en cuanto a los molinos que se encuentran funcionando, al estar
orientados Unicamente a brindar el servicio de molienda, no han influido
directamente en el aumento ni la disminucion del area cultivada de este cereal.
También hay que considerar que no muelen Unicamente trigo sino distintos tipos de
granos, lo cual de cierta manera les ha permitido también continuar su
funcionamiento, ya que no han estado ligados Unicamente a la produccion de trigo

sino de otro tipo de granos que produce la gente y traen a moler.

En resumen, los molinos no han tenido una participacion directa en la disminucion
del area cultivada de trigo, ni han motivado tampoco que se vuelva a sembrar este
cultivo, ya que como lo hemos manifestado en reiteradas ocasiones, su mision ha
sido brindar el servicio de molienda salvo pocas excepciones como el caso del
molino de la UNOPAC, en donde si se dedican también a producir pequefias

cantidades de harinas de diferentes granos como el trigo para la venta.
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Si observamos el panorama de las tierras de cultivo, en el Canton Cayambe |,
podemos ver segun el criterio de los propietarios de los molinos del Canton
Cayambe el 45% creen que las causas de la disminucion del cultivo de trigo es por
la ganaderia, mientras otros creen que las causas para que ya no siembren es
porque las lluvias ya no son seguras en épocas normales ,por los altos costos de
produccion , por espacios pequefios de tierra disponibles , por la degeneracion de

semillas y por la enfermedad de la Roya.

Los propietarios de los molinos ademas mencionan que la rentabilidad en la
ganaderia de leche es més segura ya que cobran su dinero quincenalmente lo cual ha
hecho que cambie el uso del suelo y se ven obligados a depender del mercado para la
provision de sus alimentos. Este es un tema que debera ser estudiado a profundidad y

que escapa a nuestro analisis.

6.3. Propuesta de manejo de los molinos artesanales como generadores

de demanda de trigo en el Canton Cayambe.

Una vez analizada la dinamica actual de funcionamiento de los molinos artesanales
de granos ubicados en el Canton Cayambe, que de paso consideramos que es la
dindmica que ha caracterizado a este sector a nivel nacional, es decir la de brindar
unicamente el servicio de molienda a los usuarios y de estar en dependencia de si

traen o no los granos a moler, consideramos realizar la siguiente propuesta:

6.3.1. Objetivo de la propuesta

Contribuir a mejorar el sistema de comercializacién del trigo, a través del
fortalecimiento de la red de producciéon, comercializacion, procesamiento y
consumo del trigo, para que los agricultores encuentres mejores posibilidades para la
comercializacion de su cultivo, los molinos puedan generar ingresos para sus

familias y los consumidores puedan obtener alimentos mas naturales.
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6.3.2. Estrategias a seguir

Impulsar una politica publica encaminada a la recuperacion de las
redes de alimentos locales del Ecuador.

Promover la asociatividad entre los propietarios de los molinos.
Impulsar la diversificaciéon de productos alimenticios producidos
en los molinos.

Generar sinergias entre los productores de trigo locales, los
propietarios de los molinos y el sector panadero.

Establecer mecanismos de cooperacion entre instituciones
educativas, instituciones gubernamentales y los actores
involucrados en la produccién, comercializacién, procesamiento y
consumo de trigo.

6.3.3. Actividades

Generar investigacion relacionada con la situacion actual y las
potencialidades de las redes de alimentos del Ecuador, que sirva como
insumo para la toma de decisiones de los actores de la Politica Publica.
Capacitar a los propietarios de los molinos en temas de asociatividad,
produccion de alimentos, control de calidad e inocuidad de los alimentos, etc.
Elaborar proyectos piloto de diversificacion de productos elaborados a partir
del trigo.

Promover acercamientos entre agricultores, molineros, panaderos Yy
consumidores de alimentos producidos con el trigo.

Elaborar un programa de investigacion del trigo, encaminado a resolver
dificultades tanto del cultivo, de la comercializacion, procesamiento y del
consumo de estos alimentos.

Realizar estudios que permitan establecer las bondades de los alimentos
producidos de forma artesanal, de tal manera que inclusive las panaderias que
actualmente comercializan pan industrial puedan pensar en la posibilidad de
adicionar a su oferta el pan elaborado con harina artesanal de trigo y
convertirse en los usuarios de esta harina.
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Consideramos que se debe aportar desde todas las instancias a la solucién del tema
de la dependencia alimentaria. Es un verdadero reto considerando que actualmente
por ejemplo la mayoria de la poblacién consume pan elaborado con harina
industrial, esta harina industrial es producida en alrededor de un 98% con trigo
importado (Banco Central del Ecuador, 2007) citado por (INIAP, s/f), lo que ha
llevado a la casi desaparicion del cultivo de trigo nacional.
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7. CONCLUSIONES

v Definitivamente es mayor el numero de molinos que se encuentran
funcionando que los que han dejado de funcionar en el Cantén Cayambe lo
cual constituye una fortaleza y abre la posibilidad de poder impulsar el
procesamiento de alimentos locales, aportando asi a la obtencién de la
soberania alimentaria.

v" Existe un potencial de produccién de harina de trigo como materia prima para
el pan y otros alimentos, ya que la capacidad de molienda es de 228,5 qq /dia
en la totalidad de los molinos existentes en el Canton.

v Tres son los principales combustibles que se utilizan como fuente de energia
para accionar los molinos: Diésel, gasolina y electricidad, ya que existieron
anteriormente 6 molinos que funcionaban utilizando como combustible el
agua pero lamentablemente ya no existen.

v' En la actualidad todos los molinos artesanales del Cantén Cayambe,
unicamente se dedican a brindar el servicio de molienda de los granos, por lo
cual bajo esas circunstancias no tienen una participacion directa ni influyen
en la disminucién o aumento de la produccion de trigo en la localidad.

v" Con los datos obtenidos en la presente investigacion, se puede inferir que si
es posible fortalecer la red de produccion, procesamiento, comercializacion y

consumo de trigo local.
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8. RECOMENDACIONES.

v" Promover la elaboracion de un programa de manejo de los molinos
artesanales, que permita que se constituyan en el impulso a la produccion de
trigo para el fortalecimiento de la red de produccién comercializacion,
procesamiento y consumo del trigo producido en el Ecuador.

v Impulsar la elaboracion de una Politica Publica que vaya encaminada a la

recuperacion y el fortalecimiento de las redes locales de alimentos.

v" Promover desde diferentes instancias la valoracion por los alimentos

artesanales de produccion local por parte de los consumidores.

v Continuar con investigaciones que aporten al fortalecimiento de la red del
trigo en la zona, las cuales deben ir encaminadas a solucionar problemas en la
produccidén, comercializacién, procesamiento y consumo del trigo. Una de
ellas por ejemplo es la de caracterizar las harinas artesanales de trigo
producido localmente y establecer sus bondades como materia prima de los

alimentos.
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9. RESUMEN

El presente trabajo de investigacion se llevé a cabo en las Parroquias del Canton
Cayambe, ya que tenia como finalidad: Sistematizar los molinos artesanales de
granos, que existieron y que existen en la actualidad en el Canton, para establecer la
situacion actual del sector, a analizar la participacion de los molinos en la
produccién de trigo y construir una propuesta de manejo de los molinos artesanales

como generadores de demanda de trigo en el Canton Cayambe.

Se utiliz6 como metodologia la entrevista directa con los involucrados en esta
investigacion, es decir con los propietarios de los molinos artesanales de propiedad
familiar, asi como los responsables de los molinos artesanales de granos de
propiedad comunitaria u organizativa.

Los principales resultados de esta investigacion fueron: Tres mapas teméticos en

donde se incluye la siguiente informacion:

Distribucion  de molinos que siguen funcionando en las Parroquias del Canton
Cayambe localizacion, tipo de propiedad, fuente de energia con la que trabajan, asi
como la capacidad de molienda diaria para harina, de trigo expresada en qg/dia de

cada uno de los molinos.

Las conclusiones a las que se llegaron son: Actualmente estan funcionando en el
Canton Cayambe 22 molinos artesanales de granos. De ellos 17 son de propiedad
familiar, 2 de propiedad comunitaria y 3 de propiedad de organizaciones. Asi mismo
17 son los molinos que han dejado de funcionar, 14 de ellos de propiedad familiar y
3 de propiedad organizativa. Los molinos artesanales de granos del Canton Cayambe,
a excepcion del molino de propiedad de la UNOPAC, Unicamente se dedican a
brindar el servicio de molienda de los granos, por lo cual bajo esas circunstancias no
tienen una participacion directa ni influyen en la disminucion o aumento de la
produccion de trigo en la localidad. Al momento de realizar esta investigacion, la
totalidad de los molinos artesanales de granos estaban moliendo 9,25 qq de trigo para

harina al mes, mientras que su capacidad de molienda es de 228,5 qq /dia.

46



Entre los principales motivos para la disminucion de la cantidad de trigo a moler se
encuentran: Por el costo de la agricultura, por la dedicacién a la leche y la cebolla,
porque la ganaderia es mas rentable, porque se dedican a trabajar en las flores, por
las enfermedades del cultivo ,disminucion de terrenos y falta de semillas mejoradas
.en la leche se cobra quincenal y en en el trigo a los sies meses,los costos de
produccion son altos y al momento de la venta son bajos.

El 77% de los entrevistados manifestaron que si consideran que se puede aumentar la
produccion de trigo en la zona béasicamente por los siguientes criterios: Porque la
tierra es apta para el cultivo, si la poblacion se dedicara a la agricultura, si fuera un
cultivo mas rentable, porque si tenemos suelos fértiles, si hubiera control de las
enfermedades como el carbon y roya, porque hay organizaciones del ministerio que
les dieron semilla para sembrar, porque estan trabajando para mejorar los suelos a
través de la materia orgéanica. Los requerimientos necesarios para aumentar la
produccidn de trigo en la zona, a decir de los entrevistados fueron agrupados en los
siguientes: Tener espacio de terreno y mercado seguro para la comercializacion,
créditos, asesoramiento técnico por parte del MAGAP, distribucion de variedades
resistentes a enfermedades, buena preparacion del terreno, incentivos por parte del
Estado. Con los datos obtenidos en la presente investigacion, se puede inferir que si
es posible promover y fortalecer una red de produccion, procesamiento,

comercializacion y consumo de trigo local.
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SUMMARY

The present research was conducted in the parishes of the canton of Cayambe,
because it was intended: Process artisanal grain mills that existed and exist today in
Canton, to establish the current status of the sector, analyze the participation of the
mills in the production of wheat and build a management proposal artisanal mills as

wheat demand generators in the canton.

Methodology was used as direct interviews with those involved in this research, is
the owners of the family-owned artisan mills and mills responsible for grain artisan

community or organizational property.

The main results of this research were : Three thematic maps which includes the
following information: Distribution of mills still operating in the parishes of the
canton of Cayambe location , property type , energy source with which they work, as
well as the ability to daily for milling flour, wheat expressed in tons / day of each of

the mills.

The conclusions that were reached are currently are working in the canton craft
Cayambe 22 grain mills. Of these 17 are family owned, 2 and 3 community property
owned by organizations. Likewise are the mills 17 have stopped working, 14 of them
family-owned and 3 organizational property. Grain mills Canton craft Cayambe,
except ownership mill UNOPAC only dedicated to delivering the service grinding
grains, so under those circumstances have no direct involvement or influence the
decrease or increase wheat production in the town. At the time of this research, all
the mills were grinding grain artisan 9.25 quintals of wheat flour per month, while

it’s milling capacity is 228.5 tons / day.
Among the main reasons for the decrease in the amount of wheat to grind are: For

the cost of agriculture, for the dedication to the milk and onion, because livestock are

more profitable because they spend working on the flowers, by crop diseases, decline
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of land and lack of improved seeds in milk is collected fortnightly and wheat in the
six months, production costs are high and the time of sale are low.

The 77 % of respondents said that if they believe can increase wheat production in
the area primarily by the following criteria: For the land is suitable for cultivation, if
the population was dedicated to agriculture, if a crop more profitable, because if we
have fertile soils, had control of diseases such as coal and rust, because there are
organizations ministry gave seed to sow, because they are working to improve soil
through organic matter. The requirements needed to increase wheat production in the
area, according to those interviewed were grouped into the following: Having ground
and space insurance market to market, credit, technical advice by the MAGAP,
distribution of disease resistant varieties, good land preparation, incentives from the
state. With the data obtained in this investigation, it can be inferred that it is possible
to promote and strengthen a network of production, processing, marketing and

consumption of local wheat.
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11. ANEXOS

Anexol. Ejemplo de encuesta aplicadas a las personas encargadas de los molinos
artesanales de granos, tanto de propiedad familiar como comunitaria u organizativa,
que han dejado de funcionar en el Canton Cayambe.

ENCUESTA GUIA PARA LA ENTREVISTA PARA MOLINOS RURALES Y URBANOS QUE HAN DEJADO
DE FUNCIONAR EN EL CANTON CAYAMBE

Objetivo: Recopitar informacion sobre los molinos de granos que han dejado de funcionar en ¢l canton Cayambe

et [Pdind ] g S U TS PRI
Y,

Parroquia

Nombre del molino / (j
Bace_Goccdly Cocdrajran )
Nombre del entrevistado
Qurex10 A
Cargo del entrevistado
& cARQ Il . Lo Irlie %

1. ;Usted sabe qué tiempo funciono este molino ?
/- Py

2. ;Recuerda usted en que época dejo de funcionar el molino?

3. ;Este molino era privado o comunitario?
2 aad

4. ;Si era comunitario a que organizacién pertenecié?

CH (VA7A

5. Este molino funcionaba con:

Agua
Otro combustible

oCudl?

6. ;Cudles cree que fueron las causas para que se cierre el molino?

ﬁ% Al Q  72AD zlzaér‘u <o Xe%ﬂ

7. :Cree usted que la disminuci6n del cultivo de trigo tuvo que ver con la desaparicién del molino?

Y por qué? Ao "‘S//,Joc. 7L )z/lccg,}()

8;Considera Ud. Qué es necesario que se vuelva a existir el molino?

&Y por qué? Br eio  ostu ?Ua/cc/ 'f(/ﬁg <) r¢.cedeie Q ﬂ(\*** v
2N MUVL{L 7

Fecha: 2 Zl/n Z// ze2/ X
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Anexo 2. Ejemplo de encuestas aplicadas a las personas encargadas de los molinos
artesanales de granos, tanto de propiedad familiar como comunitaria u organizativa,
que estan en funcionamiento en el Canton Cayambe.

ENCUESTA GUIA PARA LA ENTREVISTA PARA MOLINOS RURALES Y URBANOS EN £L CANTON CAYAMBE

etivo: Caracter™ .r jlos Molinos  para granos en el Cantén de Cayambe
wncia - & Ny Canion > _‘
el C g g, ot
e
5 o——
froqu
quita | 5 i i .

mbre el molino &

L.

ymbie del ertrevistado

_@.CL (UnA(/

rgo del eatrevistado

;Cudl ‘uc el gbjetivo de l2 cregcion del molino? p ( {
Dax _ valnry aareaactis A (L £ 2035 4 r[( Cci o A€ A Zorce
- o
2. : =l molino es pri» ado o comunitario?

CO e bad lr_l'l L)

3. .Si es comunitario a que organizacion pertenece?
LLA_LL.L“_A:L_L.LE__C_%LLLL_&_‘LL_LL_Lj //’c, soleyed
4. & Desde gue aiio funciona el m 0? /
(g BR&E
s. +Su mgaline es de?
A ] Motor
Otros

H

d

6. .Si es de motor con qué combustible funciona?

_lectren

7. ;Cuiles son los granos principales que usted muele en su molino?

e

8. 20Qué cantidad de trigo muele cada semana aproximadamente?

<3 gL pre D

. 2 ;,(lknomm»mimd-.f ita all peso b Gadl, i culliftad e grano © cediguior otrs cesa?
S Le coptyola
e G quinataiie: e topo itn em jidindl dhe mowlker dinrismente on wu avollion?
.jz gt 2 A ¥ X -
>t

nm. ;,Ihg".ﬁ)gi‘mrnmddl:-hnm @l el diiemiinuya @ deje de meller el trige?

Mo S/ Claa T IS W, P TS m
N2, HEm qpué mues swments bn comtidtad de trigge que Togs pere moxelle:'?

LR on S O O Cke s y
13. ;Cudndo aumeinta la cnmidld de trigo, cudntos qq muele semanalmente?

LS . SCsszzria

7

52



14. ;ljodfin estimar cudntas familias vienen a moler trigo?
| aisena Cxeo
15. ;De qué'lugares vienen a moler el trigo?

e V2N cpnzg»».% icded C'\I) bl T3 c/(e /)30761
16. ;Conoce usted algunas de las variedades que vienen hacer moler?
ke . i
17.  ;Cudles son las variedades que usted, conoce?
No conocl

18. ;Asue ncia cydl Ud. las me| riedades?
AT . G

J
orque? @ Fee  ppn Cz/..»an_J,O

19. ;Cree Ud. Qué la calidad de harina depende a la variedad de trigo?

= A/r«(
Por qué? &_ju‘u_iﬁm_w(ja/ el hariiee vos L 4
20. ;Conoce Ud. Sila cantidad de harina depende a la variedad de trigo que se muela?

<

Por qué? 8 ¢S é! :E:’ ) f‘ 2 l:!‘ﬂCiE = é ;7,"4‘4 ﬂ 8&,—3 2

21.  Es posible regular el molino, para ob mayor o menor cantidad de afrecho?

22. ;Ha molido Ud. trigo importado?

No ;<
23. (Si laresp es afirm r de donde s el trigo que ha molido?

24. ;Recuerda Ud. cudntas personas mojian trigo cuando inici6 su molino? /
(2 ggé S‘ﬁgzaaaz . 5 7,203;&&@__5%‘“ it
/zsikeuerda Ud. cudintos qq de trigo molia en esa época?

-

26. ;Por qué cree Ud.. que ha disminuido? ; g o B [M //d"qé'ow %

74'&7)51/) %7é.- ei)tfg'oﬂac/aﬂ

27. ;Por qué cree que ya no siembran?

o [

28. ;Recuerda Ud. si han desaparecido algunas variedades de trigo?

Si ==

No

Recuerda cudles? ZS Q@Q sé;'uzémcga C;Z%O
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.Y por qué?

29. ;Cudl de ellas era la mejor/es?

Tavs (=]

Por qué? ZZ :(-: b 2 ZZ; e .E:: $ Qi Ca['ﬂ’;{/i bc‘n;wa

30. ;Qué productos obtienen del trigo?

i 7.

e
31, ;Cudnto cobra por moler un qq de trigo para harina?

F4
32, ;Cudnto cobra por moler un qq de trigo para sopa?

pa
e 1

33, ;Sabe vsted si alguna vez hicieron trueques entre harina de granos?

Lo

34.  ;De qué otra forma se ha cobrado por la molienda?
Diswzzin ‘

35.  (Cree usted que se podria aumentar la produccién de trigo en la zona?

36.  ;Qué cree usted que hace falta para aumentar la produccién de trigo en la zona?

.Y por qué? A MW:«—»«GVA l@mw WII (-7(/,4,4_, Qo C/(J/’M/Z‘é

mn%w- (A/ﬁé/ AT Fe<O ,;q_(-lv 7ZUorer/ 9,7 mﬂgﬂh 01/96‘4

Fecha % /o/eal?

Locherels Lo g Loy Saclos
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Anexos 3. Mapa tematico de la distribucion de los molinos artesanales de granos que
actualmente funcionan en las Parroquias del Canton Cayambe.

UBICACION DE LOS MOLINOS ARTESANALES DE GRANOS
POR PARROQUIAS DEL CANTON CAYAMBE
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Anexo 4. Mapa tematico de la localizacion, tipo de propiedad de los molinos, fuente
de energia, capacidad de molienda diaria de los molinos artesanales de granos que
actualmente funcionan en las Parroquias de los sectores centro y norte del Cantdn

Cayambe

MAPA TEMATICO DEL TIPO DE PROPIEDAD, FUENTE DE ENERGIA Y
CAPACIDAD DE MOLIENDA DE TRIGO DE LOS MOLINOS ARTESANALES
DE LOS SECTORES CENTRO Y NORTE DEL CANTON CAYAMBE
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Anexo 5. Mapa tematico de la localizacion, Tipo de propiedad, Fuente de energia,
Capacidad de molienda diaria de los molinos artesanales de granos que actualmente
funcionan en las Parroquias del sur del Canton Cayambe

MAPA TEMATICO DEL TIPO DE PROPIEDAD, FUENTE DE ENERGIA Y
CAPACIDAD DE MOLIENDA DE TRIGO DE LOS MOLINOS
ARTESANALES DEL SECTOR SUR DEL CANTON CAYAMBE
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Anexo 6. Resultados de la entrevista a informantes sobre los molinos artesanales de
granos que han dejado de funcionar en el Canton Cayambe

Informacion obtenida sobre los molinos artesanales de granos que han dejado de

funcionar, en las diferentes Parroquias del Canton Cayambe.

Como se mostro inicialmente en el grafico nimero 1, el total de molinos que han
dejado de funcionar en el Canton suman 17, los cuales estan distribuidos en las
diferentes Parroquias como aparecen en el grafico No 14, que se muestra a

continuacion.

5
4
3
2 2

Ascazubi Olmedo Ayora Cangahua Juan Cayambe
Montalvo

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Gréfico 3. Distribucién por Parroquias, de los molinos artesanales de granos que
han dejado de funcionar en el Canton Cayambe.
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e ;Sabe usted que tiempo funcion6 su molino?

Juan Montalvo

Cangahua

Ayora

Olmedo

Ascizubi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

cayambe |
2 12
s e 4 1
eSS T Se e 10
EsIzomms 20 e s
T 5

Graéfico 4. Tiempo expresado en afios que funcionaron los molinos artesanales de

granos y que hoy ya no funcionan en el Cantén Cayambe

e (Recuerda usted en qué epoca dejé de funcionar su molino?

Cuadro 4. Afios en que dejé de funcionar el molino

Familia y organizacion a la que

Afio en el que dejo de

ST G pertenece el molino funcionar el molino
Ascazubi Cevallos 1973
Guzman 1982
Ayora Conlago 2003
Baroja 2003
Cholango 1995
Cangahua Finca Escuela Cochapamba 2010
Reinoso 2009
Salgado 2012
Cayambe Manangon 1990
Pazmifio 1998
Albuja 1985
Asociacion Agropecuaria Piscicultores
19 de marzo 1997
Olmedo Cuaran 2004
Lechon 2011
Alva 2012
Juan Montalvo Corporacion el Hato IEDECA 2011
Landeta 2012

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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e ; Este molino era de propiedad familiar o de propiedad comunitaria u
organizativa?

® Comunitario

M Propiedad familiar

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Gréfico 5. Tipo de propiedad de los molinos artesanales de granos del Canton

Cayambe.

e Si era comunitario.;A qué organizacion pertenecio?

Cuadro 5. Organizaciones a las que pertenecieron los molinos artesanales de granos
gue hoy ya no funcionan en el Cantén Cayambe.

Organizacion o comunidad a la que

Parroquias  [Comunidad o barrio ., .
pertenecié el molino .
Cangahua |Finca Escuela Cochapamba |COINCCA
Asociacion Agropecuaria de
Olmedo Turueucho Piscicultores 19 de Marzo.
Juan Montalvo El Hato Corporacion Hato IEDECA

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

60



e ;Con qué tipo de combustible funcionaba este molino?

4
3
2 2
M Gasolina
1 111 1
:': W Diésel
Agua
2 > o o N 2
N g & > 2 ¥
& e & & 2 >
QO o o &\
& N ¥ &
2
N

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Grafico 6. Tipo de combustible con los que funcionaban los molinos artesanales de

granos que han dejado de funcionar en el Canton Cayambe.

e ;Cudles cree que fueron las causas para que se cierre el molino?

Cuadro 6. Causas principales por las que a decir de los entrevistados dejaron de
funcionar los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa

en el Canton Cayambe.

Finca Escuela

Cochapamba Porque ya no habia cosecha

Cangahua

Desorganizacion de grupo,
por ejemplo se tenia que
cambiar la piedra era un
costo muy alto

Asociacién
Olmedo Agropecuaria 19 de
marzo Piscicultores

Juan

Montalvo
Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Corporacion el Hato | Falta de produccion agricola
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Cuadro 7. Causas principales por las que a decir de los entrevistados dejaron de
funcionar los molinos artesanales de granos de propiedad familiar en el Cantdn

Cayambe.
Familia y
: organizacion a la
Parroquia Causas
que pertenece el
molino
Ascazubi Cevallos El agua fue disminuyendo
Guzman Fallecimiento del duefio
Ayora Conlago No tenia quien trabaje
Baroja Fallecimiento del duefio
Cholango Cambi6 de duefio
Cangahua |Reinoso Por desconocimiento se fundié el motor
Salgado Por el arrego de la construccion
, Ya no habia cosecha para la molienda y
Manangon S e
terminacion de la vida util del motor
Cayambe - -
o Ya no habia granos para la molienda,
Pazmino s . .
terminacion de la vida util del motor
Albuja Por que falleci6 el propietario
El motor se fundidé no era rentable para
Cuarén volver a arreglar, ya no habia granos
Olmedo suficientes.
. La edad del propietario y terminacion de
Lechon S, i
la vida dtil del molino
Ya no habia granos para moler y
Alva -
enfermedad del duefio.
Juan Landeta Fallecimiento del duefio.
Montalvo

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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e ;Cree usted que la disminucion del cultivo de trigo tuvo que ver con la
desaparicion del molino?

Cuadro 8. Criterio de los entrevistados sobre la influencia de la disminucion de la
produccion de trigo en la decision del cierre de los molinos artesanales de granos de
propiedad familiar en el Canton Cayambe.

Familia y
Parroquia organizacion ala|Si o . Por qué?
q que pertenecié el [No | ¢ OF dues
molino
Ascédzubi |[Cevallos No |No hubo agua
Guzméan No [Fue disminucion del agua
Conlago No [Fallecimiento del duefio
Ayora - - -
. . Porque mas molian el trigo de la
Baroja Si . )
zona Yy ya no habia produccion
Cholango No |Todavia existen las moliendas
Cangahua | Reinoso si Porque ya no habia moliendas y no
conpensaba el costo de arreglo
Salgado No |Siempre ha habido trabajo
Manangon si Porgue ya cambiaron los sistemas
agricolas
Cayambe - -
. . Porque ya no siembran trigo, ya no
Pazmino Si .
era rentable el molino
Albuja No |Porque comenzd a fallar el motor
Cuaran si Porque la gente ya no se dedican a
Olmedo sembrar
Lechon Si Porgue ya no siembran
Alva si P_orque ya no es rentable si ya no
siembran
Juan Landeta No No _ten!an quien operen la
Montalvo maquinaria

Elaborado por: La autora

Fuente: La investigacion
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Cuadro 9. Criterio de los entrevistados sobre la influencia de la disminucion de la
produccidn de trigo en la decision del cierre de los molinos artesanales de granos de
propiedad comunitaria u organizativa en el Canton Cayambe.

Comunidad u

Parroquia organizaciénalaque [Sio No

pertenecio el molino

¢Por qué ?

Finca Escuela

Cangahua Si

Cochapamba

No tenian trabajo

Olmedo

Asociacion  agropecuaria
19 de marzo Picicultores

Se dedicaron a la ganaderia

Juan Montalvo

Corporacion el Hato

IEDECA S|

Porque no habia produccion se

dedicaron a la ganaderia

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En los cuadros 8 y 9 aparecen los datos del criterio de los entrevistados al ser

consultados sobre la influencia de la disminucion de la produccion de trigo en la

decision del cierre de los molinos artesanales de granos de propiedad tanto familiar

como comunitaria u organizativa en el Canton Cayambe.

Como se puede observar el 53% de los entrevistados manifestaron que si tuvo que

ver en el cierre del molino la disminucion de la produccion de trigo, ya que:

Se molia més trigo de la zona y al disminuir la produccion ya no habia

trabajo.

No compensaba el costo del arreglo del molino.

Ya no era rentable el molino.

Ya no siembran se dedicaron mas bien a la ganaderia.

El 47% de los entrevistados manifestaron que no tuvo que ver en el cierre del molino

la disminucion del cultivo de trigo ya que lo hicieron porque:

Ya no hubo agua para moler.
Todavia existen moliendas
Siempre ha habido trabajo
Comenz6 a fallar el motor

No tenian quien opere la maquinaria.
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e ;Considera Ud. que es necesario que vuelva ha existir el molino? ;Si 0 No? ¢
Por qué?

En los cuadros 10 y 11 se exponen los motivos por los que a criterio de los
entrevistados deberia volver o no a funcionar los molinos artesanales de granos de
propiedad comunitaria u organizativa y familiar que dejaron de brindar el servicio de

molienda en el Cantdn Cayambe.

Definitivamente los molinos artesanales de granos de propiedad organizativa
consideran que si deberia volver a funcionar los molinos, basicamente por los
siguientes motivos:

e AUn conservan el molino y es necesario que se vuelva a reactivarlo.

e Hace falta a la comunidad, es muy importante que haya este servicio.

En cuanto a los molinos artesanales de granos de propiedad familiar que dejaron de
brindar el servicio de molienda en el Cantdén Cayambe, el 43% de los encuestados
manifiesta que si se deberia volver a abrir los molinos mientras el 57% manifiesta

que no. Igualmente entre los motivos para abrir los molinos se expone:

e Todavia hay cultivos y no hay molinos en la comunidad.
e Porque tienen que llevar a moler en Cayambe.
e El barrio es grande y de nuevo han empezado a sembrar

e Sisiempre y cuando vuelvan a sembrar granos.
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Cuadro 10. Motivos por los que a criterio de los entrevistados deberia volver o no a
funcionar los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa
que dejaron de brindar el servicio de molienda en el Canton Cayambe.

Organizacion a

Si

(0]

Parroquia|quien pertenecid No ¢Por qué?
el molino
. Porgue el molino esta guardado
Finca Escuela | ... .
Cangahua Si y es necesario que vuelva a
Cochapamba !
funcionar
Asociacion
Agropecuaria 19| . .
Olmedo grop Si Hace falta a la comunidad
de marzo
Piscicultores
L Porque es muy importante que
Juan Corporacion  Elf . . > MUYy 1Mpo g
Si haya servicio de molienda en la
Montalvo |Hato

comunidad

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 11. Motivos por los que a criterio de los entrevistados deberia volver o no a
funcionar los molinos artesanales de granos de propiedad familiar que dejaron de
brindar el servicio de molienda en el Canton Cayambe.

Familia a
_|la que | . ,
5 ?
Parroquia pertenece SioNo ¢Por que?
el molino
L Porque si hay un molino en la Parroquia y
Ascazubi | Cevallos | No ya no hay muchos granos que moler
Guzman |No Porque tendria que volver a empezar
Conlago |Si Porque todavia ha;_/ cultivos y no hay
Ayora molinos en la comunidad
. Porque en el mercado se encuentra todo
Baroja No
producto elaborado
Cholango |Si Porque tienen que trasladar con la molienda
a Cayambe
Cangahua Reinoso | Si El barrio es grande y de nuevo empiezan ha
sembrar
Salgado | Si La vivencia son los granos
Manangon [ No Porgue ya cambiardn los sistemas agricolas
Cayambe Pazmifio  |Si Siempre y cuando promueban a los cultivos
de granos
Albuja No No hay cosehas
Cuaran No Porque ya no existen los cultivos y no es
Olmedo rentable
Lechdn Si Pero que vuelvan a cultivar los granos
Alva No Porque ya no hay granos
Juan . .
Montalvo Landeta [No Porque ya vendio el molino

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Anexo 7. Entrevista a informantes sobre los molinos artesanales de granos que
siguen funcionando en el Cantén Cayambe.

e ;Cual fue el objetivo que llevo a la apertura de este molino?

Frente a esta interrogante, los consultados manifestaron su respuesta de acuerdo a lo

que aparece en el grafico 6.

H T TN e e

W Conservar las tradiciones
ancestrales

Economia familiar

M Servicio a la comunidad y

'»56 economia familiar
» O & & &P © - .
N F W & N F W Servicio a la comunidad
& & &
2 AN
SR AR
L S
W O

Fuente: La investigacion
Elaborado por: la autora

Gréfico 7. Distribucién de los objetivos que llevaron a la apertura de los molinos
artesanales de granos en el Canton Cayambe.

Préacticamente las razones para la apertura de este tipo de molinos se basan en:
o Servicio a la comunidad
o Economia familiar

o Conservar las tradiciones ancestrales

Siempre aparece como primordial el servicio a la comunidad, ya que de acuerdo a los
participantes en esta investigacion ese ha sido el motivo principal y la razon de ser de
este tipo de molinos cuya labor siempre ha estado vinculada a brindar un servicio y

no a producir bienes.
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e ;El' molino es de propiedad de una familia o comunitario?

Como se aprecia en el gréfico 8, de los 22 molinos que existen en total en el Canton
Cayambe, y que se encuentran actualmente en funcionamiento 5 corresponden a
molinos comunitarios, los cuales estan ubicados en tres Parroquias y los 17 restantes

son de propiedad familiar.

B Propiedad familiar

B Comunitario

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Graéfico 8. Distribucion de molinos de propiedad familiar y comunitaria en las
Parroquias del Cantén Cayambe, expresado en porcentaje.

En el gréfico 8 aparece expresado en porcentaje de participacion por Parroquia tanto
los molinos artesanales de propiedad familiar como los molinos artesanales de granos

de propiedad comunitaria u organizativa.

En Parroguias como Ascazubi, Otén, Juan Montalvo, Cayambe y Cusubamba el
100% de los molinos existentes son de propiedad familiar mientras en Parroquias
como Ayora, Olmedo y Cangahua brindan el servicio de molienda a la poblacion,
tanto molinos artesanales de granos de propiedad familiar, como los de propiedad

comunitaria u organizativa dependiendo de los casos.
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e ;Siel molino es comunitario a qué organizacion pertenece?

Cuadro 12. Detalle de la distribucion por Parroquias del Canton Cayambe, de los
molinos artesanales de granos de propiedad de comunidades u organizaciones.

Parroquia

Comunidad 0
barrio a la que
pertenece el molino

Organizacion o comunidad a la que
pertenece el molino

Ayora Central UNOPAC en la Parroquia Ayora
Asociacion Agricola| Comunidades indigenas de Cangahua
Jesus del Gran Poder | (COINCCA)

Cangahua | Comunidad Lote 4 Fundacién Cristiana de la Comunidad

Lote 4

Comunidad San Comunidad San Pablo Urco
Pablo Urco

Olmedo Comur_ndad El Comunidad EI Chaupi
Chaupi

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

En el cuadro 12, se aprecia el detalle de las comunidades y organizaciones a las que

pertenecen los molinos de propiedad comunitaria u organizativa del Canton

Cayambe.

e ;Desde qué afio inicio el funcionamiento de su molino?

Cusubamba
Cayambe

Juan Montalvo
Cangahua
Ayora

Olmedo

Otoén

Ascazubi

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Gréfico 9. Afio de inicio de funcionamiento de los molinos artesanales de granos
distribuidos en las Parroquias del Canton Cayambe.

1973 NIS7SINN
2010 20I2MN 2012
1988  INISOSMMN 1998 2007
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Como se aprecia en el grafico No 9 existen en el Canton Cayambe, molinos que han
iniciado sus actividades a decir de los propietarios, en el afio 1953 como es el caso de
uno de los molinos de la Parroquia Cayambe (cabecera cantonal), hasta molinos

como el de la Parroquia Juan Montalvo, el cual inicié sus actividades en el afio 2013.

e Sumolino es de: Agua o de Motor

El 100% de las personas involucradas en esta investigacion manifestaron que el
molino con el cual trabajan es de motor, es decir no se logr6 encontrar ningn molino
que estuviera funcionando con la fuerza del agua como fuente de energia.

e Tipo de fuente de energia que utiliza su molino.

Sobre el tipo de fuente de energia que utilizan los diferentes molinos involucrados en

esta investigacion, las respuestas que se obtuvieron son las que se detallan en el

grafico No 9.
100
80
60
40
H Diesel
20
M Gasolina
Electricidad

Fuente: la investigacion
Elaborado por:La autora

Grafico 10. Fuentes de energia expresado en porcentaje, que utilizan los molinos
artesanales de granos distribuidos en la Parroquias del Canton Cayambe.
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Cabe mencionar que los molinos de propiedad familiar utilizan como fuente de

energia, los combustibles que se detallan en el cuadro 13.

Cuadro 13. Fuente de energia que utilizan los molinos artesanales de granos de
propiedad Familiar en el Canton Cayambe

. Familia a la que ,
Parroquia . Fuente de energia
pertenece el molino.
Ayora Catucuamba Gasolina
Ascazubi
Flores Electricidad
Cangahua
Tutillo Gasolina
Solis Electricidad
CEILE
Diésel
?}i‘lgrﬁ)amb:osa i Jiménez Electricidad
Oton Carrillo Gasolina
Novoa Gasolina
Catucuamba Gasolina
Olmedo Ulcuango Electricidad
Catucuamba  [Diésel
Jaime Electricidad
Juan Montalvo Yépez Electricidad

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

De los 17 molinos artesanales de granos de propiedad familiar, en 5 de ellos utilizan
gasolina como fuente de energia, en igual numero de molinos utilizan diésel,

mientras en 7 utilizan electricidad.
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Cuadro 14. Fuente de energia que utilizan los molinos artesanales de granos de

propiedad comunitaria u organizativa en el Canton Cayambe.

Parroquia

Comunidad u
Organizacion a la que
pertenece el molino

Fuente de energia

Ayora UNOPAC Electricidad
Asqciacién Agricola Diésel
Jesus del Gran Poder

Cangahua [Comunidad Lote 4 Gasolina
Sﬁgumdad San Pablo Electricidad

Olmedo | Comunidad EI Chaupi Diésel

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

A manera de resumen y como se puede apreciar, en el detalle de los cuadros No 13 y

14, tres son los principales combustibles que se utilizan como fuente de energia en

los molinos artesanales de granos tanto de propiedad familiar como de propiedad

comunitaria u organizativa distribuidos en las diferentes Parroquias del Cantdn

Cayambe, asi: Electricidad, Gasolina y Diésel, destacAndose que de los 22 molinos

en total 9 utilizan electricidad, 7 diésel y 6 gasolina.
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e ;Cuales son los granos principales que usted muele en su molino?

Cuadro 15. Principales granos que se muelen en los molinos artesanales de granos
de propiedad familiar del Canton Cayambe.

PARROQUIA  |Familia a la quel . oo 0o muelen
pertenece el molino
Ascazubi Cevallos Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Ayora Catucuamba Toda clase de granos
Flores Toda clase de granos
Cangahua Quilumbaquin Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Tutillo Cebada , trigo, y maiz
Solis Trigo ,maiz, cebada y habas
Manangon Cebada , trigo, i
Cayambe - 9 .go . ma|,z
Bejarano Cebada, trigo, y maiz
Torres Toda clase de granos
Santa Rosa de|.. . . .
Cusubamba Jiménez Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Oton Carrillo Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Novoa Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Catucuamba Maiz ,cebada ,trigo y morocho
Ol Ulcuango Trigo ,maiz, cebada y habas
Catucuamba Toda clase de granos
Jaime Cebada, trigo, arveja, maiz
Juan Montalvo Yépez Trigo ,maiz ,cebada ,habas ,arveja y fréjol

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Cuadro 16. Principales granos que se muelen en los molinos artesanales de granos
de propiedad comunitaria u organizativa del Cantén Cayambe

Parroquia OTEEIZEEIEN @ 'Ia 9U¢ Granos que muelen
pertenece el molino
Ayora UNOPAC Trigo ,maiz, cebada, habas, arveja, lenteja
Cangahua ﬁz?]zlzzllogran ﬁg(rjlgrola Cebada, Trigo, habas
Comunidad Lote 4 Cebada y trigo
Olmedo San Pablo Urco Toda clase de granos hasta avena y vicia
Comunidad EI Chaupi | Cebaday trigo

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora
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Como se puede apreciar en los cuadros No 15 y No 16 en donde aparecen tanto los
granos que se muelen en los molinos artesanales de propiedad familiar asi como los
de propiedad comunitaria, en los 22 molinos, muelen trigo dentro de los principales

granos que mencionan realizar la molienda.

e ;Qué cantidad de trigo muele cada semana aproximadamente en su e.
molino?

Cuadro 17. Cantidad de trigo, que se muele semanalmente en los molinos
artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa distribuidos en el
Canton Cayambe

Cantidad de trigo
Organizacion a la que
Parroquia que muele
pertenece el molino
semanalmente
Ayora UNOPAC 0,75qq
Asociacién Agricola Jesus
0,25qq
Cangahua del Gran Poder
Comunidad Lote 4 1,25 qq
San Pablo Urco 1,25 qq
Olmedo i :
Comunidad El Chaupi 0,25qq
Total reportado en ese
momento de la
investigacién en los 3,75 qq
molinos de propiedad aproximadamente
comunitaria u
organizativa

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora
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Cuadro 18. Cantidad de trigo, que se muele semanalmente en los molinos de
propiedad familiar distribuidos en el Cantén Cayambe.

Familia a la que|Cantidad de trigo que muele

PARROQUIA .
pertenece el molino |semanalmente
Ascazubi Cevallos Fuera de epocas de cosecha
no muele trigo.
Ayora Catucuamba 0,50qq
Flores 0,75qq
Cangahua Quilumbaquin 0,50qq
Tutillo 0,50qq
No son fijas las primeras
Solis quincenas no hay mucho
trabajo.
Cayambe Manang6n 0,50qq
Bejarano 0,50qq
Torres 0,75qq

Fuera de épocas de cosecha
no muele trigo

Fuera de épocas de cosecha
no muele trigo.

Novoa 0,25qq

Fuera de épocas de cosecha
no muele trigo.

Olmedo Ulcuango 1ag
Fuera de épocas de cosecha

Santa Rosa de Cusubamba Jiménez

Otoén Carrillo

Catucuamba

Catucuamba i
no muele trigo.
. Fuera de épocas de cosecha
Jaime .
no muele trigo.
Juan Montalvo Yépez 0,50qq
Total reportado en el
momento de la investigacion 5.50 qq semanales
en los molinos de propiedad aproximadamente
familiar

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Al momento de la recoleccién de los datos de la investigacién, como se puede
apreciar en el cuadro No 18 varios molinos no reportan los datos de la cantidad de
trigo que muelen semanalmente ya que no se encontraban moliendo debido a que

todavia no estaba la zona en periodo de cosecha.
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e Parametros de calidad del grano de trigo tomados en cuenta en los molinos

artesanales.

Cusubamba
Cayambe

Juan Montalvo W Peso

Cangahua B Grano seco

Ayora Impurezas

Olmedo M Calidad de grano

Otdn

Ascazubi

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Grafico 11. Parametros de calidad expresado en porcentaje, que se toman en cuenta
al momento de recibir el grano para su molienda, en los molinos artesanales del
Canton Cayambe.

En cuanto a lo relacionado con los parametros de calidad tomados en cuenta al
momento de la molienda, hay que mencionar que aqui es donde radica una de las
principales diferencias entre un molino artesanal y un molino industrial de
produccion de harina. A excepcion del molino de la UNOPAC ubicado en la
Parroquia Ayora, que ademas de brindar el servicio de molienda, también produce
harinas de granos para ser comercializadas, el resto de los molinos artesanales de
granos han sido concebidos para brindar unicamente el servicio de molienda,
entonces es al usuario a quien le interesa obtener una buena calidad de harina, por
tanto es él quien determina la calidad de grano que va a llevar a moler.Mientras en
los molinos industriales tienen un estricto control de calidad, en donde se incluyen
parametros como % de humedad, % de impurezas, peso hectolitrico, etc, ya que de
esto depende el valor que le vayan a pagar al proveedor por el trigo, asi como
también se ha mencionado en varias ocasiones que en dependencia de estos

parametros estara condicionado el rendimiento en harina.
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Para el duefio del molino artesanal en cambio, como aparece en el gréfico No 11 lo
que mayormente le interesa son tres pardmetros: peso, grano Seco e impurezas, ya
que en base al peso cobrara de la molienda, si estd el grano seco no tendra
dificultades al momento de moler y si no hay impurezas habra menos riesgos de que

el molino sufra desperfectos.

En el molino de la organizacion UNOPAC, fue el Unico molino en donde se
manifestd que también se utiliza como parametro de calidad al conocido como
“calidad del grano”, al ser consultados a qué se refieren con esto, manifestaron que al
calibre o grosor del grano. Probablemente ellos utilizan este pardmetro, ya que esta
organizacion como se dijo anteriormente no solamente presta el servicio de molienda
sino que ademas producen harina artesanal de granos para ser comercializada en el
mercado, saliéndose de los esquemas tradicionales de comportamiento de este tipo
de molinos. A nuestro criterio este molino podria ser el referente en la zona de la
dualidad que podrian manejar los molinos artesanales de granos de la zona norte de

la Provincia de Pichincha.

e ;Cuantos qgq de trigo para harina estaria en capacidad de moler diariamente
en su molino?

Cuadro 19. Distribucidon de la capacidad de molienda diaria de trigo para harina, de
los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa del
Canton Cayambe.

Comunidad u CelpEDIke ot
. Y Fuente de|molienda de trigo
Parroquia|Organizacion a la que » .
. energia para harina en
pertenece el molino .
gg/dia
Ayora UNOPAC Electricidad 60
Asociacion Agricola| ~..
Jesus del Gran Poder Diésel 15
Cangahua [Comunidad Lote 4 Gasolina 10
Comunidad San Pablo Electricidad 10
Urco
Olmedo [Comunidad EI Chaupi | Diésel 10

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 20. Distribucion de la capacidad de molienda diaria de trigo para harina, de
los molinos artesanales de granos de propiedad familiar del Cantén Cayambe.

- Capacidad de
Familia a la que . .
. . | molienda de trigo
Parroquia pertenece el | Fuente de energia .
. para harina en
molino. -
qq/dia.
Ayora Catucuamba Gasolina 6
Ascazubi
Flores Electricidad 12
Cangahua
Tutillo Gasolina 10
Solis Electricidad 10
Cayambe

Electricidad

Santa Rosa de

Cusubamba Jiménez Electricidad 7
Oton Carrillo Gasolina 7
Novoa Gasolina 3
Catucuamba Gasolina 12
Olmedo Ulcuango Electricidad 2
Jaime Electricidad 20
Juan Montalvo |Yépez Electricidad 2.5

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 21. Distribucion de la capacidad de molienda diaria total de trigo para harina
de los molinos artesanales de granos de las 8 Parroquias que conforman el Canton

Cayambe.

Capacidad de

Parroquia molienda diaria en
qq/Parroquia.

Ayora 66

Ascazubi 5

Cangahua 57

Cayambe 23

Santa Rosa de -

Cusubamba

Oton

Olmedo 61

Juan Montalvo 2,5

Total 228.5 qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Como se puede observar en los cuadros No 19, 20 y 21, sumando la capacidad de

molienda de trigo para harina expresado en qg/dia, se tiene que en el Canton

Cayambe los 22 molinos artesanales de granos que actualmente se encuentran en

funcionamiento tienen una capacidad de molienda de 228,5 qg/dia, se destacan las

Parroquias: Ayora, Olmedo y Cangahua con 66, 61 y 57 gg/dia respectivamente.

Cabe mencionar la importancia de los molinos comunitarios ya que de los 228,5

gg/dia, 105 pueden ser molidos en los 5 molinos de propiedad comunitaria y

organizativa, como aparece en el cuadro No 19 destacandose el molino de la

UNOPAC en donde se puede moler diariamente 60 qq de trigo.
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Cuadro 22. Distribucion de la capacidad de molienda diaria total de trigo para harina
de los molinos artesanales de granos de acuerdo al tipo de propiedad de los molinos.

Capacidad de molienda
diaria en qq/por tipo de
propiedad de los

Tipo de
propiedad de
los molinos

molinos.
Comunitario u
organizativo 105
Familiar 123,5
Total 228,5

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Cuadro 23. Distribucion de la capacidad de molienda diaria total de trigo para harina
de los molinos artesanales de granos de acuerdo al combustible que utilizan como
fuente de energia en el Canton Cayambe.

Capacidad de
Fuente de molienda diaria en
energia qq/por fuente de
energia
Electricidad 128,5
Diésel [ 52 |
Gasolina 48
Total 228,5

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En el cuadro 15, aparece la capacidad de molienda diaria de trigo para harina de
acuerdo al tipo de combustible, la cual es expresada en qg/ fuente de energia, en
donde definitivamente los molinos que trabajan con electricidad son los que
mayormente aportan con la capacidad de molienda al sumar un total de 128,5 qq,
seguidos de 52 qq para el caso de los molinos a Diésel y 48 de los molinos a

gasolina.
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e ;Hay algin mes del afo en el cual disminuye o deje de moler trigo en su
molino?

Cuadro 24. Distribucién de los meses del afio en los cuales disminuye la cantidad
de trigo que se muele o dejan de moler en los molinos artesanales de granos de
propiedad familiar de las Parroquias del Canton Cayambe.

- Meses en los que disminuyen la
. Familia a la que . - :
Parroquia . molienda o se deja de moler trigo
pertenece el molino :
en el molino.
Ascazubi Cevallos Deja de moler desde Enero hasta
Marzo
Ayora Catucuamba Disminuye desde Marzo hasta
Mayo.
Flores Disminuye desde Enero hasta Mayo
Cangahua Quilumbaquin Disminuye desde Enero hasta Abril.
Tutillo Muele permanente
Solis Disminuye de Enero a Febrero
Manangén Disminuye de Enero a Febrero
Cayambe Bejarano Disminuye de Enero a Febrero
Disminuye desde Diciembre hasta
Torres
Mayo
Santa Rosa de Jiménez Deja de moler desde Enero a Marzo
Cusubamba
Otdn Carrillo Deja de moler de Enero hasta Abril
Novoa Disminuye desde Enero hasta Mayo
Deja de moler desde Enero hasta
Catucuamba .
Julio
Ningun mes, ya que se muele todo el
Olmedo Ulcuango ano.
Deja de moler desde Enero hasta
Catucuamba
Mayo
. Deja de moler desde Enero hasta
Jaime
Marzo
No tiene informacion el molino es
Juan Montalvo |Yépez nuevo, es decir no tiene todavia un
ano.

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 25. Meses del afo en los cuales disminuye la cantidad de trigo que se muele
en los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa de las
Parroquias del Canton Cayambe.

Parroquia

Comunidad u
Organizacion a la que
pertenece el molino

Meses en los que disminuye la
molienda o se deja de moler trigo
en el molino

No hay meses en los que deje de

Ayora UNOPAC moler trigo, ya que la molienda se
realiza todos meses
Asociacion Agricola Jesus [ Disminuye cuando no es tiempo de
del Gran Poder cosechas
Cangahua | Comunidad Lote 4 Disminuye la molienda en épocas
gue no hay cosechas
Comunidad San Pablo|Disminuye la molienda desde
Urco Enero hasta Mayo
Olmedo | Comunidad EI Chaupi Disminuye la molienda desde

Diciembre hasta Mayo

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En los cuadros 24 y 25 se muestran los meses en los cuales disminuye o dejan de

moler trigo los molinos artesanales de granos tanto de propiedad familiar como de

propiedad comunitaria. Tal como se observa en los dos cuadros, 2 molinos de

propiedad familiar y uno de propiedad organizativa son los Gnicos que muelen

permanentemente, ya que los demas generalmente disminuyen su molienda e incluso

dejan de moler cuando no son épocas de cosecha.
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e ;Enqué mesaumenta la cantidad de trigo para moler en su molino?

Cuadro 26. Meses del afio en los cuales aumenta la cantidad de trigo que se muele

en los molinos artesanales de granos de propiedad familiar, del Canton Cayambe.

Familia a la

Meses en los que aumenta el

Parroquia que pertt_anece s o Tl
el molino
Ascazubi Cevallos De Octubre a Noviembre
Ayora Catucuamba De Junio a Noviembre
Flores De Octubre a Noviembre
Cangahua Quilumbagquin De Septiembre a Octubre
Tutillo De Septiembre a Noviembre
Solis
Cayambe M .
anangon :
g De Agosto a Noviembre
Bejarano
Torres
Santa Rosa de Jiménez
Cusubamba De Octubre a Noviembre
Otén Carrillo
Novoa De Junio a Noviembre
Catucuamba Noviembre
Olmedo Ulcuango Junio
Catucuamba Noviembre
Jaime De Mayo a Noviembre
Juan Montalvo | Yépez No tiene informacién

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 27. Distribucion de los meses del afio en los cuales aumenta la cantidad de
trigo que se muele en los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u
organizativa del Canton Cayambe.

Comunidad u
o Meses en los que aumentan la
._|Organizacion a la : .
Parroquia cantidad de trigo que llevan a moler
que pertenece el :
: en los molinos
molino
Ayora UNOPAC Desde Junio hasta Noviembre
Asociacion Agricola .
Jests del Gran Poder Desde Junio hasta Agosto
Cangahua [Comunidad Lote 4 | Desde Julio hasta Diciembre
Comunidad San Desde Julio hasta Noviembre
Pablo Urco
Olmedo Comur_ndad El Desde Agosto a Septiembre
Chaupi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

e Cuando aumenta la cantidad de trigo, ¢Qué cantidad muelen semanalmente?

Cuadro 28. Cantidad de trigo que muelen los molinos artesanales de granos de pro

piedad comunitaria u organizativa del Cantén Cayambe,

demanda de este servicio.

... Cantidad de trigo que se
Organizacion a la
Parroquia ue pertenece el muele semanalmente cuando
q que p . aumenta la demanda de este
molino . .
servicio.
Ayora UNOPAC 1,5qq
Asociacion  Agricola 10
Cangahua Jesus del Gran Poder a9
Comunidad Lote 4 10 qq
S(racrgunldad San Pablo 20 qq
Olmedo c o =
omunida
Chaupi 0.50qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

cuando aumenta la
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Cuadro 29. Cantidad de trigo que muelen los molinos artesanales de granos de pro
piedad familiar del Canton Cayambe, cuando aumenta la demanda de este servicio.

Familia a la que

Cantidad de trigo que muele

semanalmente cuando aumenta

Parroquia pertenece el o
; la demanda por el servicio de
molino )
molienda.
Ascazubi Cevallos 0,75qq
Ayora Catucuamba 12 qq
Flores 2 qq
Quilumbagquin 8 qq
Cangahua
) No tiene informacion el molino es
Tutillo
nuevo
Solis No tiene informacion
Manangon 15
Cayambe ’ A
Bejarano 20 qq
Torres 54qq
Santa Rosa de _
Jiménez 34qq
Cusubamba
Oton Carrillo 2qq
Novoa No tiene informacion
Catucuamba 5qq
Olmedo Ulcuango 5qq
Catucuamba 5qq
Jaime Desde 3 hasta 30 qq en finados
Juan Montalvo Yépez No tiene informacién

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Los cuadros 28 y 29 muestran el detalle de la cantidad de trigo que muelen

semanalmente

los molinos de granos de propiedad familiar y comunitaria u

organizativa, cuando aumenta la demanda de este servicio.

e ;Podria estimar cuantas familias vienen a moler trigo en el mes?

Cuadro 30. Estimado de familias que acuden a hacer moler el trigo por mes en los
molinos artesanales de propiedad familiar, del Cantén Cayambe.

Familia a la que

Cantidad de familias a las

Parroquia . que se estima da atencion
pertenece el molino .
el molino al mes.
Ascézubi | Cevallos 3 a 4 familias
Ayora Catucuamba No proporciona datos
Flores No proporciona datos
Cangahua | Quilumbaquin 8 familias
Tutillo 3 a 4 familias
Solis No proporciona datos.
Manangon 12 familias
Cayambe Bejarano 10 familias _
No proporciona datos
Torres numéricos simplemente
menciona, pocas familias
Santa Rosa de Jiménez 3 a4 familias
Cusubamba
Oton Carrillo 1 a 2 familias
Novoa 3 familias
Catucuamba No proporciona datos
Olmedo Ulcuango 4 familias
Catucuamba 8 a 10 familias
Jaime 20 familias
Mgﬁ?;}vo Yépez De 8 a 12 familias

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 31. Estimado de familias que acuden a hacer moler el trigo por mes en los
molinos artesanales de propiedad comunitaria, de las Parroquias del Cantdn

Cayambe.
Comur_uda_d, Ul cantidad de familias a las que
.| Organizacion a la . >
Parroquia se estima da atencion el
que pertenece el )
: molino al mes
molino
Ayora UNOPAC No proporciona datos exactos
Asociacién Agricola -
Jesus del Gran Poder 60 a 80 familias
Cangahua [Comunidad Lote 4 |40 familias
Comunidad San 7 familias
Pablo Urco
Olmedo Comur_ndad El 3 a 4 familias
Chaupi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

e De qué lugares vienen a moler trigo en su molino

Cuadro 32. Lugares de donde acuden los usuarios a hacer moler el trigo en los

molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria en el Canton Cayambe

Comunidad u .
. o Lugares de donde viene a
Parroquia|Organizacion a la que . .
. moler trigo el molino
pertenece el molino
Ayora UNOPAC De las comunidades y barios
de Ayora
Asociacion Agricola
Lote 3-4
Jesus del Gran Poder
Paccha
Barrio San Vicente
Cangahua | Comunidad Lote 4 La compania
Isacata
Olmedo Cochapamba
Comunidad San Pablo
Olmedo
Urco
El Chaupi

De la comunidad San Pablo
Urco

Comunidad El Chaupi

Olmedo — Ayora

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

88



Cuadro 33. Lugares de donde acuden los usuarios a hacer moler el trigo en los
molinos artesanales de granos de propiedad familiar del Canton Cayambe.

Familia a la que .
Parroquia pertenece el Lugares d e donde vienen a
molino moler trigo en su molino
Ascazubi Cevallos De la Parroquia Ascazubi
Catucuamba Paquiestancia y Cariacu
Flores Especificamente no sabe
Cangahua
Cangahua Quilumbagquin Barrio San Vicente alto y bajo
Lote 4 y Pucara.
Tutillo Isacata y Cochapamba
Soli Cayambe y Comunidades de
olis
Juan Montalvo
De San Francisco de la
Cayambe Manangén compaiiia
El Prado y Cajas
Bejarano Cayambe
Torres Cayambe
Santa Rosa de Jiménez Cangar_lua, _ Monteserrin,
Cusubamba Chaupiestancia, Cusubamba.
Otdn Carrillo Chaupiestancia
Novoa Sector de Pulisa y Moyurco
Catucuamba Pesillo
Ulcuango Pesillo
Olmedo Pesillo, Turucucho,
Catucuamba Chimba,Olmedo, San Pablo
Urco
Jaime Pesillo, Moyurco y La Chimba.
Juan Montalvo Yépez No tiene informacion

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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e ;Conoce usted las variedades de trigo que vienen a moler?

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Gréfico 12. Conocimiento de las variedades de trigo que se muelen en los molinos
artesanales de granos en las Parroquias del Canton Cayambe, expresado en
porcentaje.

Del total de personas entrevistadas en los 22 molinos del Canton Cayambe, el 77%
de ellas afirmé que no conocen las variedades de trigo que traen a moler los usuarios

del molino, mientras el 23% de ellos manifestaron que si conocen las variedades.
Esto nos lleva a la reflexion de que la mayoria de molinos no les preocupa conocer la

variedad de trigo, ya que so6lo brindan el servicio de molienda, mas no realizan la

produccion de harina como tal.
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e ;Cuales son las variedades de trigo que usted conoce?

Cuadro 34. Reporte de las variedades que conocen las personas que ponen en
funcionamiento los molinos artesanales de granos de propiedad familiar en el Canton

Cayambe.
- Variedades que conocen las personas
Parroquia AE & Ia_ que que ponen en funcionamiento los
pertenece el molino .
molinos artesanales de granos
Ascazubi Cevallos No conoce
Catucuamba Centeno
Ayora Crespo
Atacaso
Cangahua Flores Centeno
Popular
Conocida como “Importado”
Quilumbagquin Blanco
Colorado
Crespo
Tutillo No conoce
Solis No conoce
Trigo dorado
Manangon Trigo duro
Cayambe Trigo suave
. Napo
Bejarano Cojitambo
Torres Atacaso
Santa  Rosa  de Jiménez No conoce
Cusubamba
Otén Carrillo No conoce
Chimborazo
Novoa Centeno
Cojitambo
Catucuamba Napo
Bonza
Olmedo Ulcuango N_apo _
Ciento cincuenta
Catucuamba Atacaso
Chimborazo
Atacaso
Jaime Napo
Chimborazo
Juan Montalvo Yépez No conoce

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 35. Reporte de las variedades que conocen las personas que ponen en
funcionamiento los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria en el
Canton Cayambe.

) .. |Variedades de trigo que
Comunidad u organizacion
; conocen las personas que ponen
Parroquia |a la que pertenece el ) ) )
_ en funcionamiento los molinos
molino
artesanales de granos

Ayora UNOPAC

Asociacion  Agricola Jesus
No conocen
Cangahua del Gran Poder

Comunidad Lote 4

Comunidad San Pablo Urco | Atacaso, Chimborazo, Zuletefio
Olmedo

Comunidad ElI' Chaupi Napo, Centeno, y Bola

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

A manera de resumen de los datos que aparecen en el cuadro No 34 Las variedades
de trigo que conocen las personas que se encargan de poner en funcionamiento los
molinos artesanales de granos de propiedad familiar que casi siempre son sus
propietarios, son las siguientes: Centeno, Crespo, Atacaso, Popular, Blanco,
Importado, Colorado, Dorado, Napo, Cojitambo, Trigo duro, trigo suave,
Chimborazo, Bonsa, Ciento cincuenta.

Mientras las personas encargadas de poner en funcionamiento los molinos
artesanales de propiedad comunitaria u organizativa manifestaron que conocen las
siguientes variedades: Atacaso, Chimborazo, Zuletefio, Napo, Centeno, Bola, tal

como aparece en el cuadro 35.

Como se puede apreciar algunas variedades son identificadas por nombres que no
necesariamente son los oficiales con los que se identifican las variedades, sino que
mas bien han sido “bautizados” asi por los productores como es el caso del conocido

como bola, colorado, blanco, dorado, duro, suave, etc.
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e A su experiencia ¢Cual cree usted que son las mejores variedades de trigo? ¢Por

qué?

Cuadro 36. Reporte de las variedades de trigo consideradas de mejor calidad por
parte de los operarios de los molinos artesanales de propiedad familiar en el Canton

Cayambe.
Familia a la|Cuéles cree Ud.
. n | .
Parroquia que ng >0 as ¢Por qué?
pertenece el [mejores
molino variedades
Ascézubi Cevallos No sabe
Mas productivo menos
Ayora Catucuamba | Atacaso delicado, y produce mas
cantidad de granos
Cangahua Trigo “popular” . ,
g 80 POPWIAT " 1 3 harina es més suave y
Flores y trigo
7 , blanca
Importado
. . La harin ma v
Quilumbagquin | Crespo a narina €s mas suave y
blanca
Tutillo No sabe
Solis No sabe
, . M4 racti ra |
Manangon Trigo suave as p_a}ct c€o para fa
Cavambe elaboracion de pan
y . Cojitambo El grano es mas grueso
Bejarano -
Napo Es mas suave para moler
Torres Atacaso Es mas suave para moler
Santa Rosa
de Jiménez No sabe
Cusubamba
Oton Carrillo No sabe
Todos son iguales
Novoa al momento de la
molienda
Catucuamba | Napo Mas blanca la harina
Olmedo
Ulcuango No sabe
. . La harina es mas blanca y
Ciento cincuenta
suave
Jaime Atacaso La harina es suave
Juan ,
Yépez No sabe
Montalvo P

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 37. Reporte de las variedades de trigo consideradas de mejor calidad por
parte de los molineros artesanales de los molinos de propiedad comunitaria en el
Canton Cayambe.

¢ Cuales cree

Comunidad Ulid Que son
Parroquia | Organizacion a la que Ias. meiores ¢Por qué?
pertenece el molino . J
variedades?
Ayora UNOPAC Cojitambo Es mas sembrado
Asociacion Agricola No sabe

Jesus del Gran Poder

Cangahua |Comunidad Lote 4 Atacaso Es mas conocido que se siembra

Comunidad San Pablo Era rojo el grano y la harina salia
Atacaso .
Urco més blanca

La harina mas blanca y mas

Olmedo  [Comunidad EI Chaupi | Napo .
suave la variedad para moler

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En los cuadros 36 y 37 aparecen las variedades consideradas de mejor calidad segun
criterio de las personas que ponen en funcionamiento los molinos artesanales de
granos tanto de propiedad familiar como de propiedad comunitaria u organizativa,
hay que destacar que el justificativo que ellos presentan mayormente se relaciona con
el hecho de que la variedad sea méas suave para moler y que la harina sea mas blanca,

cualidades que se destacan al momento de la obtencién de la harina artesanal.
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e ;Cree usted que la calidad de harina depende de la variedad de trigo?

Cuadro 38. Criterio de los molineros artesanales de los molinos de propiedad
familiar respecto a la influencia de la variedad de trigo en la calidad de la harina.

¢La calidad de

Familiaa la :
Parroquia que pertenece T de_pende ¢Por qué?
el molino dg la variedad de
trigo SI o NO?
Ascazubi Cevallos No conoce
Ayora Catucuamba | Si Del trigo bueno sale harina buena
Cuando la variedad es mas suave
Flores Si tiene mas harina.
Por ejemplo la variedad crespo
Cangahua mas suave y mas blanco rinde
Quilumbaquin | Si mas
Tutillo No sabe
Porgue dependiendo de la
humedad y la limpieza de la
variedad, se obtendra una harina
Solis Si de mejor calidad
Si la variedad de trigo es suave
sirve para la molienda y la harina
Manangon Si sale mas esponjosa.
Unas variedades de trigo son
duras sirven para trigo pelado y
otras son suaves sirven para
Cayambe Bejarano Si harina.
Depende de la calidad de trigo la
calidad de la harina que se
Torres Si obtiene
Santa Rosa de
Cusubamba  |Jiménez No sabe
Oton Carrilo No sabe
Novoa Si No explica claramente el porqué.
Mejor grano mejor calidad de
Catucuamba | Si harina
Cree que hay trigos iguales pero
que a la hora de moler cambian
Olmedo Ulcuango Si en el color de harina.
No es lo mismo hay diferencias
en harina de las diferentes
Catucuamba | Si variedades de trigo.
Hay variedades de trigo de las
cuales sale méas bonito y mas
Jaime Si suave la harina.
Juan Montalvo | Yepéz No sabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 39. Criterio de los molineros artesanales de los molinos de propiedad
comunitaria respecto a la influencia de la variedad de trigo en la calidad de la harina.

Comunitario u
Organizacion a la

¢Cree usted que
la calidad de

Parroquia harina depende a | ¢Por qué?
que pertenece el I iodad d
molino a varieda e
trigo S1 0 NO?
Se puede observar la
calidad de la harina
Ayora UNOPAC Si diferente, de acuerdo a los
diferentes tipos de trigo
que se muelen.
Asociacion
Agricola Jests del|No sabe
Gran Poder
Cangahua |Comunidad Lote 4 |No sabe
Comunidad San| .. Hay trigos mas blancos y
Si ] :
Pablo Urco mas amarillos.
. Siempre va a depender de
Olmedo Comur_ndad El Si la calidad del trigo, la
Chaupi

calidad de la harina.

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Como se puede mirar en los cuadros 38 y 39 en 7 de los 22 molinos, las personas

entrevistadas manifestaron no saber si la calidad de la harina depende de la variedad

de trigo que se muele, mientras que las 15 personas restantes contestaron

afirmativamente. Entre los principales motivos que a decir de ellos sustentan esta

afirmacion estan:

v

harina de mejor calidad.

v

esponjosa.

v

suaves sirven para harina.

v

Siempre

Del trigo bueno sale harina buena.

Hay trigos iguales pero a la hora de moler cambian en el color de harina.

Dependiendo de la humedad y la limpieza de la variedad, se obtendra una

Si la variedad de trigo es suave sirve para la molienda y la harina sale mas

Unas variedades de trigo son duras sirven para trigo pelado y otras son
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e ;Conoce Ud. Si la cantidad de harina depende de la variedad de trigo que se
muele?

Cuadro 40. Criterio de los molineros artesanales en los molinos de propiedad
familiar sobre la influencia de la variedad de trigo en la cantidad de harina que se
obtiene.

Tipo de La cantidad de
. propiedad al | harina depende ala | .

Parroquia . . ¢Por qué?

que pertenece |variedad de trigo que
el molino se muela

Ascazubi | Cevallos No conoce

Ayora Catucuamba | Si No da explicacion

Cangahua | Flores si rI;]?I/etrrlgos que aumentan al

Quilumbaquin | No sabe

Tutillo No sabe

Solis si Porque del _trigo duro sale
menos harina.

Manang6n No Toqlo trigo al moler crece en
harina.

Cayambe Algunos “florecen” y otros
“se asientan”, es decir unos
aumentan y otros disminuyen

Bejarano Si la cantidad de harina que se
obtiene respecto a la
cantidad de trigo que se
muele.

Torres Si Segun la variedad

Santa Rosa

de Jiménez No sabe

Cusubamba

Oton Carrillo No sabe

Novoa No Disminuye la cantidad
siempre en el afrecho

Catucuamba | No sabe

Olmedo Ulcuango Si No explica
En cuanto al peso el
rendimiento de harina es el

Catucuamba | No . .
mismo el color de la harina
es el que cambia.

Considera que de todos los

Jaime No trigos sale la misma cantidad
de harina.

}]\l/ljz?w talvo Yépez No sabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 41. Criterio de los molineros artesanales en los molinos de propiedad
comunitaria u organizativa sobre la influencia de la variedad de trigo en la cantidad
de harina que se obtiene.

¢ Conoce usted de la
cantidad de harina
depende a la|¢Por que?
variedad de trigo

Comunidad u
Organizacion a

Parroquia
la que pertenece

el molino
gue se muela?
Existen variedades de
trigo que rinden mas
Ayora UNOPAC Si en harina mientras
que otros rinden
menos.
Asociacion Consideran que de
Agricola Jesus del | Si varledade_s _mejoradas
Gran Poder el rendimiento en

harina es diferente.

Cangahua |Comunidad Lote 4 [ No conoce

No depende ya que

Comunidad  San No de todas las
Pablo Urco variedades salen lo
mismo.
Olmedo Comur_udad El Si Centeno sale menos
Chaupi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Como se puede observar en los cuadros 30 y 41 en el caso de los molinos artesanales
de granos de propiedad familiar, 7 manifiestan que no conocen sobre la influencia de
la variedad de trigo en el rendimiento en harina. Mientras 6 manifestaron que si
existe esta influencia y finalmente 4 personas manifiestan que no existe tal influencia
y que la cantidad de harina que se obtiene es la misma independientemente de la

variedad de trigo.

En el caso de los molinos artesanales de propiedad comunitaria, 3 de las personas
encargadas manifestaron que si consideran que existe influencia de la variedad de
trigo en la cantidad de harina que se obtiene al molerlo, mientras uno de ellos
manifesto que no existe tal influencia para finalmente el molinero restante manifestar

gue no conoce sobre esta situacion.
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Dentro del justificativo de porque si existe esta influencia, los entrevistaron
manifestaron lo siguiente:

» Hay trigos que aumentan al moler.

» Existen variedades de trigo que rinden mas en harina mientras que otros
rinden menos.

» Algunos trigos “florecen” y otros “se asientan”, es decir unos aumentan y

otros disminuyen la cantidad de harina que se obtiene al molerlos.

e Es posible regular el molino para obtener mayor o menor cantidad de
afrecho?

mSi
HNo

® Nosabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Graéfico 13. Porcentaje de operarios de los molinos artesanales de granos del Cantdn
Cayambe, que manifiestan que si es posible realizar la regulacién de sus maquinas,
para la obtencién de mayor o menor cantidad de afrecho.

Esta pregunta tiene particular importancia ya que existe la inquietud de si en los
molinos artesanales se puede regular los molinos para obtener mayor cantidad de
harina y por ende menor cantidad de afrecho, considerando que la harina obtenida en

este tipo de molinos es 100% natural, al no llevar implicito ningln proceso de
refinamiento.
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Como se puede apreciar en el gréfico No 13 en la mayor parte de los molinos
artesanales de granos del Canton Cayambe se manifiesta que si se puede realizar este
proceso de regulacion de sus maquinas ( en este caso de las piedras de moler) para
obtener mayor cantidad de harina, claro esta que también manifestaron los
entrevistados que este proceso lleva a que se desgasten méas pronto las ranuras de las

piedras y que se haga necesario enviar a realizar el proceso de labrado de las mismas
con mayor frecuencia.

e ;Ha molido alguna vez trigo importado en su molino?
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Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Graéfico 14. Porcentaje de molinos artesanales por Parroquias del Canton Cayambe,
que han molido trigo importado.

Como se puede apreciar en el grafico 14 , s6lo dos molinos de la cabecera cantonal
de Cayambe, han molido trigo importado, lo cual representa el 0,9 % del total de
molinos existentes en el Cantén.

En el resto de Parroquias no se reporta que haya molido trigo proveniente de otros
paises, sino Unicamente el producido en nuestro Pais
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e ;Silarespuesta es afirmativa ¢De donde es el trigo que ha molido?

En el Canton Cayambe la Familia Solis manifestdé que alguna vez en su molino

[levaron a moler trigo de Panama, mientras la familia Vejarano menciond que lo

hizo con trigo de Canada.

e Recuerda usted ¢Cudantas personas venian a hacer moler trigo cuando inicid
su molino?

Cuadro 42. Numero de personas que requerian el servicio de molienda cuando
iniciaron los diferentes molinos artesanales de propiedad familiar en el Cantdn

Cayambe.
Recuerda usted cuantas
Tipo de propiedad al que |personas molian trigo cuando
Parroquia | pertenece el molino inicio su molino
Ascéazubi | Cevallos 12 personas a la semana
Ayora Catucuamba 8 personas semanales
Cangahua |Flores 8 personas semanales
Quilumbagquin 11personas semanales
Tutillo No tiene dato todavia
Cayambe | Solis No recuerda
Manangon 3 personas semanales
Bejarano 8 personas semanales
Torres No recuerda
Santa Rosa
de
Cusubamba | Jiménez No recuerda
Oton Carrillo No recuerda
Olmedo Novoa 5 personas semanales
Catucuamba No recuerda
Ulcuango 2 personas semanales
Catucuamba No recuerda
Jaime 8 personas semanales
Juan
Montalvo | Yépez 3 personas semanales

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 43. NUmero de personas que requerian el servicio de molienda cuando
iniciaron los diferentes molinos artesanales de propiedad comunitaria en el Canton

Cayambe.
Comunidad u|¢Recuerda Ud. Cuantas personas
Parroquia [ Organizacion a la que [molian trigo cuando inicid su
pertenece el molino molino?
Ayora UNOPAC 15 personas semanales
Asociacion Agricola No recuerda
Jesus del Gran Poder
Cangahua |Comunidad Lote 4 10 personas semanales
Comunidad San Pablo
5 personas semanales
Urco
Olmedo  [Comunidad EI Chaupi | No recuerda

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Los cuadros 42 y 43, muestran al detalle el nimero de personas que venian a hacer

moler en los molinos

comunitaria u organizativa, cuando estos iniciaron sus actividades.

artesanales de granos tanto de propiedad familiar como

Hay algunos molinos en los cuales los entrevistados manifestaron no recordar estos

datos.
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e ;Recuerda usted cuantos quintales de trigo molian en esa época?

Cuadro 44. Cantidad de trigo en quintales que molian en el inicio de labores de los
molinos artesanales de propiedad familiar en el Canton Cayambe.

Tipo de propiedad |¢Recuerda usted cuantos
Parroquia |al que pertenece el |quintales de trigo molian en esa
molino época?
Ascazubi Cevallos 3,5 diarios
Ayora Catucuamba 2 diarios
Cangahua 8diarios
Cangahua Quilumbagquin 4 diarios
Tutillo No posee informacion
Cayambe Solis No posee informacion
Manangon 3 diarios
Bejarano 2,5 diarios
Torres No recuerda
Santa Rosa
de Jiménez 1 arroba diaria
Cusubamba
Oton Carrillo No recuerda
Olmedo Novoa 5,5 diarios
Catucuamba 6 diarios
Ulcuango No recuerda
Catucuamba 8 diarios
Jaime 4 diarios
Juan o
Montalvo Yépez 1 diario
Total -
reportado 47,75 qq diarios

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 45. Cantidad de trigo en quintales que molian en el inicio de labores de los
molinos artesanales de propiedad comunitaria en el Cantén Cayambe.

. ... |Recuerda usted cuantos
.| Comunidad u Organizacion| _ . : .
Parroquia .~ |quintales de trigo molian en
ala que pertenece el molino .
esa época
Ayora UNOPAC 2 diarios
Asociacion Agricola Jesus del
No sabe
Gran Poder
Cangahua [Comunidad Lote 4 2 diarios
Comunidad San Pablo Urco |10 diarios
Olmedo |Comunidad EI Chaupi 2 diarios

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En los cuadros 44 y 45 se muestra el nimero de qq de trigo diario que molian los

molinos artesanales de granos tanto de propiedad familiar como de propiedad

comunitaria u organizativa, cuando iniciaron sus labores
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e ;Por qué cree usted que ha disminuido el cultivo de trigo?

Los entrevistados al ser preguntados sobre cuél es su criterio acerca del porqué de la

disminucion del cultivo de trigo en la zona, expusieron varias razones, las cuales se

detallan en los cuadros No 46 y 47, los cuales se presentan a continuacion.

Cuadro 46. Causas de disminucion del cultivo de trigo segun criterio de los
responsables de los molinos de propiedad familiar en el Canton Cayambe.

Familia a la que

¢Por qué cree Ud. que ha disminuido el

Parroquia ; . .
q pertenece el molino | cultivo de trigo?
R Hay muchos factores como el clima ya no
Ascazubi Cevallos y y
madura como antes
Ayora Catucuamba Porque han dado de baja a la agricultura
Flores Porque se dedican a la ganaderia
Cangahua Quilumbagquin Porque se van a las floricolas
Tutillo Ya no siembran por que la lluvia no es en
épocas normales
Piensa que por la degeneracion de la
Cayambe Solis semilla y no hacen nada por investigar por
ese cultivo
. Por los costos de produccion son altos y
Manangon
no se recuperan al momento de la cosecha
Bejarano Por la ganaderia y las floricolas
Torres Por la ganaderia
Santa Rosa
de Jiménez Porque ya no siembran por espacios
Cusubamba
Otén Carrillo No sabe
Novoa Por la ganaderia
Catucuamba Por la ganaderia
Olmedo "
Ulcuango Por la ganaderia
Catucuamba Por la ganaderia
Jaime Por la ganaderia
Juan .
Yépez No sabe
Montalvo P

Elaborado por:

La autora

Fuente: La investigacion
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Cuadro 47. Causas de disminucion del cultivo de trigo segun criterio de los
responsables de los molinos de propiedad comunitaria u organizativa en el Cantén

Cayambe.
. Comur_ntar_lra u ¢Por qué cree Ud. Que ha
Parroquia|Organizacion a la que|%. . . ) .
. disminuido el cultivo de trigo?
pertenece el molino
Ayora | UNOPAC Porque la mano de obra fueron a
las plantaciones
Asociacion Agricola Jesus [ Porque se dedican a la leche y a la
del Gran Poder cebolla
Cangahua [ Comunidad Lote 4 Por la enfermedad de la roya
Comunidad San Pablo|Por causa de la enfermedad del
Urco carbon
Olmedo |[Comunidad El Chaupi Por los pastos

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

e ;Por qué cree usted que ya no siembran trigo?

Cuadro 48. Razones por las que a criterio de los encuestados en los molinos
artesanales de propiedad comunitaria u organizativa, ya no siembran trigo, algunos
agricultores en el Canton Cayambe

Comunidad u
._|Organizacién a la|¢Por qué cree ud. que ya no siembran
Parroquia i
que pertenece el [trigo en la zona?
molino
Ayora UNOPAC Por,que ya no consumen y las tierras
estan erosionadas
Asociacion Agricola Por migracién a las floricolas
Jesus del Gran Poder g
Cangahua | Comunidad Lote 4 Los costos de produccion son altos y al
momento de la venta son bajos
Comunidad San Por la ganaderia
Pablo Urco g
Olmedo Comur_udad El Por la ganaderia
Chaupi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 49. Razones por las que a criterio de los encuestados en los molinos
artesanales de propiedad familiar, ya no siembran trigo, algunos agricultores en el
Canton Cayambe

. Familia a la que|[¢Por qué cree Ud. que ya no
Parroquia . . .
pertenece el molino  |siembran trigo en la zona?
Ascazubi Cevallos No sabe
Ayora Catucuamba Por el costo en la agricultura
Flores Porque en la ganaderia es rentable
: : Porque se dedican a la leche y a la
Cangahua Quilumbaquin g y
cebolla
Tutillo No sabe
Solis Desconoce
Manangon No sabe
Cayambe - -
Bejarano Por la ganaderia y las flores
Torres Por la ganaderia
Santa Rosa .
.y Porque la mayoria de personas se
de Jiménez . .
dedican a las plantaciones
Cusubamba
Oton Carrillo No sabe
Por las enfermedades que causan al
Novoa :
cultivo
Catucuamba Por el alto costo en produccién
Porque se disminuyd los terrenos y no
Ulcuango : : .
Olmedo tienen semillas mejoradas
Porque los costos de la leche cobran
Catucuamba quincenal y en los granos cobran a los
6 meses
Jaime Por los potreros
Juan .
Yepéz No sabe
Montalvo P

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En los cuadros 48 y 49 aparecen las principales razones por las que decian los

entrevistados de los molinos artesanales de granos tanto de propiedad familiar como

comunitaria, que ya no se siembra trigo en la zona, tenemos:

v" Por el costo de la agricultura

Por la dedicacion a la leche y la cebolla

v
v Porque la ganaderia es mas rentable
v

Porque se dedican a trabajar en las flores
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Por las enfermedades del cultivo
Disminucion de terrenos y falta de semillas mejoradas

En la leche se cobra quincenal y en en le trigo a los sies meses

RN NERN

Los costos de produccidon son altos y al momento de la venta son bajos

¢, Recuerda ud. Si han desaparecido algunas variedades de trigo?

Cuadro 50. Variedades de trigo, que han desaparecido segun criterio de los
operarios de los molinos artesanales de granos de propiedad familiar en el Cantéon
Cayambe

Familia a la que

Parroquia - “|SioNo [¢Recuerda cuéles?
pertenece el molino
Ascazubi Cevallos No
Ayora Catucuamba Si Atacaso- Chimborazo-Crespo
Flores No
Cangahua Quilumbaquin Si Centeno
Tutillo No
Cayambe Solis No
Manangon Si Bonsa - Centeno
Bejarano Si Romero - Napo
Torres Sj Por_que vienen otras
variedades desconocidas
Santa Rosa de Jiménez No
Cusubamba
Otén Carrillo No
. Ciento cincuenta -Romero-
Olmedo Novoa Si Altar- Napo-Chimborazo
Catucuamba si La mayoria de las antiguas ya
no existen
Ulcuango si No hay todos los trigos de
antes
. Atacaso —Chimborazo-Ciento
Catucuamba Si )
cincuenta
Jaime No
Juan Montalvo | Yépez No

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 51. Variedades de trigo, que han desaparecido segun criterio de los
operarios de los molinos artesanales de granos de propiedad comunitaria u
organizativa en el Cantén Cayambe

Comunidad Ul a:
. o Si o], .
Parroquia|Organizacion a la que No ¢Recuerda cuales?
pertenece el molino
Ayora UNOPAC si Atacaso-Chimborazo-
Crespo
Asociacion Agricola Si Loiano
Jesus del Gran Poder !
Cangahua |Comunidad Lote 4 Si Crespo-Blanco-Poca
Tabla
Comunidad San Pablo | . Ciento cincuenta -
Si
Urco Napo- Yaculo
Olmedo |Comunidad EI Chaupi Si Napo - Centeno

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

e ;Cuales de ellas eran las mejores?

En los cuadros 50 y 51 aparece las 13 variedades de trigo (Triticum aestivum L.) que

han sido reportados por los encargados de los molinos artesanales de granos tanto de

propiedad familiar como de propiedad comunitaria u organizativa como que han

desaparecido es decir que ya no se cultivan en la zona estas son: Atacaso,

Chimborazo, Crespo, Centeno, Bonsa, Romero, Napo, Altar, Ciento cincuenta,

Lojano, Poca tabla, Yaculo, Crespo — Blanco.

Criterios de la calidad de las variedades de trigo que ya no se cultivan.

Se puede observar en los mencionados cuadros como los principales criterios de

evaluacion utilizadas por las personas involucradas en esta investigacion son:

> Color de la harina
> Suavidad

> Rendimiento en harina.
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Cuadro 52. Criterio de evaluacion de las variedades que han desaparecido, segun
respuesta de los operarios de los molinos artesanales de granos de propiedad familiar
en el Canton Cayambe

¢Cudles de las

Parroquia sl - @ Ia_ 9U€|\ariedades eran ¢Por qué?
pertenece el molino | -
as mejores?
Ascazubi [ Cevallos No sabe
Ayora Catucuamba No sabe
Flores No sabe
Cangahua |Quilumbaquin Blanco Harina mas blanca
Tutillo No sabe
Cayambe | Solis No sabe
Manangon Bonsa Mas suave
Bejarano Napo y Romero Mas suave
Torres Atacaso y - Paty No sabe
rosado
Santa Rosa
de Jiménez No sabe
Cusubamba
Oton Carrillo No sabe
Olmedo Novoa No sabe
Catucuamba Romero, Rendia la molienda y
Chimborazo y 150 [harina més blanca
Ulcuango No sabe
Catucuamba No sabe
Jaime Ciento cincuenta Harina mas blanca y
suave
Juan )
Montalvo Yépez No sabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 53. Criterio de evaluacion de las variedades que han desaparecido, segun
respuesta de los operarios de los molinos artesanales de granos de propiedad
comunitaria u organizativa en el Canton Cayambe.

Comunidad u ¢Por que?
Parroquia Organizacién a la (;Cuéle§ de I_as variedades
que pertenece el|eran mas mejores?
molino
Rendia en la
Ayora UNOPAC Atacaso produccion y en la
calidad de harina
Asociacion No sabe
Agricola Jesus del [ Crespo, poca tabla y blanco
Gran Poder

Cangahua |Comunidad Lote 4 |No sabe

Comunidad San Harina blanca

Pablo Urco Alacaso
Olmedo Comur_ndad El Napo No sabe
Chaupi

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

e ;Qué productos obtienen del trigo?

M Ingrediente para el
Uchujacu

M Trigo pelado

M Afrecho

B Machica

B Arroz de trigo

M Harina

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Grafico 15. Productos que se obtienen a partir del trigo, en los molinos artesanales
de las Parroquias del Canton Cayambe.
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En el grafico 15 aparecen expresados en porcentajes de los 6 principales productos
que segun los entrevistados se obtienen del trigo en los molinos artesanales de

granos.

e ;Cuanto cobra por moler un qq de trigo para harina?

Tratando de dar una explicacion logica a la variacion de los precios por el servicio de
molienda se incluy6 en el resultado de esta pregunta los datos obtenidos
anteriormente en cuanto al tipo de combustible que utilizan cada uno de los molinos
involucrados en esta investigacion, asi como también las Parroquias en donde estan

ubicados los molinos, entonces obtuvimos los siguientes datos.

Cuadro 54. Costos de molienda de trigo para harina en los diferentes molinos
artesanales de granos de propiedad familiar del Cantén Cayambe.

Tipo de Costo de la
Familia a la que ¢ 'P° molienda por
. combustible con| X
Parroquia |pertenece el . quintal de trigo
. el que funcionan .
molino . para harina
los molinos?
expresado en $/qqg.
Ayora Catucuamba Gasolina 6 $/qq
Ascazubi Cevallos Electricidad 4 $/qq
Flores Electricidad 5 $/qq
Cangahua
Tutillo Gasolina 3%/qq
Solis Electricidad 5 $/qq

Cayambe Electricidad

Sgr;tsig ;)rs;]abge Jiménez Electricidad 8 $/qq
Oton Carrillo Gasolina 4 $/qq
Novoa Gasolina 4 $/qq

Catucuamba Gasolina 8 $/qq

Olmedo Ulcuanio Electricidad 5 $/ii
Jaime Electricidad 4 $/qq

Juan Montalvo | Yépez Electricidad 4 $/qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 55. Costos de molienda de trigo para harina en los diferentes molinos
artesanales de granos de propiedad familiar del Cantén Cayambe.

Comunidad u ¢ Tipo . et Costo de la molienda
. combustible . .

p ._|Organizacion a la por quintal de trigo
arroquia) o e ertenece el |O" % U para harina expresado

?nolinop funcionan los en $

molinos? 49

Ayora UNOPAC Electricidad 4%qq

Asociacion Agricola| ..

Jesus del Gran Poder Diésel 4%4q
Cangahua [Comunidad Lote 4 | Gasolina 4%qq

Comunidad San .

Pablo Urco Electricidad 4%qq

Comunidad Ell~..
Olmedo Chaupi Diésel 4%qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Cuadro 56. Precio promedio por Parroquias del servicio de molienda de trigo para
harina, expresado en ddélares por quintal, segun la fuente de energia que utilizan en
los molinos artesanales de granos del Canton Cayambe.

Costo promedio por
parroquia del servicio

Parroquia Tipo de combustible e Ay
para harina en $/qq.
Ayora Gasolina 6
Electricidad 4
Ascazubi Electricidad 4
Electricidad 5
canggha | DEsel A
Gasolina 3,5
Cayambe Electricidad 4,5
Santa Rosa de Cusubamba Electricidad 8
Oton Gasolina 4
Gasolina 6
Olmedo Electricidad 4,33
Juan Montalvo Electricidad 4

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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e ;Cuanto cobra por moler un qq de trigo para sopa?

Cuadro 57. Resumen de los costos de molienda de trigo para sopa en los diferentes

molinos de propiedad comunitaria u organizativa del Canton Cayambe.

. ¢ Tipo de | Costo de la
Comunidad u bustibl liend
| Organizacion a Ia combustible con|molienda ~ por
Parroquia los que | quintal de trigo para
que pertenece el :
. funcionan  los|sopa expresado en
molino .
molinos? $aq
Ayora UNOPAC Electricidad 4%qq
Asociacion  Agricola| .,
Jesus del Gran Poder Diesel 4%aq
Cangahua |[Comunidad Lote 4 Gasolina 3%qq
Comunidad San Pablo -
Urco Electricidad 4%qq
Olmedo [Comunidad EI Chaupi |Diesel 4%qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Cuadro 58. Precio promedio por Parroquias del servicio de molienda de trigo para
sopa, expresado en délares por quintal, segin la fuente de energia que utilizan en los

molinos artesanales de granos del Cantén Cayambe.

Costo promedio del servicio de

Parroquia I(;%Obustible ot molienda de trigo para sopa en
$/qq.
Ayora Gasolina 6%/q9.
Electricidad 4$/qq9.
Ascazubi Electricidad 4%/qq.
Electricidad 5%/q9.
Cangaha Diessl  laeq.
Gasolina 3%/qq9.
vl Electricidad 4,5%/qq.
Santa Rosa de Cusubamba | Electricidad 8%/q9.
Oton Gasolina 43%/qq9.
Gasolina 6%/q9.
Olmedo Electricidad 4,3%/qq.

Juan Montalvo

Electricidad 4%/qq.

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 59. Resumen de los costos de molienda de trigo para sopa en los diferentes
molinos artesanales de propiedad familiar del Canton Cayambe.

Familia Ul —. Costo de la
organizaciéon a Sl . i molienda por
Parroquia |la ue SEelE €5 uintal de trigo para
9 q que funcionan los q gop
perlt_enece el molinos? ;(/)pa expresado en
molino ' qq
Ayora Catucuamba Gasolina 6 $/qq
Ascazubi Cevallos Electricidad 4 $/qq
Flores Electricidad 5 $/qq
Cangahua
Tutillo Gasolina 3%/qq
Solis Electricidad 5 $/qq
Cayambe

Electricidad 4$/qq

Santa Rosa de

Cusubamba Jiménez Electricidad 8 $/qq
Oton Carrillo Gasolina 4 $/qq
Novoa Gasolina 4 $/qq

Catucuamba Gasolina 8 $/qq

Olmedo Ulcuango Electricidad 5%/qq
Jaime Electricidad 4 $/qq

Juan Montalvo Yépez Electricidad 4 $/qq

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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e ;Sabe usted si alguna vez hicieron trueques entre harina de granos?

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Graéfico 16. Porcentaje de molinos en los cuales sus clientes han realizado trueques
entre harinas, en los molinos artesanales de granos del Canton Cayambe.

En el gréfico 16, aparecen expresados los molinos en los cuales han realizado alguna
vez trueques,entre los usuarios del molino, con las harinas que llegaban a moler.
Como se puede observar Unicamente en dos localidades: Olmedo y Cayambe
realizaban este tipo de practicas. Actualmente ya no realizan trueques en ninguno de

los molinos.
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e ;De qué otra forma se cobra por la molienda?

m DINERO
m EN RACIONES

Fuente: La investigacion
Elaborado por: La autora

Gréfico 17. Formas de pago expresado en porcentaje, por la molienda de trigo en los
molinos artesanales del Canton Cayambe

El 95,5 % de los molinos artesanales del Canton Cayambe, cobran en dinero por la
molienda de trigo, mientras el 4,5% , correspondiente a un molino ubicado en la
cabecera cantonal, que cobra ademas en raciones, aunque la mayoria de las veces lo

hace también en dinero.
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e ;Cree usted que se podria aumentar la produccién de trigo en la zona?

Cuadro 60. Criterio sobre la posibilidad de aumentar la produccion de trigo en la
zona del Cantdén Cayambe, segun respuesta de los operarios de los molinos
artesanales de granos de propiedad familiar del Canton.

Familia a la

¢Cree Ud que
aumentar la

. que : : 40
Parroquias pertenece el pr_oduccmn (?e ¢Por qué”
molino Ui il e
zona? Si oNo
Ascazubi Cevallos Si S hubiera espacios
donde sembrar
Ayora Catucuamba | Si Con Incentivos - por
parte del gobierno
Flores si Porque la tierra es apta
para el cultivo
Canaahua Si la poblacién se
g Quilumbaquin| Si dedicara a la
agricultura
Tutillo Si Empiezan a sembrar
Dependen a los
Solis Si factores de produccion
si fueran estudiados
Mananaén si Si fueran un cultivo
Cayambe g mas rentable
Bejarano si Porque, si tenemos
suelos fértiles
Por los altos costos de
Torres No g,
produccién
Santa Rosa de Jiménez No Son espacios pequefios
Cusubamba P Peq
otén Carrillo si Si  tuvieran espacios
donde sembrar
. Si  hubiera apoya del
Novoa Si MAGAP
Catucuamba | No Porque ya no siembran
Ulcuango Sj Buscando semilla para
Olmedo poder sembrar.
Catucuamba | No Porque ya no siembran
Porque Si hay
. . organizaciones del
Jaime Si 2 .
ministerio que dieron
semillas certificadas
Juan Montalvo |Yépez No sabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 61. Criterio sobre la posibilidad de aumentar la produccion de trigo en la
zona del Cantén Cayambe, segun respuesta de los operarios de los molinos
artesanales de granos de propiedad comunitaria u organizativa del Canton.

Comunidad
u
Organizacion
a la que
pertenece el
molino

¢Cree Ud. Que
podria aumentar
la produccion de|¢Por qué?
trigo en la zona? Si
0 No?

Parroquia

Las organizaciones estan
Ayora UNOPAC Si trabajando de mejorar los
suelos con materia organica

Asociacion
Agtlcola Si Hubiera asistencia técnica
Jesus del
Gran Poder
Comunidad Po_rque en la ganaderia
Cangahua No existe prestamos e
Lote 4 . .
incentivos
Comunidad . Si hubiera control en la
San Pablo [ Si ,
enfermedad del carbon
Urco
Comunidad Si vuelven a sembrar los

Olmedo El Chaupi Si agricultores si se_’podrla
aumentar la produccion

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

Como se puede observar en los cuadros 60 y 61, el 77% de los entrevistados
manifestaron que si consideran que se puede aumentar la produccion de trigo en la

zona basicamente por los siguientes criterios:

Porque la tierra es apta para el cultivo.

Si la poblacion se dedicara a la agricultura.

Si fuera un cultivo mas rentable.

Porque si tenemos suelos fértiles

Si hubiera control de las enfermedades como el carbon.

Porque hay organizaciones del ministerio que les dieron semilla para sembrar.

AN N N N N

Porque estan trabajando para mejorar los suelos a través de la materia organica
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e ;Qué cree usted que hace falta para aumentar la produccion de trigo en la

Zona?

Cuadro 62. Principales requerimientos para aumentar la produccién de trigo en la
zona de acuerdo al criterio de los operarios de los molinos artesanales de granos de

propiedad familiar del Cantén Cayambe.

Familia pertenece el|;Qué hace falta para aumentar la
PARROQUIA | -@milia p JQUE i a p
molino produccion de trigo en la zona?
Ascazubi Cevallos No sabe
Tener espacio de terreno, mercado
Ayora Catucuamba P
seguro
Flores Economia, Asesoramiento y créditos
. R Obtener la semilla , Asesoramiento
Cangahua Quilumbagquin -
técnico
Tutillo Tenemos que sembrar y dedicarse
. Activar a los cultivos, rescatar la
Solis .
comida
Asesoramiento de ministerio de la
Manangon agricultura preparacion del suelo y
Cayambe abonos
. Ayuda del gobierno y clasificacién de
Bejarano .
semillas
Torres Incentivos en la produccion
Santa Rosa de|.. . . . .
Jiménez Gente dedicada a los cultivos y espacios
Cusubamba
Otén Carrillo No sabe
Preparacion de semillas certificadas y
Novoa o
capacitacion
Incentivar a los agricultores con
Catucuamba : .
financiamiento
Empefio a sembrar apoyo de las
Olmedo Ulcuango ‘Empen y apoy
Instituciones
ue las instituciones apoyen a la
Catucuamba Q - poy
produccion
Jaime Preparacién bien del cultivo
Juan Montalvo |Yépez No sabe

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion
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Cuadro 63. Principales requerimientos para aumentar la produccion de trigo en la
zona de acuerdo al criterio de los operarios de los molinos artesanales de granos de
propiedad comunitaria u organizativa del Cantén Cayambe

Comunidad u
Organizacion a|¢;Qué hace falta para aumentar la
la que pertenece [ produccion de trigo en la zona?

el molino

Ayora UNOPAC

Parroquia

Asesoramiento teécnico del MAGAP que
no cumple ningun papel como institucion

Asociacion
Agricola Jesus del | Capacitacion para los cultivos.
Gran Poder
Cangahua |[Comunidad Lote 4 | Incentivar al cultivo de trigo

Comunidad  San | Andlisis de suelo, incentivos para la

Pablo Urco produccidn de trigo.

Comunidad El| Que el gobierno apoye para la produccion
Olmedo . :

Chaupi de este cultivo

Elaborado por: La autora
Fuente: La investigacion

En el cuadro 62 y 63, aparecen los requerimientos que a decir de los encuestados
hacen falta para aumentar la produccion de trigo en la zona, los cuales se resumen en

los siguientes:

Tener espacio de terreno y mercado seguro para la comercializacion.
Créditos

Asesoramiento técnico por parte del MAGAP

Distribucion de variedades resistentes a enfermedades.

Buena preparacion del terreno

NN N N N SR

Incentivos por parte del Estado.
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Anexo 8. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Sra. Rosa Colimba
de Ulcuango ubicado en el sector Manzana 1 de la Comunidad Pesillo Parroquia
Olmedo

Anexo 9.Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Samuel Jiménez
ubicado en el sector 4 esquinas de la Parroquia Santa Rosa de Cusubamba. (Es la
Unica persona que tiene 8 molinos que los utiliza un molino para cada tipo de
granos).
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Anexo 10. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Asociacion Jesus
del Gran Poder ubicada en la Parroguia Cangahua.

Anexo 11. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Asensio
Quilumbagquin, ubicado en el sector San Vicente de Cangahua Parroquia Cangahua.
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Anexo 12. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Carlos Manangén,
ubicado en la Calle Vargas y Natalia Jarrin en el Canton Cayambe

Anexo 13. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Javier Solis,
propietario del molino artesanal de granos ubicado en la Calle Vivar y Natalia Jarrin
en el Canton Cayambe.
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Anexo 14. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Vicente
Catucuamba, ubicado en el sector Manzana 2 de la comunidad de Pesillo Parroquia
Olmedo

Anexo 15. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Sra. Rosa
Catucuamba ubicado en el Barrio Central de la comunidad Cariacu Parroguia Ayora.
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Anexo 16. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Sra. Erminia
Novoa, ubicado en el sector San Juan de la comunidad La Chimba Parroquia
Olmedo.

Anexo 17. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Sra Rosa Sarzosa
de Cuaran, que ha dejado de funcionar ubicado en el sector urbano de la Parroquia
Olmedo.
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Anexo 18. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Segundo Vicente
Catucuamba, ubicado en el sector San Antonio Pequefio de la Parroquia Olmedo.

Anexo 19. Instalaciones del molino artesanal de propiedad de la Sra. Alicia Jaime,
ubicado en el sector urbano de la Parroquia Olmedo.
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Anexo 20. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Bolivar Salgado,
que ha dejado de funcionar ubicado en el sector urbano de la Parroquia Cangahua.
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Anexo 21. Instalaciones del molino artesanal de propiedad del Sr. Juan Manangén,
que ha dejado de funcionar y se encuentra ubicado en el sector urbano del Cantdn
Cayambe
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