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RESUMEN

La entidad que controla el area acuicola del pais es el Instituto Nacional de Pesca,
encargada de verificar certificados sanitarios, calidad del producto, exportacion y
pre-requisitos que deben tener los establecimientos dedicados a la cria de camarones

y tilapias.

La condicion que deben tener los establecimientos acuicolas debe ser controlada y
aprobada por la entidad. El verificador oficial es el encargado de visitar el lugar y
emitir un informe (Formulario F5) el mismo que es llenado en papel y llevado a las
oficinas del INP, lo cual genera problemas, ya que el papel en el trayecto del viaje
puede correr el riesgo de perderse, dafiarse o que los datos recolectados sean

alterados.

Después sera llevado al responsable de verificacion y a su vez que el coordinador
autorice la inclusion o retiro del mismo para seguir realizando sus actividades dentro
del &mbito legal y sanitario exigido segun los resultados, ya sea esta con el status de
Conformidad, Conformidad Parcial o No Conformidad, asi como también

asegurandose con los muestreos oficiales.

El presente disefio y desarrollo del Sistema de Reporte y Verificacion para
Camaroneras mediante aplicacion Android a Mdviles Inteligentes, trata de
automatizar los procesos de consulta, ingreso, almacenamiento y traslado de manera
confidencial de los datos recolectados en los establecimientos a través del verificador
oficial del INP, para que pueda ser procesada de manera segura, agil y confiable,
segun el resultado de la verificacion realizada y asi poder incluir o retirar de las listas

internas y externas segun los procedimientos estipulados.
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ABSTRACT

The entity controlling the aquaculture area of the country is the National Institute of
Fishery, responsible for verifying health certificates, product quality, product export
and pre-requirements that must have the establishments dedicated to the breeding of
shrimp and tilapia.

The condition require for aquaculture establishments must be controlled and
approved by the entity, the official Verifier is responsible for visiting the location
and issue a report (F5 form) the same being filled in paper and taken to the offices of
INP, which creates a problem, because the paper in the path of traveling may be at

risk of being lost or damaged.

Then, papers will be taken to the responsible of verification and in turn the
coordinator authorizes the inclusion or removal thereof, to continue performing their
activities within the scope legal and health, according to the results of the
verification, whether this with the status of Compliance, Partial Compliance or Non-

compliance, as well as also making sure to official sampling.

This design and development of reporting and verification system for shrimp farms
by Android application to smart phones, tries to automate the processes of
consultation, entry, storage and transfer of confidential information ,data collected in
establishments through the official verifier of the INP, so it can be processed in a
secure, agile and reliable way, according to the result of the verification performed
and so to include or remove the internal and external lists according to defined

procedures.
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INTRODUCCION

El Instituto Nacional de Pesca (INP) es una entidad de derecho publico adscrito al
Ministerio de Comercio Exterior, Industrializacion, Pesca y Competitividad, que
tiene personalidad juridica, patrimonio y recursos propios. Es la entidad certificadora
del Estado respecto de la calidad de los productos acuicola pesqueros de exportacion
en todas sus formas, deviniendo que las empresas pesqueras, para efectos de
comercializacion y exportacion de productos pesqueros procesados deben obtener los
certificados sanitarios o de control de calidad emitidos por el INP, previo la
verificacion de los parametros de higiene, calidad y normas de registros respectivos.

Unos de los principales recursos que cuenta el Ecuador, es la explotacion de los
camarones. Esta actividad coge fuerza en 1968, cuando 28 barcos capturaron 660
toneladas con un incremento a 200 barcos con 7171 toneladas en 1987. El INP
mantiene un programa de seguimiento de este recurso con las medidas mas

adecuadas de manejo pesquero asegurando la sustentabilidad del recurso.

La Acuicultura, es sin duda, una de las grandes potencialidades para producir
alimentos de alta calidad, siendo el cultivo de camarones una actividad acuicola que
genera beneficios sociales y econdmicos sustancialmente significativos para el
Ecuador. No obstante, el cultivo de camarones también estd expuesto a riesgos
sanitarios por la presencia de patdgenos nocivos que han obligado al Ecuador tomar

medidas para proteger las producciones e inversiones realizadas.

El desarrollo de buenas practicas de manejo en el cultivo de camaron surge ante la
necesidad de alcanzar mayores niveles de eficiencia en la produccion de camarén y
como resultado, la toma de conciencia por parte de los productores de camardn de
que ciertas préacticas de cultivo adn en uso son dafiinas para los ambientes naturales
en donde se desarrolla esta actividad. Los productores se dan cuenta que los dafios
causados por las malas practicas de cultivo, no solo son nocivos para los ecosistemas
costeros en donde se cultivan camarones, sino que, a mediano y largo plazo también
terminan impactando negativamente las producciones y las ganancias de las

empresas.



El INP mantiene un programa de seguimiento presencial del recurso camaron,
visitando los establecimientos semestral, anual o dependiendo el tiempo que se
requiera, para la obtencion de datos bioldgicos y pesqueros, que son recolectados por
los inspectores de camaroneras designados por el INP. En la actualidad los
verificadores de condiciones de los establecimientos dedicados a la produccién del
camarén llevan un control a través de un formulario F5 (Verificacidn de condiciones
y Sistemas en productores acuicolas). Este reporte que es llenado a mano y llevado al

INP, indica los pre-requisitos que debe cumplir el establecimiento para ser aprobado.

La presente propuesta tiene como finalidad solucionar los problemas que se generan
durante las visitas realizadas por los inspectores, para verificar las condiciones que
tiene cada establecimiento. Los datos obtenidos son llenados en papel y llevados a
las oficinas del INP, lo cual genera un problema, ya que el papel con la informacion
recolectada en el trayecto del viaje puede correr el riesgo de perderse o dafiarse.
También es importante mencionar que cada inspector consume un promedio de 250

hojas al mes.

El presente proyecto esta basado en el andlisis, disefio, desarrollo e implementacion
de una aplicacion para dispositivos mdviles con sistema operativo Android, que
tendra como motor de base de datos SQL.ite. La aplicacion facilitara al verificador la
recoleccion de datos concernientes a las condiciones de los establecimientos. El
sistema se dividird en 9 modulos, los cuales estaran designados por los items que
tiene el formulario F5. Para el desarrollo del proyecto se utilizara software de cédigo
abierto, con la finalidad de evitar el pago de licencias y ademas ayudar al ecosistema,

evitando el gasto innecesario de hojas de papel.



CAPITULO |
PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

1.1 Factores estructurales

El sector acuicola del pais se encuentra en una etapa de crecimiento, no obstante
debe de cumplir con reglamentos emitidos por el INP para obtener una mejor
produccién. El control de las condiciones se ve afectado por factores que impiden un
mejor rendimiento, a continuacion se mostrara las causas y efectos que intervienen

en esta actividad.

1.2 Factores intermedios
e Efectuar el reingreso de la informacion recolectada de los establecimientos,
en la oficina.
e No existe control de los recursos y suministros.
e Desorganizacion al momento de guardar la informacion en los archivadores.
e Falta de recursos humanos para digitar la informacion recolectada.
e Falta de tiempo al realizar doble trabajo.

e Gasto innecesario de recursos.

1.3 Factores inmediatos
e No se entrega informes a tiempo.
e Malestar al efectuar doble trabajo en las actividades diarias.
¢ Dificultad para encontrar la documentacién en los archivadores.
e Pérdida de recursos econdémicos.
e Mala imagen de la empresa.
e Retraso en sus tareas.
e Bajo rendimiento del personal.

e Pérdida de tiempo.

1.4 Formulacion del problema
Con la sistematizacion de los reportes de verificacion se obtendra mayor
coordinacion en la informacion recolectada con seguridad, optimizando recursos y

tiempo.



1.4.1 General
¢Qué factores inciden para que la informacion recolectada por los inspectores no

Ilegue en su totalidad a las oficinas del INP?

1.4.2 Especifica
¢De qué manera el INP podra proteger la informacion recolectada por los inspectores

en las verificaciones de condiciones de las camaroneras?

¢Qué ventajas brindara a los inspectores del INP el Sistema de Verificacion de

Condiciones de Establecimientos a través de una aplicacion en movil?

¢De qué manera el inspector del INP podra evitar el gasto innecesario de hojas de

papel al efectuar la respectiva visita en las camaroneras?

1.5 Objetivos

1.5.1 Objetivo general

Disefiar un sistema en que muestre los pre-requisitos que deben de cumplir las
camaroneras, a su vez escoger el estado dependiendo en las condiciones en que se

encuentran las camaroneras, automatizando los procesos de recoleccién de datos.

1.5.2 Objetivos especificos
Identificar las ventajas que brindara el sistema a “Verificacion de condiciones de

camaroneras”, para el gasto innecesario de hojas de papel.

Disefiar una base de datos en SQLite que almacene la informacién recolectada por

los inspectores del INP en las camaroneras.

Disefiar mddulos que facilite el ingreso de los pre-requisitos dados por INP, que

deben de cumplir las camaroneras.

1.6 Justificacion de la investigacion
Siendo el sector productivo acuicola una de las principales fuentes econdémicas de
ingreso en el Ecuador, se hace necesario efectuar esta investigacion que busca un

buen manejo de los recursos y ademas fortalecer la produccion de las camaroneras
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utilizando la tecnologia como base, para mejorar los procesos de control que deben

de cumplir las camaroneras.

En la actualidad las empresas camaroneras en el Ecuador, no poseen un buen control
sanitario, lo que puede provocar desequilibrios financieros en las empresas,

produciendo en ocasiones resultados negativos en sus inversiones.

El sector camaronero se ha visto muchas veces en problemas por las normas
sanitarias, ubicacion del terreno, control de medicinas etc., que impiden la

normalidad en la produccién.

La finalidad de esta investigacion es contribuir con el debido control de las
condiciones que deben de cumplir las camaroneras de acuerdo con el reglamento
prescrito por INP, automatizando a su vez el proceso de ingreso de datos por los

inspectores.

La ejecucion de esta investigacion beneficiard a las empresas camaroneras y al INP,
por la seguridad que se le dard a la informacion recolectada por los inspectores al

efectuar las visitas a los establecimientos.

Almacenara la informacién en una base SQL.ite del dispositivo movil.

Evitara el reingreso de la informacion recolectada al llegar a las oficinas de INP.
Ademas con este proyecto, se beneficiara al ecosistema al evitar el 100% de

suministros de oficina, como papel, pluma, impresiones etc.

1.7 Beneficiarios de la propuesta

Los principales beneficiarios son los técnicos de campo del Instituto Nacional de
Pesca, que podran contar con una aplicacion que automatizara los procesos y
minimizara el tiempo de las visitas en los establecimientos camaroneros del pais
como también en la entrega de los datos recolectados con sus respectivas

calificaciones de los establecimientos en las oficinas del INP.



1.8 Cronograma de actividades

Tabla 1.1 Cronograma de Actividades

NO

ACTVIDADES

DIAS

FECHA

DESARROLLO DEL PROYECTO DE GRADO

ANALISIS DE REQUERIMIENTO
SISTEMA

DEL

20

01/07/2014

ANALISIS DE LOS PROBLEMAS

15

20/07/2014

ELABORACION DEL DOCUMENTO

CAPITULO 1

20

5/08/2014

e Planteamiento del Problema

e Factores Estructurales

e Factores Intermedios

e Factores Inmediatos

e Formulacion del Problema

e Objetivos

e Justificacion de la Investigacion

e Beneficiarios de la Propuesta

e Cronograma de Actividades

CAPITULO 2

30

25/08/2014

e Marco Tebrico

e Marco Conceptual

e Formulacion de Hipotesis y Variables

CAPITULO 3

30

24/09/2014

e Requerimientos Funcionales

¢ Requerimientos no funcionales

e Definicion de Roles en los Mddulos

CAPITULO 4

30

24/10/2014

o Disefio de la Arquitectura del Sistema

e Diagrama de Clases del Sistema

e Modelo Logico de la Base de Datos

CAPITULO 5

20

19/11/2014




e Capas del Sistema y Comunicacion entre

capas

e Formato de Plan de Pruebas y resultados

CAPITULO 6 20 | 12/12/2014
e Conclusiones y Recomendaciones

DESARROLLO DE LA PROGRAMACION

CONEXION CON LA BASE DE DATOS SQLite 3 15/12/2014
CONEXION CON LA BASE DE DATOS 30 14/01/2015
PhpMyAdmin

EJECUCION 30 15/02/2015
PRUEBAS Y MANTENIMIENTO 30 15/03/2015

Nota: Descripcion de los tiempos que dura el proyecto.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Febrero 2015




CAPITULO Il
MARCO TEORICO

2.1 Marco teorico de la aplicacion

2.1.1 Android

Android es un sistema operativo inicialmente pensado en los teléfonos moviles, al
igual que iOS, Symbian y BlackBerry OS. Lo que lo hace diferente es que esta

basado en Linux, un nucleo de sistema operativo libre, gratuito y multiplataforma.

El sistema permite programar aplicaciones en una variacion de Java llamada Dalvik.
El sistema operativo proporciona todas las interfaces necesarias para desarrollar
aplicaciones que accedan a las funciones del teléfono (como el GPS, las llamadas, la
agenda, etc.) de una forma muy sencilla en un lenguaje de programacion muy

conocido como Java. (Alejandro Nieto, 2011)

C——

Figura 2. 1: Descripcién de la Arquitectura de Android

Fuente:(blogspot.com, 2013)

Aplicaciones: Todas las aplicaciones estaran escritas en lenguaje de programacion

Java.

Marco de trabajo de aplicaciones: El desarrollador tendra acceso completo a los
mismos APIs del framework usados por las aplicaciones base. La arquitectura esta
disefiada para simplificar la reutilizacion de componentes; cualquier aplicacion puede
publicar sus capacidades y cualquier otra aplicacion puede hacer uso de esas
capacidades (sujeto a reglas de seguridad del framework). Este mismo mecanismo

permitird que los componentes sean reemplazados por el usuario.



Bibliotecas: Android incluye un conjunto de bibliotecas de C/C++ usadas por varios
componentes del sistema. Estas caracteristicas se exponen a los desarrolladores a
través del marco de trabajo de aplicaciones de Android, algunas son: System C
library (implementacion biblioteca C estandar), bibliotecas de medios, bibliotecas de

gréaficos, 3D y SQL.ite, entre otras.(blogspot.com, 2013)

2.1.1.1 Caracteristicas

e Framework de aplicaciones: Permite el reemplazo y la reutilizacion de los
componentes.

¢ Navegador integrado: Basado en los motores open SourceWebkit.

e SQLite: Base de datos para almacenamiento estructurado que se integra
directamente con las aplicaciones.

e Multimedia: Soporte para medios con formatos comunes de audio, video e
imagenes planas (MPEG4, H.264, MP3, AAC, AMR).

e Maquina virtual Dalvik: Base de Ilamadas de instancias muy similares a Java.

e Telefonia GSM: dependiente del terminal.

e Bluetooth, EDGE, 3g y Wifi: dependiente del terminal.

e Camara, GPS, brijula y acelerémetro: Dependiente del terminal.

2.1.1.2 Ventajas del sistema Android
1. El codigo de Android es abierto: Google liberé Android bajo licencia Apache,

cualquier persona puede disefiar una aplicacion en Android.

2. Hoy dia hay mas de 650.000 aplicaciones disponibles para teléfonos Android,
aproximadamente 2/3 son gratis. Ademas, la libertad de cddigo permite adaptar
Android a otros dispositivos como teléfonos celulares. Esta implantado en Tablets,
GPS, relojes, microondas, etc. incluso hay por Internet una version de Android para
PC.

3. El sistema Android es capaz de hacer funcionar a la vez varias aplicaciones y
ademas se encarga de gestionarlas, dejarlas en modo suspension si no se utilizan e
incluso cerrarlas si llevan un periodo determinado de inactividad. De esta manera se

evita un consumo. (wordpress, 2012)



2.1.1.3 Desventajas del Sistema Android
1. A pesar de ser una ventaja el ser un sistema multitarea: El hecho de tener varias

aplicaciones abiertas hacen que el consumo de la bateria aumente.

2. Duracion de la bateria: La bateria en un celular Android se agota muy répido.
Utilizando las aplicaciones de manera moderada la bateria puede llegar a durar mas,
pero para un usuario que usa sus aplicaciones la bateria no tiende a durar, lo que se
puede solucionar con algunas aplicaciones, pero no viene preinstalada de fabrica,
hace falta una aplicacion externa al sistema Android para optimizar mejor la bateria.
(wordpress, 2012)

CaN>O=ROID
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andned 1.5 At "NET An sl 2 waclredd 2 Arsdeod
¥ %) .

s ’ ' lext?
Honeveomhb  lee Cream Sundwich Jelly Bean What Next?

vitroid 4.0 Androsd 4,1

Figura 2. 2: Representaciones de las versiones Android
Fuente:(Graciela, 2013)

2.1.1.4 Versiones en Android

Android 1.0 Apple Pie fue la primera version de Android comercial lanzada, se
realizd junto al HTC Dream el 23 septiembre de 2008. EI HTC Dream fue el primer
movil con el sistema operativo Android en estar en el mercado y fue el pistoletazo de
salida en el mercado y marcé el antes y el despues en cuanto al ecosistema de
telefonia movil que en ese momento era dominado por Symbian con un nuevo
sistema operativo llamado iOS que se iba abriendo camino junto con BlackBerry o se

asomaba timidamente Windows Mobile con el HTC Diamond. (inmandroid, 2014)
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Banana Bread (v1.1), Pan de platano

Android 1.1 Banana Bread fue una pequefia actualizacion publicada el 9 de febrero
de 2009, ademas al existir en ese momento Unicamente el HTC Dream, ésta
actualizacion estaba orientada exclusivamente a este terminal resolviendo pequefios
errores detectados, mejorando y cambiando la API y afiadiendo una serie de nuevas

caracteristicas.

Donut (v1.6), Rosquilla
Android 1.6, también conocido como Donut. Esta version fue en realidad una
pequefa actualizacion, pero vino empaquetada con un cuadro de bdsqueda mejorado,

camara y aplicacion de galeria, y una renovada Android Market.

Eclair (v2.0/v2.1), Pastel francés

Lanzada el 26 de octubre del 2009, la actualizacion de Android 2.0 Eclair debutd en
noviembre de ese mismo afio en los Motorola Droid y se tratd de un hito muy
importante para la plataforma que dio paso al crecimiento exponencial y la atencion

de las masas.

Froyo (v2.2), (Abreviatura de «frozen yogurt») Yogur helado

Lanzada el 20 de mayo de 2010, Android 2.2 Froyo fue una de las actualizaciones
que consagro al sistema operativo como la competencia de iOS 4 de Apple, dotando
a los terminales Android con un notable incremento de la velocidad de todo el

sistema, tanto en sus aplicaciones como en la navegacion de Internet.

Gingerbread (v2.3), Pan de jengibre

El 6 de diciembre de 2010 Google presentd de forma oficial Android 2.3
Gingerbread, una actualizacion que se materializaria con el lanzamiento del Nexus S.
incorpor6 una gran cantidad de novedades tanto a estético con una renovada interfaz
de usuario con incrementos de velocidad y simpleza, y se preparo para la llegada de
los Smartphone de doble nucleo al cambiar al sistema de archivos EXT4 y de
pantallas mas grandes con el soporte para resoluciones WXGA y mayores.
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Honeycomb (v3.0/v3.1/v3.2), Panal de miel

El 22 de febrero de 2011 Google comenz6 a desdoblar el sistema operativo con la
actualizacion de Android 3.0 Honeycomb y su correspondiente SDK, algo que
tendria poca vida debido al alto costo que supone mantener dos plataformas

separadas.

Ice Cream Sandwich (v4.0), Sandwich de helado

La llegada de Android 4.0 Ice Cream Sandwich el 19 de octubre de 2011 significé un
importante paso en la evolucion de Android que no solo vio renovada casi por
completo su interfaz de usuario con el nuevo disefio Holo, sino que volvid a integrar

el sistema operativo en sus versiones para Tablets y Smartphone.

Jelly Bean (v4.1/v4.2), Gominola
Jelly Bean a un resuena como la ultima actualizacion importante del sistema
operativo de Google que dicho sea de paso, fue presentada el 27 de junio de 2012 y

Ilegd al mercado el 13 de julio con el Nexus 7, el primer Tablet de Google.

Key Lime Pie (v5.0), Tarta de Limén (Graciela, 2013)

Tras la falta de Android 4.3 en el Google 1/0, el supuesto Android 5.0 Key Lime Pie
aparece aun mas lejos en el horizonte y resulta dificil predecir cualquier cosa tras el
paso de Android a manos de Sudar Pichai que segin sus declaraciones tiene

intenciones de profundizar en la experiencia de usuario.

2.1.2 SQL.ite

SQLite es un manejador Open Source de bases de datos que combina una interfaz
muy limpia de SQL que permite trabajar con poca memoria y con una velocidad
bastante decente, caracteristicas que son necesarias cuando se trata de entornos

moviles.

SQLite soporta las caracteristicas estandar de las bases de datos relacionales como la
sintaxis que se basa en SQL, transacciones y la elaboracion de consultas. Debido a
esto, cualquier desarrollador que haya trabajado con bases de datos sin importar el
entorno, no encontrard una dificultad especial en trabajar con bases de datos locales

en Android. Por otro lado, hay que dejar en claro que la API nativa de SQL.ite no es
12



compatible con JDBC contrario a lo que podria pensarse tomando en cuenta el uso de

Java como lenguaje nativo en aplicaciones Android. (Condesa, 2011)

2.1.2.1 Caracteristicas

SQlite es un sistema completo de base de datos, que soporta multiples datos,

tablas, indices, triggers y vistas.

No necesita un proceso separado funcionando como servidor ya que lee y

escribe directamente sobre los archivos que se encuentran en el disco duro.

El formato de la base de datos es multiplataforma e indistintamente se puede

utilizar el mismo archivo que se encuentran en el disco duro.

SQlite emplea registros de tamario variable de forma tal que utiliza el espacio

en disco duro que es realmente necesario en cada momento.

Existe un programa independiente de nombre SQlite que puede ser utilizado
para consultar y gestionar los ficheros de base de datos SQlite. (slideshare,
2011)

2.1.2.2 Ventajas

SQLite tiene una pequefia memoria y una Unica biblioteca, que es necesaria

para acceder a la base de datos.

SQLite realiza operaciones de manera eficiente y es mas rapido que MySQL
y PostgreSQL.

SQLite se ejecuta en muchas plataformas y sus bases de datos pueden ser

facilmente portadas sin ninguna configuraciéon o administracion.

SQLite cuenta con diferentes interfaces del API, las cuales permitira trabajar
con C++, PHP, Perl, Python, Ruby, Tel, Groovy, Qt ofrece el plugin SQL.ite,

etc.
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e SQLite es de dominio publico y por lo tanto libre de uso para cualquier

propdsito sin costo. (slideshare, 2011)

2.1.2.3 Desventajas
e Falta de clave Foranea: cuando se realiza la creacion de la tabla desde el
modo consola, estd permitiendo el uso de la clausura, aunque no realice el

chequeo de la misma. (slideshare, 2011)

2.1.3 Tilapia

Figura 2. 3: Tilapia Roja
Fuente: (Noemi Mufioz, 2014)

Las tilapias son nativas de Africa. Se han introducido en una gran cantidad de paises
tropicales y subtropicales de todo el mundo en las Gltimas cuatro o cinco décadas, de
manera accidental. En lo que se refiere a la acuicultura, este grupo de especies ha
tenido una historia bastante dispareja. Los acuicultores de regiones tropicales, que
experimentaban muchos problemas para la reproduccidn controlada de peces, se
entusiasmaron al principio por la disponibilidad de especies que podian reproducirse

en casi cualquier tipo de cuerpo de agua.

Al ser herbivoras u omnivoras, las especies de este grupo eran comparativamente
faciles de alimentar. Se descubri6 que eran resistentes y podian cultivarse en agua
dulce, salobre o incluso marina. Si bien la coloracién oscura de los peces no era muy
atractiva para algunos, los individuos grandes fueron bien recibidos cuando se les
presento bajo diversos nombres como "pescado de lago”, "brema™ o mojarra de agua
dulce". (NORIEGA, 1997)
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2.1.3.1 Sistema de Cultivo

Las tilapias son eurihalinas y se desarrollan bien en aguas salobre y salada, pueden
desarrollarse incluso en aguas hiper-salinas con mas de 42 partes por mil de sal. Al
parecer los hibridos rojos de tilapia se desarrollan mejor en ambientes salobres y

marines.

Figura 2. 4: Piscinas de Tilapias
Fuente: (Jorge, 2014)

Figura 2. 5: Estanques de Tilapias
Fuente: ( Grupo Piscicultura IETA La Pefia, 2008)
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El sistema de cultivo mas comin y ampliamente practicado en el caso de tilapia es el
de estanques rusticos y encierros similares. Dado que ésta especie sobrevive en
espacios restringidos, se han utilizado todos los tamafios de estanques, incluso de
menos de 100 m2.

Con objeto de reducir la reproduccién e incrementar la produccion, en muchas
granjas de tilapia se realiza el cultivo mono sexual de machos. Las técnicas de
separacion de sexos, o de produccion de poblaciones mono sexuales por hibridacién
0 por inversion sexual, no se han perfeccionado al grado necesario para asegurar la

ausencia completa de hembras.

En muchas regiones, la tilapia se produce principalmente por policultivo. Se ha
utilizado como especie compatible con varios peces de agua dulce, incluyendo
carpas, lisa gris, Clarias lazera, Heterotis niloticus y el carecido amazénico llamado

tambaqui (Colossoma macropomum).

El monocultivo intensivo de tilapia en tanques en interiores se practica en climas
frios, por ejemplo en China, utilizando agua caliente en invierno. ElI mantenimiento
de los alevines durante la temporada fria y la siembra de estanques abiertos en la
primavera es también una practica comun en regiones templadas. La viabilidad

econdmica de estas especies depende en gran medida del valor en el mercado local.

2.1.3.2 Engorde en estanques

Figura 2. 6: Engorde de Tilapias
Fuente: (Revista AquaTIC, 2003)
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El cultivo de tilapias generalmente se orienta hacia la produccion de peces de talla
comercial de por lo menos 300 g. Cuando el engorde se basa en alevines no
separados por sexo, esto solo puede lograrse en bajas densidades de cria y con
fertilizacion y alimentacion intensivas, de modo que la mayor parte de la poblacién
alcance una talla aceptable antes de que madure sexualmente y comience a

reproducirse.

Para este fin se ha recomendado una densidad de poblacion baja, de 3000 a 5000 por
ha. Se efectlan dos o tres cosechas al afio, y después de cada una los estanques se
desaguan por completo. Ya se ha mencionado la posibilidad de utilizar depredadores
para controlar los alevines producidos por el desove natural, pero quizas debido a la
escasa disponibilidad de alevines de depredadores, esta practica ain no se ha

generalizado.

Para el engorde con buenos resultados es necesario sembrar alevines o juveniles
producidos recientemente y no los individuos atrofiados de un cultivo anterior, que

se reproducirian antes y causarian sobrepoblacion y enanismo de las poblaciones.

El cultivo comercial de tilapia en estanques de agua dulce en Filipinas se basa
principalmente en T. ni lotica. Los acuicultores que logran buenos resultados
siembran unos 20.000 a 30.000 alevines por ha. Los estanques se fertilizan con
estiércol de polio y fosfato de amonio. Se proporciona alimentacién complementaria
con salvado de arroz finamente molido, y algunos piscicultores lo mezclan con

estiércol de polio desecado.

La cosecha selectiva comienza después de cuatro meses de cultivo, y se completa en

cinco meses. Se informa que la produccion promedio es de unas 2 t/ha por cultivo.

2.1.3.3 Cultivo en tanques y en canales

El interés por el cultivo de tilapia en tanques y en canales se origind con los
experimentos para determinar la idoneidad de la tilapia como cebo para la pesca de
atun. En trabajos experimentales realizados en Hawai, se demostrd que eran posibles

el desove y la cria de alevines en tanques tipo canal de 4500 1 (6 x 0.9 X 0.9 m).
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Los trabajos posteriores sobre el cultivo en tanques se encaminaron principalmente a
la rehabilitacion ambiental, como en el caso de la Granja Baobab cerca de Mombasa,
Kenia, donde se crearon grandes canteras de caliza por la excavacion de suelos
coralinos para la manufacture de cemento. En la Granja Baobab, los alevines se
colocan en un sistema de canales de dos niveles, a razon de 1000 a 2000 por m. Se
clasifican periédicamente, y los de répido crecimiento, que constituyen 70 a 90% de

los machos, se introducen en el nivel inferior.

Los alevines con peso de 50 a 75 g. se transfieren a una serie de tanques de
produccion circulares con capacidad aproximada de 20 m., y reciben regularmente
granulos comprimidos que contienen 20% a 35% de proteina. En los tanques se
mantiene un gasto continuo de 0.5 a 1.0 1/min por kg, adecuado para satisfacer el
requerimiento de oxigeno y eliminar los productos de desecho. La densidad de
poblacion es de 200 a 500 por m. En unas tres semanas, alrededor del 70% de la
poblacion alcanza los 250 g. y puede comercializarse. Cada tanque puede producir

cuatro cultivos al afio con rendimientos de 100 a 200 kg/m3 al afio.

2.1.3.4 Alimentos y alimentacion

Fase de alimentacion

e Alevinaje Crecimiento1  Crecimiento2  Finalizacion
Malz 5,00 5,00 15,00 15,00
Arroz partido 13,63 28,15 28,26 32,82
Gluten de malz 10,00 10,00 10,00 10,00
Salvado de trigo 0,78 211 5,00 5,00
Torta de soya 35,55 28,47 20,73 19,69
Harina de carne 3,00 3,00 3,00 3,00
Harina de pescado 27,78 20,24 14,91 10,54
Aceite de soya 1,42 0,51 0,07 0,02
Aceite de pescado 1,40 1,07 1,58 1,92
Carboximetiicelulosa 1,00 1,00 1,00 1,00
L-Lisina 0,00 0,00 0,00 0,04
Carbonato de calcio 0,00 0,00 0,00 0,51
Cloruro de colina 0,10 0,10 0,10 0,10
Antioxidante' 0,05 0,05 0,05 0,05
Premezcla vitaminica y mineraP 0,30 0,30 0,30 0,30

Figura 2. 7: Inclusion de ingredientes en las dietas del sistema de alimentacion
Fuente: (F. Aguilar, 2010)

Ya se ha mencionado la necesidad de cultivar tilapias hasta una talla comercial en
corto tiempo. En los estanques de tilapia se ha utilizado una amplia variedad de

alimentos, como hojas de plantas, salvado de arroz, semillas oleaginosas y tortas de
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semillas de las que se ha extraido el aceite en la industria aceitera, asi como desechos
de copra, mandioca y residuos de la industria cervecera.

En algunos casos los piscicultores han utilizado alimentos para polios (a menudo
mezclados con ingredientes ricos en proteinas) o, raras veces, alimentos para trucha,
mas costosos. Pero en la mayoria de los casos los alimentos se preparan en la granja
utilizando ingredientes disponibles en la localidad. (NORIEGA, 1997)

Una formulacion sencilla y econémica empleada en Filipinas consiste en 65% de
salvado de arroz, 25% de harina de pescado y 10% de harina de copra. Otra
formulacién probada en la Republica Centroafricana consiste en torta de semilla de
algodon (82%), harina de trigo (8%), harina de sangre de bovino (8%) y fosfato di
calcico (2%).

2.1.3.5 Enfermedades y mortalidad

Figura 2. 8: Tilapia roja con endoftalmos y hemorragias difusas en region cefalica
Fuente: (Revista AquaTIC, 2003)

Figura 2. 9: Tilapia roja con petequias y hemorragia difusa en la region caudal
Fuente: (Revista AquaTIC, 2003)
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De manera comparativa existen pocos informes acerca de enfermedades y mortalidad
por infecciones en granjas de tilapia en los tropicos. Muchos de los organismos
patdgenos descritos a partir de las poblaciones silvestres solo indican posibles
infecciones en condiciones de cultivo. Ademas de una posible resistencia natural a la
enfermedad, las practicas de cultivo de baja densidad podrian haber ayudado a
reducir el estrés y la consecuente susceptibilidad a las enfermedades. Sin embargo,
incluso en el cultivo a baja densidad las altas cargas organicas crean condiciones
propicias para que poblaciones bacterianas significativas florezcan e infecten a los
peces. Varios protozoarios y bacterias patdgenas se han observado en especies de
tilapia, pero muy pocos de ellos pueden considerarse como causa de preocupacion.
Al parecer algunas de las enfermedades conocidas solo ocurren en regiones
subtropicales y templadas, donde el mantenimiento en invierno de alevines causa

gran estrés.

Entre las causas de mortalidad por factores ambientales, la mas importante es la
anoxia debida a proliferaciones explosivas de algas como Microcystis, Anabaena,
Oscilatoria, etc. Una reduccion repentina de la temperatura, como resultado de
cambios ambientales o de la entrada de agua a una temperatura por abajo del nivel de
tolerancia de unos 11 °C puede crear problemas, incluyendo mortalidad. (NORIEGA,
1997)

2.1.4 Camardn

2.1.4.1 Descripcion de las especies

Especies para cria en piscinas: Las dos especies de camarones blancos que se
utilizan para criarlos en piscinas son: P. Stylirostris y el P. Vannamei, que no tienen

surcos o canales adostrales.

Figura 2. 10: Camardn Penaeus Stylirostris
Fuente: (INP, 2014)
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Penaeus Stylirostris: El rostro tiene 7 a 8 dientes en su cresta dorsal, 3 a 6 en su
cresta ventral y es curvado hacia arriba. El tercio anterior dorsal del rostro no lleva

dientes.

Figura 2. 11: Camarén Penaeus Vannamei
Fuente: (INP, 2014)

Penaeus Vannamei: EI rostro tiene de 8 a 9 dientes sobre su cresta dorsal y 2 dientes
en su cresta ventral. El segundo diente de la cresta ventral esta al mismo nivel o

delante del primer diente de la cresta dorsal.

Figura 2. 12: Camarén Blanco
Fuente: (INP, 2014)

Camarones Blancos: La tercera especie de camaron blanco que se encuentra en el
Ecuador es el Penaeus Occidental, que constituye aproximadamente el 70% de la

captura anual realizada por la flota camaronera.

Figura 2. 13: Camar6n Penaeus Occidentales
Fuente: (INP, 2014)

Penaeus Occidentales: El rostro esta generalmente provisto de 9 a 12 dientes en su
cresta dorsal y 3 a 5 dientes en su cresta ventral. El rostro es recto o con una muy

ligera inclinacion hacia abajo. El tercio anterior dorsal del rostro lleva dientes.
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Figura 2. 14: Camar6n Acanalado
Fuente: (INP, 2014)

Camarones Acanalados: Los camarones provistos de surcos (canales) adostrales
que se encuentran en las aguas ecuatorianas son: Penaeus Californiensis y Penaeus

Brevirostris.

Figura 2. 15: Camaron Penaeus Californiensis
Fuente: (INP, 2014)

Penaeus Californiensis: En este camardn, la cresta dorsal del rostro esta provista de

nueve dientes y la ventral de dos dientes.

Figura 2. 16: Camar6on Penaeus Brevirostris
Fuente: (INP, 2014)

Penaeus Brevirostris: En este camaron, la cresta dorsal del rostro esta generalmente

provista de 8 a 10 dientes y la cresta ventral de dos dientes.

Y,

Figra 2.17: Camarén Cebra

Fuente: (INP, 2014)
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Camardn Cebra: Este grupo incluye tres especies, Trachypeneua Byrdi,
Trachypeneus Faoea y Trachypeneua Similis Paciflcus. Estos no tienen dientes sobre
la cresta ventral del rostro. Las caracteristicas que permiten su identificacion son: la
presencia o0 ausencia de espinas sobre algunos segmentos del abdomen y la

coloracion.

Figura 2. 18: Camardn Trachypeneus Byrdi
Fuente: (INP, 2014)

Trachypeneus Byrdi: Especimenes frescos muestran barras de color rojizo pardo y

otras claras en cada segmento abdominal. Los uropodos son rosados.

Figura 2. 19: Camarén Trachypeneus Faoea
Fuente: (INP, 2014)

Trachypeneus Faoea: Ejemplares de esta especie preservados por menos de dos dias
presentan colon azul obscuro o purpura. Los uropodos son translucidos, solo el

ultimo segmento abdominal lleva una espina situada en su region dorsal.

Figura 2. 20: Camarén Trachypeneus Similis Pacificus
Fuente: (INP, 2014)

Trachypeneus Similis Pacificus: Los ejemplares frescos no se presentan con colores
bien definidos, pero si se los preserva en formalina durante dos dias, apareceran

bandas claras y obscuras, que les dan un color general pardo claro. (Soluap, 1994).
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2.1.4.2 Ciclo de vida de un camaron

El ciclo de vida de los camarones es como sigue: Los camarones blancos del Pacifico
(Penaneus Vannamei) y (Penaeus Stylirostris), desovan en mar abierto, precisamente
en el area en donde se realiza la pesca. Los 6vulos al ser expulsados son fecundados
por los espermatozoides contenidos en el espermatoforo previamente colocado por el
macho en el abdomen de la hembra.

Los huevecillos se hunden prontamente, el desarrollo larval comprende 11 estados:
cinco incluidos bajo el nombre de nauplio, tres de protozoea y tres de mysis (estados
larvales que preceden a la forma verdaderamente adulta) con forme se detalla a

continuacion:

Tabla 2.1 Estado de crecimiento de un camaron

ESTADO LARGO (En mm)
Huevo 0,2
Nauplio 0,3 0,6
Larva Protozoea 0,8 2,6
Mysis 3,2 4,4
Post Larva 4,0 t24,9
Juvenil 25, 0J 89,0
Sub-Adulto R

90,0 139,0
Adulto 140,0

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

2.1.4.3 Localizacién de las camaroneras en el pais

Los criaderos de camar6n se encuentran distribuidos en cuatro provincias costeras
del pais. La mayor concentracion la tiene la provincia del Guayas con 70,71%; El
Oro 18.02% Manabi 8,1.7% y Esmeraldas 3,1%.

Existen mas de 1.600 cultivadores independientes, aunque esa cifra puede alcanzar un

ndmero aun mayor.
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Del total de camaroneras dedicadas al cultivo del camaréon, més del 50% tienen entre
1y 50 hectareas, lo cual refleja la desconcentracion en la tenencia de la tierra en esta
actividad. Sin embargo, hay algunas que tienen alrededor de 2.000 hectareas cada

una.

2.1.4.4 Engorde de camarones

Como vya se dijo, el cultivo en estanques es el sistema de engorde mas difundido, y
los métodos de cultivo extensivo estdn cediendo gradualmente su lugar a la
produccion semi-intensiva, tanto en Asia como en Sudamérica. Los tradicionales
estanques camaronicolas costeros de Asia, que se poblaban con semilla silvestre que
entraba durante el intercambio de aguas de la marea, ahora se pueblan con semilla
clasificada que se recolecta del medio natural o se compra a recolectores. La

densidad de siembra sigue siendo baja, de 3000 a 5000 larvas/ha.

Durante el periodo de cultivo de alrededor de dos meses, el intercambio de agua se
mantiene aprovechando la marea. En sistemas mejorados, los estanques se preparan
cuidadosamente antes de la siembra y lo hace extensivo al camaron y cultivo en
arrozales en la India también ha experimentado algunos cambios, como la
introduccion de la siembra controlada de semilla y la mayor produccion de
organismos alimenticios por medio del mejor manejo del agua y abonamiento con
rastrojo de arroz. La produccion puede ahora llegar a los 400 kg/ha por cosecha en
condiciones muy favorables, pero en promedio es de alrededor de 200 kg/ha por

cosecha.

Tabla 2.2 Composicion de diversos alimentos utilizados por los cultivadores de langostino

Ingrediente Iniciador Comprimidos Waldron Waldron
Waldron Waldron NUm. 1 para  NUm. 2 para
para polios (%) para gallos Langostino langostino

de pelea (%) (%) (%)

Alfalfa - - 4.00 4.00

Maiz 53.25 50.25 56.75 56.75

Harina de 10.00 15.75 — —

semilla de
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algodon

Harina de soya  24.25 20.50 27.00 25.00
Harina de carne  7.00 7.00 11.00 8.00
y huesos

Harina de atin ~ — — 5.00
Mezcla de 1.25 1.25 1.25 1.25
vitaminas

Mezcla de 1.25 1.25 — —
minerales

Melazas 3.00 4.00 — —

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Tabla 2.3 Composicion de mezclas de vitaminas y minerales utilizadas en ciertos alimentos para

langostinos

Ingredientes de Cantidad/kg de Ingredientes de la mezcla Cantidad/kg de

la mezcla de alimento de minerales alimento* (mg)

vitaminas

Vitamina A 5500.0 Ul Oxido de cine 55.1

Vitamina D 1237.0 Ul Sulfato y carbonato 59.5
ferrosos

Vitamina E 4.1 Ul Oxido de manganeso 56.0

Vitamina K 0.8 Ul Oxido de cobre 4.5

Vitamina B2 3.3mg Etilendiaminotetrayoduro 0.25

Acido 4.9 mg Sulfato de cobalto 0.50

pantotenico

Niacina 24.7 mg Selenito de sodio 0.10

Cloniro de colina  67.1 Cloruro de sodio 2646.0

Vitamina Bi2 8.2mg

Acido fdlico 0.3mg

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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2.1.4.5 Enfermedades

En el cultivo de langostino en agua dulce, las enfermedades ocurren con mayor
frecuencia en viveros que en los estanques de engorde. Se han identificado varias
enfermedades en larvas, juveniles y adultos, pero muchas de ellas son de causa
indeterminada. Incluso entre aquellas en las que se conoce la causa, hasta la fecha no
se han encontrado medidas profilacticas y curativas apropiadas. Sin embargo, la
mayoria de las enfermedades tienen su origen directa o indirectamente en una
sanidad deficiente, cambio de agua inadecuado, alimentos de mala calidad o baja

concentracion de oxigeno.

Entre las enfermedades identificadas en larvas de langostino, las causadas por
epibiontes microbianos parecen ser las mas comunes. Los epibiontes son
principalmente bacterias filamentosas o no filamentosas, algas o protozoarios
acuaticos. Los protozoarios incluyen los géneros Epistylis, Zoothamnium vy
Vorticella. Estos organismos se fijan a las superficies epicuticulares, pero no causan
respuesta inflamatoria alguna. Zoothamniun se fija a las laminas branquiales,

mientras que otros protozoarios no presentan especificidad de sitio.

La infestacidn bacteriana de apéndices proximales, branquias o la superficie corporal
con frecuencia da por resultado gran mortalidad. Es probable que el tratamiento con
antibidticos controle la enfermedad. Dado que esta es desencadenada por condiciones
bioldgicas deficientes en los sistemas de incubacion, la mejor medida de control es
identificar y eliminar la causa primaria. La enfermedad de la mancha café, también
conocida como mancha negra o enfermedad del caparazon, es comin en juveniles y
adultos de Macrobrachium. Puede reconocerse por la presencia de lesiones ulcerosas
resaltantes de color café a negro en la superficie corporal. Sélo ocurre en animales
con lesion cuticular previa por otras causas, como agresion entre los propios
langostinos. Se ha observado que tanto en adultos como en larvas aparecen lesiones
melanizadas de mancha café. La Unica medida de control que se sugiere es la mejora

de las condiciones de cultivo y la correccion de las deficiencias nutricionales.

El atrapamiento en exuvias es una enfermedad principalmente de las Gltimas etapas
larvales y las primeras pos larvales, en la cual se presenta mortalidad en el momento

de la muda.
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2.1.5 Disefio y construccion de granjas acuicolas
2.1.5.1 Seleccidn del sitio para la ubicacién de la granja

Figura 2. 21: Seleccion de sitio para ubicacion de piscinas acuicolas
Fuente: (Cornelio, 2010)

Uno de los puntos mas criticos en cualquier operacion acuicola es la seleccion del
sitio, ya que haciéndolo correctamente se pueden minimizar gran cantidad de los
posibles efectos en el ambiente y comunidades vecinas. Al mismo tiempo, se pueden

identificar limitaciones que afecten la sostenibilidad de la operacion.

El sitio seleccionado para la ubicacion de la granja, debe estar en una zona donde la
operacion de la misma no cree conflictos ambientales ni sociales, de acuerdo con la
planificacién, el marco legal y haciendo uso eficiente de los recursos agua y suelo.
Se deben conservar la biodiversidad, los hébitats ecoldgicamente sensibles y las
funciones del ecosistema, asi como reconocer otros usos posibles del suelo y qué

otras personas y especies dependen de estos mismos ecosistemas. (Cornelio, 2010)

Las siguientes son algunas consideraciones generales para la implementacion de
buenas préacticas en el establecimiento de una granja camaronera:
e Para la definicién del sitio y desarrollo del proyecto, debe considerarse la
viabilidad técnica y ambiental obtenida en el estudio técnico econémico y de
impacto ambiental. Estos son requisitos primordiales en el proceso de tramite

para la legalizacion del proyecto.
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Obedecer la normativa para el uso del suelo, leyes de planificacion y planes
de manejo costero.

Determinar el grado de contaminacion del agua o del suelo en diferentes
épocas del afio, segun los requerimientos de la normativa nacional.
Seleccionar un sitio en el que el agua o el suelo no han sido contaminados
previamente por su uso anterior.

Asegurarse que el sitio seleccionado se encuentre libre de peligros
potenciales de contaminacion del agua y suelo. El suelo no debera contener
contaminantes. Areas expuestas a otras actividades agroindustriales previas,
a desarrollo urbanos o sujetas a la influencia de drenajes agricolas, pueden
tener acumulaciones de agroquimicos y contaminantes ambientales tales
como metales pesados u otros materiales dafiinos.

Evaluar las propiedades fisico-quimicas del recurso agua, evitando utilizar
fuentes de agua con riesgo de estar contaminadas por actividades
antropogeénicas.

No localizar nuevas granjas de camardn en areas que ya han alcanzado su
capacidad de carga para la acuicultura.

En tierras dulces, deben seleccionarse para acuicultura terrenos con limitado
potencial de uso agricola y pecuario y, con poca vegetacion, considerando
evitar la salinizacion de suelos y fuentes de agua dulce aledaias.

Todos los sitios para instalaciones acuicolas deben proyectarse para que
funcionen de una manera armonica con el medio ambiente.

Se debe contemplar en la ubicacion de la granja, no afectar las fuentes de
aguas de otros usuarios por sobrecarga, contaminacion con efluentes, etc.
Conservar zonas de amortiguamiento Yy corredores entre las granjas y otros
usuarios y habitat.

En caso de areas costeras, se debe evitar la destruccion del manglar y hay que
dejar areas de amortiguamiento.

Planificar bien la toma de agua y los drenajes, buscando la via de menor
impacto sobre el ambiente y evitando el rebombeo de aguas servidas
(efluentes).

Contemplar en la seleccion del sitio, problemas de inundacion.
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El disefio debe incorporar elementos que protejan las estructuras de la granja
de las inundaciones mayores y que, a la vez, eviten obstruir las corrientes
naturales de agua que mantienen los habitats circunvecinos.

Construir estanques en areas con minima cobertura vegetal, para reducir
costos y bajar la probabilidad de que el sitio sea un area ambientalmente
sensitiva.

Cuando las granjas son construidas en areas de inundacion temporal por
pleamares, deben tomarse precauciones especiales de ingenieria para evitar
los efectos de las mareas altas.

Conocer los patrones de inundacién; las anegaciones y la erosion de los
terraplenes y el deposito de sedimentos (erosionados de los alrededores de la
camaronera), pueden causar pérdidas en taludes y bordes de los estanques,
destruccidn de los caminos de acceso y dafio y sedimentacion de los canales.
Evaluar las propiedades fisicas quimicas del suelo, considerando la
capacidad de compactacién, textura del material (limoso, arenoso o arcilloso)
y la composicion que tenga (existen materiales minerales que en altas
concentraciones afectan negativamente la produccion, como el hierro y
cobre).

Propiciar el desarrollo sostenible de las empresas acuicolas, mediante la
obtencion de licencias ambientales.

Contemplar los accesos de la poblacién a los recursos hidrobioldgicos del
area.

Impulsar la modernizacion de la infraestructura acuicola, apoyando la
realizacion de obras de mitigacién de impacto ambiental y rehabilitando los
sistemas estuarinos (reforestacion y repoblacion).

Realizar estudios hidrograficos del lugar para conocer las variaciones anuales
de las estaciones lluviosa, seca y de transicion.

Tomar en cuenta las variaciones estacionales del clima e hidrologia para el
disefio de estructuras y de canales de agua, para evitar cometer errores
costosos y afectar el ambiente.

El requerimiento anual de agua para la granja debera determinarse dentro del

proceso de planeacion.
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e Los suelos potencialmente acidos y con sulfatos deben ser evitados para la
construccién de camaroneras. Sin embargo, los suelos moderadamente
acidos pueden ser mitigados con cal.

e Latextura del suelo debera ser de composicion apropiada de arcilla'y limo
para una mejor compactacion del terreno, debiendo estar presente al menos
50 cm por debajo del fondo del estanque.

e Los suelos orgénicos no deberdn ser usados para la construccion de
estanques.

e No se debe causar un impacto a la flora y fauna del lugar elegido para la
construccion de la granja.

o Evitar afectar los humedales los cuales son areas con abundante fauna.

e Respetar planes de ordenamiento acuicola, para equilibrar el uso de la
capacidad ambiental en acuerdo con otras industrias circunvecinas.

e Promover el cultivo de especies de bajo nivel trofico y/o de biotecnologias
que usen alimentos de origen vegetal, en sustitucion de aquellos de origen
animal.

e Las granjas de camardn cultivado no deben estar dentro de los bosques de
manglar, humedal o cualquier otro ecosistema fragil.

e No localizar las granjas de camarones sobre suelos arenosos o areas de
infiltracion o descarga de agua salada, a menos que se utilice una tecnologia
apropiada.

e No construir granjas en zonas tradicionales de migracion de aves, pues se
tendran problemas con la invasion de las mismas e inconvenientes con las

autoridades de proteccion al ambiente.

2.1.6 Formulario F5
Son las condiciones que deben de cumplir las camaroneras, pre-requisitos basados en

los términos de las directivas y reglamentos.

e Sistema de control en la aplicacion de medicamentos veterinarios.
e Ubicacion del producto.

e Piscinas/Tanques y comida.

e Medicinas usadas y vedas.
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e Limpieza del establecimiento.

e Manejo de pestes y animales.

e Uso de agua y hielo.

e Entrenamiento e higiene del staff (Personal del establecimiento).

e Cosechay traslado.

2.1.6.1 Firma de aceptacion del productor acuicola

El representante del establecimiento confirma la aceptacion de los resultados de la
verificacion, asi mismo se compromete en cancelar los costos de la verificacion
oficial regulatoria y los andlisis de la muestra oficial tomada por el oficial de
verificacion dentro de los 5 dias laborables a partir de la entrega de la muestra al
laboratorio autorizado por el INP. Pasado el tiempo indicado se procedera a cerrar la
verificacion con status de NO CONFORMIDAD vy ser sacado del listado interno de
camaroneras/laboratorios aprobados dentro de la pagina web del INP.

2.2 Marco Conceptual
Animales Omnivoros

Son aquellos que se alimentan tanto de animales como de plantas.

Hibridacion
Es el proceso de mezclar diferentes especies o variedades de organismos para crear

un hibrido.

El policultivo

Es aquel tipo de agricultura que usa cosechas multiples sobre la misma superficie.

Alevines
Es utilizada cominmente en actividades como la piscicultura y la acuicultura, o en

ciencias como la ictiologia, para designar a las crias recién nacidas de peces.

Plantas Oleaginosas
Son vegetales de cuya semilla o fruto puede extraerse aceite, en algunos casos

comestibles y en otros casos de uso industrial.
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Manihot esculenta

Llamada comUnmente yuca, e internacionalmente reconocida como
mandioca, tapioca, casabe o casava es un arbusto perennede la familia de
las euforbiaceas extensamente cultivado en Sudamérica, Africay el Pacifico por

sus tubérculos con almidones de alto valor alimentario.

La piscicultura
Es la acuicultura de peces, término bajo el que se agrupan una gran diversidad de
cultivos muy diferentes entre si, en general denominados en funcion de la especie o

la familia.

Protozoos

También llamados protozoarios, son organismos microscopicos, unicelulares
eucariotas; heterétrofos,  fagotrofos, depredadores o detritivoros, a veces
mixétrofos (parcialmente autétrofos); que viven en ambientes humedos o

directamente en medios acuaticos, ya sean aguas saladas o aguas dulces.
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CAPITULO 11l
ANALISIS DEL SISTEMA

3.1 Requerimientos funcionales

3.1.1 Escenario actual

El INP es el encargado de realizar las respectivas verificaciones de condiciones y

pre-requisitos que deberan tener las piscinas acuicolas a nivel nacional para su

funcionamiento.

En la actualidad este proceso se realiza manualmente en hojas y escrito por los

verificadores oficiales que visitan los establecimientos, por lo que estd propenso a

dafos, perdida o alteracion de la informacion hasta su llegada a la Institucion luego

de cierto tiempo, como también existe el posible ingreso fallido en la transcripcion

de la verificacion a la base de datos de la institucion y sean alterados los datos.

El procedimiento para el registro de los establecimientos en el INP consta de las

siguientes partes:

1.

Establecimiento.- Es responsable de los requerimientos generales de los
Reglamentos de la Unién Europea. Responsable de enviar los informes de
ensayos realizados a las muestras oficiales. Estar al dia de los pagos de todos

los servicios prestados por la autoridad competente.

Area de verificacion.- Responsable de informar a Coordinacion el status del

establecimiento.

Verificador Oficial.- Responsable de emitir un informe de inclusion o retiro
del establecimiento.

Responsable de Verificacion.- Es el responsable de la verificacion e

inclusién del establecimiento.

Coordinacion.- Es la persona responsable de autorizar; previo la revision y
aprobacion del &rea de verificacion de la inclusion y retiro de los
establecimientos de la lista oficial.

34



Criterios para incluir los establecimientos en la lista Oficial de la Autoridad
Competente (AC) una vez realizado la verificacion:
1. El constar en la lista oficial de la AC, da la garantia a un establecimiento a
realizar su actividad dentro del &mbito legal y sanitario exigido, por lo cual el
establecimiento que desea ingresar a la lista oficial debe cumplir con los
requisitos exigidos por el INP, sean estos de la lista interna o externa.

2. El establecimiento para ser registrado, deberd cumplir con la parte legal
(acuerdo ministerial o tramite, copia del RUC, copia de cédula, certificado de
votacion, escritura del establecimiento y registro mercantil o contrato de

arrendamiento).

3. Una vez que el establecimiento ha presentado los documentos que
demuestra su existencia legal se le designa un cddigo. La inscripcion se

realiza una sola vez.

4. El establecimiento para ser incluido deberd obtener un estatus de
Conformidad (C) o Conformidad Parcial (CP). Se publicara en la pagina web

del INP aquellos establecimientos aprobados (CP o C).

5. El establecimiento participara con los Planes de Monitoreos: Monitoreo de
Residuos en productos de la Acuicultura y Monitoreo de Contaminantes

Ambientales y Microbiologicos.

6. La Autoridad Competente (AC), se asegurard que los resultados de
muestreos oficiales sean entregados a tiempo por los laboratorios autorizados

y estén dentro de los limites permitidos.

7. Los establecimientos tienen que estar al dia con los pagos por los servicios
prestados por el INP (verificaciones, certificaciones, resultados de anélisis,

etc.).

Una vez que los establecimientos hayan cumplido con los items mencionados, estara

sujeto a verificaciones aleatorias.
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Cuando el establecimiento ingresa por primera vez o por levantamiento de una No
Conformidad, el verificador oficial envia un e-mail al responsable de verificacion,
con copia al coordinador del proceso y al técnico administrativo, donde se expone el
motivo de la inclusion del establecimiento, el mismo que es revisado y aprobado por
el responsable de verificacion, éste a su vez, comunica a coordinacion a través de un
memo interno para que autorice por medio de una semilla la inclusién del

establecimiento a la lista oficial para que sea publicado en la pagina web.

3.1.2 Escenario Propuesto
Con el sistema de reporte y verificacion para camaroneras mediante aplicacion
android se automatiza los procesos de ingreso de los datos del verificador cuando

visita los establecimientos.

Con el uso de ésta aplicacion se ahorrard suministros de oficina y tiempo en la

verificacion cuando se realizan las visitas técnicas a los establecimientos.

3.1.3 Escenario Esperado
Se espera que los verificadores oficiales puedan brindar resultados favorables en el
proceso de verificacién de condiciones de los establecimientos, como también el

proceso de inclusion o retiro del establecimiento.

3.1.4 Actores
Responsable de Verificacion: Es responsable de la revision y aprobacién de los
motivos, para la inclusién y/o retiro de los establecimientos de la lista oficial en la

pagina web.
Técnico Administrativo: Responsable de ingresar la inclusion y/o retiro del
establecimiento, a la pagina web, una vez revisado, aprobado por el responsable de

verificacion y autorizado por coordinacion.

Verificador Oficial: Responsable de emitir el informe de inclusion y/o retiro del

establecimiento de la lista oficial al responsable de verificacion.
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3.2 Requerimientos no funcionales

3.2.1 Software

3.2.1.1 Base de datos de la aplicacion Offline

Se trabajara con SQL.ite que es el motor de base de datos para dispositivos mdviles,

el cual permite la conexion de los datos con la aplicacion.

3.2.1.2 Base de datos de la aplicacion Online
La aplicacidn se sincronizara mediante Wifi a una base de datos MySQL instalada en
un servidor Centos Linux, dicho servidor tiene como version 6.5 x86 que posee una

IP Pablica para poder acceder a la base de datos de la Institucion desde la web.

3.2.1.3 Informacion general de la aplicacion
e Base de datos: SQLITE
e Version Android: ANDROID 4.4.2
e API Level: 19

3.2.1.4 Bibliotecas utilizadas
e Dox4j-3.0.1.jar
e Jakarta-oro.jar
e Jaxb-api-2.1.jar
o Jaxen-full jar
o Slf-log4j12-1.4.2.jar
e |[text-5.5.4
e Mpandroidchartlibrary-2-0-8

3.2.1.5 Estructura desarrollada
e Com.example.tesis.camaronera (paquete)
o LoginActivity.java: Clase encargada de la funcionalidad de la etapa de

autenticacion en la aplicacion.

o PrincipalActivity.java: Clase encargada de la funcionalidad general de

la aplicacion.
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e Com.example.tesis.clases (paquete)
o Basedatos.java: Clase encargada de crear la base de datos en el

dispositivo.

o GeneradorDocumentos.java: Clase encargada de la generacion del

documento con los datos reemplazados del formulario.

3.2.2 Hardware
3.2.2.1 Aplicacion en el dispositivo
e Tablet 7”
e Version Android: ANDROID 4.4.2
e Procesador dual-core a 1.2GHz, 1GB de RAM

3.2.2.2 Servidor de la aplicacién

El equipo contiene un servidor virtual instalado con infraestructura vmware exsi 5.5.,
dicho servidor tiene 1 GB de Memoria RAM, 10 GB de Disco Duro, 1 CPU y 1 Core
Xeon e5-2500, 2 tarjetas de Red, una con IP publica y otra con IP Local, servicios
instalados APACHE 2.2.15, MySQL, PhpMyAdmin.

3.2.3 Presupuesto
Tabla 3.1 Presupuesto

Presupuesto del Proyecto

Rubro Presupuesto
Tablet $400.00
Suministros de oficina (papel, lapices, tinta, cd, $ 300.00
cartuchos, empastado, etc.)
Servicios
Fotocopias $ 40.00
Impresion $ 150.00
Capacitacion $ 150.00
Internet $ 50.00
Total General $1090.00

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Febrero 2015
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3.3 Definicion de roles en los modulos
1. Verificador Oficial.- El rol principal que desempefia en los mddulos en
general es del correcto ingreso de datos y verificacion para poder emitir un
informe del estado del establecimiento junto a la calificacion para que de esta
manera pueda ser valorada en la inclusion, retiro del sistema o listado de la

Autoridad Competente en la web para seguir realizando sus actividades.

2. Establecimiento.- El rol de este es el que va a facilitar los requerimientos
generales para la correcta verificacion y pueda ser valorada con éxito por el

verificador oficial.
3. Responsable de Verificacion.- Es la persona responsable de supervisar el

informe de verificador oficial para aprobar el retiro o inclusién del

establecimiento en el sistema web.
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CAPITULO IV
DISENO DEL SISTEMA

4.1 Disefo de la Arquitectura del Sistema

4.1.1 Disefio Arquitectonico.

Este sistema o aplicacion de reporte y verificacion para camaroneras esta
conformado en la parte principal el Login, de esta manera se puede ingresar a los

nueve modulos y realizar el proceso.

Dentro del modelado de control del sistema se encuentra la base de datos SQL.ite en
ésta se almacenara la informacién de los verificadores oficiales como el Login, asi
como también todos los datos necesarios de cada uno de los establecimientos

verificados junto con sus respectivas calificaciones o resultados.

Dentro de la arquitectura de la aplicacion se encuentra la presentacion grafica donde
se puede realizar varios procesos como el ingreso de datos de cada uno de los
requerimientos para que pueda ser calificada en diferentes &mbitos a los nuevos
establecimientos, la consulta de los ya verificados mediante bldsqueda interna y

externa.

En la etapa controlador, JAVA como lenguaje utilizado en el desarrollo, con sus
respectivos paquetes, se encuentra el requerimiento de los resultados que se dan de
cada establecimiento mediante célculos matematicos brindando cada uno de los
puntos criticos y pueda ser valorada, asi como también las diferentes peticiones para
que puedan ser visualizadas dentro de la aplicacién relacionadas a cada uno de los

modulos del sistema.
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4.1.1.1 Diagrama de Proceso

Verificacidon de Informacién

Visitador/ Verificador
Oficial

Llenael
Formulario F5
con los datos

del
establecimiento

Responsable de Verificacion
Con copia al Coordinador de Proceso

v

Verifica los datos
obtenidos por el
verificador
oficial del
establecimiento

N

Asistente Administrativo
Con copia al Coordinador de Proceso

Procede la
inclusién o
retiro del
establecimiento
verificado

Inclusién o retiro a la

Base de Datos

Figura 4.1: Diagrama de proceso de la verificacion de la informacion
Fuente: INP
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e Proceso de Actualizacién de traslado de la Informacién

Visitador Oficial
Llenar el Ingreso a la
FormularioF5 |[——> aplicacién

Traslado de la
informacion al INP

!

Descargar la

informacion del
movil a la base de

datos del sistema

—
)

Guardar y actualizar
informacion en la
base de datos del INP

N

Figura 4.2: Diagrama de proceso del traslado de la Informacién
Fuente: INP
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4.1.1.2 Diagrama de Secuencia
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Figura 4.3: Diagrama de Secuencia de la Aplicacion

Fuente: INP

43




4.1.1.3 Diagrama de Colaboracion

Diagrama de Colaboracion -
Ingresar al sistema

1: Ingresa usuano y
conrasefia

4: Usuario y contrazeria
incomactas

E: Ingrese denuevo Z Valida datos
credenciales

B Vanlana principal

B Usuario y confrasenia comaclos
I Verifica datos

PrincipalActivity

Dizgrama de Colaboracion -
Ingresar verificacion
Thngresa datos de

VETificacien Z Valida datos

5: Datos guardados y 4: Genera documento

documento generado tﬁanemrmcunwn:us

3 Guarda datos

Diagrama de Colaboracion -
Crear establecimiento

ey

1:Ingresa datos de
establecimiento

2 Walida datos

I Datos de establecdmiento
guardados

Diagrama de Colaboracion - _
Ver Estadistica 2: busca verficaciones
anleriores del

establecimiento

Verteador Princpaciy
1 Ingresar al
modulo estadistica

3 Estadistica del
establecimiento

Figura 4.4: Diagrama de Colaboracion de la Aplicacion
Fuente: INP
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4.1.2 Mbdulos del Sistema

Diagrama de Casos de Uso

Ingreso de

Ingreso al

Aplicativo Login

Verificador

Figura 4.5: Diagrama de caso de uso autenticacion del sistema
Fuente: INP

Tabla 4.1Caso de Uso # 1

Caso de Uso #1: Autenticacion del Sistema.

Descripcion: Los técnicos de campo deberan tener usuarios registrados
por el Instituto Nacional de Pesca.

Actores: Verificador.

Precondiciones:

Tener usuarios y contrasefias correctos.

Ingresar al sistema y verificar datos.

Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

El verificador ingresa el usuario y contrasefia en los lugares indicados.

Si el verificador ingresa de forma incorrecta los datos, el sistema mostrara un

mensaje de contrasefia incorrecta.

Si el verificador ingresa correctamente el usuario y contrasefia, el sistema mostrara

la pantalla principal de la aplicacion.

Extensiones (o Flujo Alternativo):

La certificacion de usuario y contrasefia es verificada por la base de datos ya

ingresada por el administrador, la aplicacion no puede crear un nuevo usuario,

puesto que eso lo realiza el departamento de técnicos del INP.

Postcondiciones (Garantias de Exito):

El usuario podré ingresar la informacion necesaria de los establecimientos

visitados.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Crear

Establecimiento

Datos

|
‘|J k Generales del

Verificador

Establecimiento
Buscar

Establecimiento

Figura 4.6: Diagrama de caso de uso datos generales
Fuente: INP

Tabla 4.2 Caso de Uso # 2

Caso de Uso # 2: Ingreso de los datos generales de los establecimientos.

Descripcion: En éste modulo se ingresard la informacion general del
establecimiento que esta siendo calificado.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.
Precondiciones:
e Tener usuarios y contrasefia correcta.
e Ingresar al sistema.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

1. Creacion de cddigo del establecimiento en caso de ser nueva.
Busqueda por cddigo del establecimiento en caso existente.
Ingresar el tipo de actividad.

Ingresar la fecha de la visita técnica.

Ingresar el nombre del establecimiento

Ingresar el registro o codigo del establecimiento.
Ingresar representante legal del establecimiento.

Ingresar el espejo de agua.

© ©o N o g bk~ w D

Ingresar produccién anual.
10. Ingresar el niUmero de hectareas o tanques.
11. Ingresar teléfono.

12. Ingresar ciudad.
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Extensiones (0 Flujo Alternativo):
1. Seleccion de los tipos de actividad.
2. Seleccion de fecha de visita técnica.
3. Seleccion crear establecimiento.
4. Seleccion buscar establecimiento.
Postcondiciones (Garantias de Exito):

1. El usuario podréa ingresar los datos del establecimiento.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

—

Pre-Requisitos
del

Establecimiento

Ingreso «Extends»,

Verificacion

iJg%

Verificador

Figura 4.7: Diagrama de caso de uso seleccion de pre-requisitos
Fuente: INP

Tabla 4.3 Caso de Uso # 3

Caso de Uso # 3: Condiciones y Sistemas en productores acuicolas,

seleccion de pre-requisitos.

Descripcion: Se selecciona los pre-requisitos que deben de tener los
establecimientos.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.
Precondiciones:
e Tener usuarios y contrasefia correcta.
e Ingresar al sistema.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):
2. Verificar si el establecimiento cumple con el Sistema de Control en la

aplicacion de medicamentos veterinarios (Reglamentos 2377/90/CE).
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3. Verificar si el establecimiento cumple con el monitoreo de residuos
medicamentos veterinarios y pesticidas (Directiva 96/23/C).

4. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema
béasico de salud e higiene de operarios.

5. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema
bésico de limpieza y desinfeccion.

6. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema de
manejo de plagas y roedores.

7. Verificar si el establecimiento cumple con existencia de un sistema de
manejo de salubridad de agua y hielo.

8. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema de
manejo higiénico de desperdicios.

9. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema de
manejo de control sobre alimentos recibidos.

10. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema de
manejo de cosechas y traslado.

11. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un plan de
contingencia para manejo de eventos.

12. Verificar si el establecimiento cumple con la existencia de un sistema de
trazabilidad.

Extensiones (o Flujo Alternativo):
Los pre-requisitos se seleccionaran a través de NA (No Aplica), A (Aplica), 0 (sin

documentacién), 1 o 2 (documentacion parcial), 3 (documentacion completa).

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Figura 4.8: Diagrama de caso de uso verificacion de pre-requisitos
Fuente: INP

Tabla 4.4 Caso de Uso # 4

Caso de Uso # 4: Condiciones y Sistemas en productores acuicolas,

verificacion de ubicacion, Piscinas, medicinas y vedas.

Descripcion: Se verifica la ubicacion y lugar que deben de tener las
piscinas.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.

Precondiciones:

Tener usuarios y contrasefia correcta.

Ingresar al sistema.

Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

Verificacion de:

Ubicacion:
Minimiza la potencial contaminacion del ambiente en los productos.
Instalaciones disefiadas, construidas y mantenidas permitiendo facil
limpieza.

Piscinas/Tanques y comidas:
Piscinas/Tangues mantenidas y en buen estado.

Proveedor(es) listado en la AC3.
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Medicinas usadas y vedas:
Existe un registro de medicinas y en buen estado de uso.
Vedas de cosechas luego de dosificacion es respetada.
Extensiones (o Flujo Alternativo):
Los pre-requisitos se seleccionaran a través de NA (No Aplica), A (Aplica), 0 (sin

documentacién), 1 o 2 (documentacién parcial), 3 (documentacion completa).

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Figura 4.9: Diagrama de caso de uso verificacion de higiene del lugar
Fuente: INP

Tabla 4.5 Caso de Uso # 5

Caso de Uso # 5: Condiciones y sistemas en productores acuicolas,

verificacion de higiene.

Descripcion: Se verifica el manejo de pestes y animales, el uso del agua
y el hielo.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.

Precondiciones:
e Tener usuarios y contrasefia correcta.

e Ingresar al sistema.

Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

Limpieza de establecimiento:
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e Buenas condiciones generales de limpieza e higiene.
e Productos de limpieza e higiene son permitidos para uso con alimentos.
e Productos quimicos estan etiquetados y son almacenados por separado.
e Se verifica el manejo higiénico de desperdicio.
e Manejo de pestes y animales.
¢ No hay evidencia de roedores, animales domésticos estan controlados.
e Uso del agua y hielo.
e Agua de uso doméstico originada de una fuente verificable en términos
de seguridad.
e Agua de mar y/o estuarios proviene de zonas limpias 4.
Extensiones (o Flujo Alternativo):
Los pre-requisitos se seleccionaran a traves de NA (No Aplica), A (Aplica), 0 (sin
documentacién), 1 o 2 (documentacién parcial), 3 (documentacion completa).

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Verificador
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Cosecha y Traslado

Figura 4.10: Diagrama de caso de uso condiciones de cosecha y traslado
Fuente: INP

Tabla 4.6 Caso de Uso # 6

Caso de Uso # 6: Condiciones y sistemas en productores acuicolas,

verificacion de condiciones de cosecha y traslado.

Descripcion: Se verifica las condiciones del traslado.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.
Precondiciones:

e Tener usuarios y contrasefia correcta.
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e Ingresar al sistema.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):
Entrenamiento e higiene del staff:
e Existe un plan de capacitacion con registro.
e Sistema cubre el control comportamiento no higiénico.
e Existe un botiquin que incluya vendajes en caso de cortes.
Cosecha y traslado:
e Cajones de productos en buenas de mantenimiento y limpieza registros.
e Manejada de una manera que minimiza la contaminacion cruzada.
e Secontrolay se documenta la temperatura del producto registros.
e Se controla el manejo de aditivos durante la cosecha registros.
Extensiones (o Flujo Alternativo):
Los pre-requisitos se seleccionaran a través de NA (No Aplica), A (Aplica), 0 (sin

documentacién), 1 o 2 (documentacién parcial), 3 (documentacion completa).

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Verificacion

4'}

Verificador

Establecimiento

: «Includey»

Generacion de

Resultados de

Verificacion |

Figura 4.11: Diagrama de caso de uso generacion de resultados de la verificacion
Fuente: INP

Tabla 4.7 Caso de Uso # 7

Casode Uso #7: Condiciones y sistemas en productores acuicolas,

generacion de resultados de la verificacion.
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Descripcion: Se genera el resultado de evaluacion de la verificacion
actual como su calificacion y su equivalente a
Conformidad, Conformidad Parcial o No conformidad.
Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.
Precondiciones:
e Tener usuarios y contrasefia correcta.
e Ingresar al sistema.
e Tener todos los campos llenos con los datos recolectados en la
verificacion.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):
e Seleccion de Generacion de Resultados.
e Cumplimiento de Puntos Criticos.
e Calificacion.
e Evaluacion de Conformidad del Establecimiento.
Extensiones (o Flujo Alternativo):
Para obtener los resultados de la evaluacion de la verificacion se debe de tener
llenos los campos de los modulos anteriores y seleccionar “Generacion de
Resultados”, caso contrario mostrara un mensaje de error que faltan algunos items

por verificar al no poder emitir un resultado.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Datos

Ingreso

Generales del Verificacion

Establecimiento

Verificador :«Include»

A4

Obtener

Generacion de

Firma

Resultados de

Verificacién

Generacion de

Documento de

la Verificacién

Figura 4.12: Diagrama de caso de uso obtener firma y generacion de documento de la verificacion
Fuente: INP

Tabla 4.8 Caso de Uso # 8

Caso de Uso # 8: Condiciones y Sistemas en productores acuicolas,
Obtener Firma y Generacion de Documento de la

Verificacion.

Descripcion: Se obtiene la firma mediante una imagen, y Se genera un
documento interno como respaldo de la verificacion.

Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.
Precondiciones:

e Tener usuarios y contrasefia correcta.

e Ingresar al sistema.

e Tener todos los campos llenos con los datos recolectados en la

verificacion.

e Generacion de resultado de la evaluacion.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

e Seleccidn de tomar imagen de la firma del establecimiento.

e Seleccién Obtener Firma.

54



e Seleccion Generacion de Documento.
Extensiones (0 Flujo Alternativo):
Para obtener la generacion de documento, primero debe de realizar la toma de
fotografia respectiva para la obtencion de la firma del establecimiento actual de

verificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Estadistica de

Datos «Includey»

Resultados Anuales

Generales del
del Establecimiento

Establecimiento

4'}

Verificador

Figura 4.13: Diagrama de caso de uso estadistica de registros del establecimiento
Fuente: INP

Tabla 4.9 Caso de Uso #9
Caso de Uso # 9: Estadistica de Registros del Establecimiento.

Descripcion: Maodulo de representacion estadistica de las inspecciones
pasadas que se hayan realizado en el mismo
establecimiento, junto al porcentaje de conformidad, no
conformidad y conformidad parcial.

Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.

Precondiciones:

e Tener usuarios y contrasefia correcta.
e Ingresar al sistema.
e Ingresar datos generales del establecimiento.
Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):
e Seleccion Ver Estadistica de Registro.
Extensiones (o Flujo Alternativo):
Para verificar la estadistica de registro se debe de ingresar los datos generales del
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establecimiento en el médulo 1 por consiguiente ubicarse en el mdédulo de

estadistica y seleccionar dicho boton.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Generar Script
del

Datos «Include>»

Establecimiento Establecimiento

‘l| LL Generales del

Verificador

Figura 4.14: Diagrama de caso de uso generacion de script del establecimiento
Fuente: INP

Tabla 4.10 Caso de Uso # 10

Caso de Uso # 10: Generacion de Script del Establecimiento.

Descripcion: Madulo de verificacion del historial del Establecimiento
realizadas por los verificadores, mediante un rango de
fecha.

Actores: Verificador del Instituto Nacional de Pesca.

Precondiciones:

e Tener usuarios y contrasefia correcta.
e Ingresar al sistema.
e Ingresar datos generales del establecimiento.

Escenario Principal de Exito (Flujo Normal):

e Seleccidn de rango de fecha a consultar.

Extensiones (o Flujo Alternativo):

Para realizar el script del establecimiento se debe de ingresar los datos generales

del modulo 1 por consiguiente ubicarse en el modulo de generacion de script y

seleccionar el rango de fecha.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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4.2 Diagrama de Clase del Sistema
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4.3 Modelo Ldgico de la Base de Datos
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Figura 4.16: Modelo légico de la base de datos

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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CAPITULO V
IMPLEMENTACION Y PRUEBAS

5.1 Capas del sistema y comunicacion entre capas

El sistema de Reporte y verificacion para Camaroneras consta de 3 capas que son:
La capa de base de datos que alojara la informacién de los usuarios que serian los
técnicos de INP y toda la informacion general necesaria de los establecimientos

incluyendo las condiciones en que se encuentran, se almacenaran en SQL.ite.

La capa de presentacion grafica, sera la que guiara al usuario (Técnico del INP), para

ingresar, consultar y modificar informacion de los establecimientos.

La capa de generacion de resultados, en este caso el sistema no estara conectado a la
web, este realiza los célculos a través de dos formulas, una para generar el porcentaje
de puntos criticos y otra para la calificacion obtenida y de esta manera poder generar
el documento por el verificador hasta encontrar un punto de acceso a internet para

realizar la sincronizacion de datos al servidor web de la verificacion realizada.

- )

%(_)I.itc

SERVIDOR

//\ -
Sincronizacion '/
de datos

— b

> TERMINAL

TECNICO DEL INP S >

INTERNET

Enlace Contingencia

Figura 5.1: Capas del Sistema Reporte y verificacion para Camaroneras

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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5.2 Formato de plan de pruebas y resultados

Tabla 5.1 Ingreso a la aplicacién

Ingreso al | El usuario ingresa al sistema | Ingreso al sistema de reporte y

sistema. con su usuario y su clave. verificacion de camaroneras.
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Modulo 1

Tabla 5.2 Informacion general del establecimiento en revision

Ingreso al

de sistema.

modulo

informacion general

El Sistema solicita al usuario
elegir el tipo de actividad del

establecimiento.

Presentacion de pantalla
para poder ingresar los
datos generales  del

establecimiento.

actividad.

Seleccionar tipo de

El sistema solicita al usuario
elegir el tipo de actividad del

establecimiento.

El usuario elige el tipo de
actividad al que se dedica
el establecimiento en este

Caso Camaroneras.

Fecha de visita.

El sistema solicita al usuario
ingresar la fecha de visita o

verificacion del establecimiento.

El usuario elige la fecha
de acuerdo al calendario
presentado por la

aplicacion movil.

establecimiento

verificar.

Creacion de nuevo

a

El sistema solicita ingresar

informacién necesaria del

establecimiento.

El usuario ingresa el
nombre del
establecimiento,  cddigo
de registro, nombre del
representante legal del

establecimiento, el espejo
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de agua, produccion anual,

ndmero de

hectareas/tanques,

telefono, ciudad.
Busqueda de datos | El sistema solicita el codigo del | EI  usuario ingresa el
generales de | establecimiento para la busqueda | registro / codigo del
establecimiento de los datos generales de un | establecimiento y

existente. establecimiento. selecciona buscar.
Consulta de | ElI sistema solicita informacién | El usuario ingresa la fecha
verificacion de | limitada para la consulta, tales | de verificacion del
establecimiento como la fecha de verificacion y | establecimiento y el
existente. el registro / codigo del | registro / codigo del
establecimiento. establecimiento.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Modulo 2
Tabla 5.3 Condiciones y sistemas en productores acuicolas / pre-requisitos
PRE-REQUISITOS
ESCENARIO ESCENARIO ESPERADO RESPUESTA
Ingreso al médulo de | El sistema presenta los pre-
pre-requisitos. requisitos que debe de tener los
establecimientos camaroneros.

1.1 Sistema de control | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
en la aplicacion de | elegir en qué estado estd el | estado.
medicamentos establecimiento  N/A  (No
veterinarios aplica) y A (Aplica).
(Reglamentos
2377/90/CE).
1.2 Monitoreo  de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
residuos medicamentos | elegir en qué estado esta el | estado.
veterinarios y | establecimiento N/A  (No
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pesticidas
96/23/C).

(Directiva

aplica) y A (Aplica).

1.3  Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema bésico de | elegir en qué estado esta el | estado.
salud e higiene de | establecimiento: No aplica,
operarios. 0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion parcial), 3
(documentacion completa).
1.4  Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema basico de | elegir en qué estado esta el | estado.
limpieza y | establecimiento: No aplica,
desinfeccion. 0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacién  parcial), 3
(documentacion completa).
1.5 Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema de manejo | elegir en qué estado esta el | estado.
de plagas y roedores. establecimiento: No aplica,
0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacién  parcial), 3
(documentacion completa).
1.6 Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema de manejo | elegir en qué estado esta el | estado.
de salubridad de agua y | establecimiento: No aplica,
hielo. 0 (sin documentacién), 1 o 2
(documentacion  parcial), 3
(documentacion completa).
1.7  Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema de manejo | elegir en qué estado esta el | estado.
higiénico de | establecimiento: No aplica,
desperdicios. 0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion  parcial), 3
(documentacion completa).
1.8  Existencia de | El sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
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un sistema de manejo | elegir en qué estado esta el | estado.
de  control  sobre | establecimiento: No aplica,
alimentos recibidos. 0 (sin documentacion), 1 o 2

(documentacién  parcial), 3

(documentacion completa).
1.9  Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema de manejo | elegir en qué estado esta el | estado.
de cosechas y traslado. | establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacién), 1 o 2

(documentacion  parcial), 3

(documentacion completa).
1.10 Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un plan de | elegir en qué estado esta el | estado.
contingencia para | establecimiento: No aplica,
manejo de eventos. 0 (sin documentacion), 1 o 2

(documentacién  parcial), 3

(documentacion completa).
1.11 Existencia de | ElI sistema solicita al usuario | EI usuario elige el
un sistema de | elegir en qué estado esta el | estado.
trazabilidad. establecimiento  N/A  (No

aplica) y A (Aplica).

Nota: Elaborado por los Autores, Enero del 2015
Modulo 3
Tabla 5. 4 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, ubicacion
UBICACION
ESCENARIO ESCENARIO ESPERADO RESPUESTA

Ingreso al médulo 3 | El sistema presenta la lista de
ubicacion del | condiciones que debe cumplir
establecimiento. los establecimientos

camaroneros.
2.1 Minimiza la | El sistema solicita al usuario | EI  usuario elige la
potencial elegir en qué estado esta el | calificacion.
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contaminacién del

establecimiento: No aplica,

ambiente  en  los | 0 (sin documentacion), 1 o 2
productos. (documentacion  parcial), 3

(documentacion completa).
2.2 Instalaciones | El sistema solicita al usuario | EI  usuario elige la
disefiadas, construidas | elegir en qué estado esta el | calificacion.
y mantenidas | establecimiento: No aplica,
permitiendo facil | 0 (sin documentacién), 1 o 2
limpieza. (documentacién  parcial), 3

(documentacion completa).

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
Modulo 3
Tabla 5.5 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, piscinas /tanques y comidas
PISCINAS /TANQUES Y COMIDAS
ESCENARIO ESCENARIO ESPERADO RESPUESTA

Ingreso al mddulo 3 | El sistema presenta la lista de
piscinas\tanques y | condiciones que debe
comidas. cumplir los establecimientos

camaroneros.
3.1 Piscinas/Tanques | El sistema solicita al usuario | EI ~ usuario  elige la
mantenidas y en buen | elegir en qué estado esta el | calificacion.
estado de uso. establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacién), 1 o 2

(documentacién parcial), 3

(documentacion completa).
3.2 Proveedor(es) | El sistema solicita al usuario | EI ~ usuario  elige la
listados en la AC.3. elegir en qué estado esta el | calificacion.

N/A
aplica) y A (Aplica).

establecimiento (No

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Modulo 3

Tabla 5. 6 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, medicinas usadas y vedas

Ingreso al moédulo 3

medicinas y vedas.

El sistema presenta la lista

de condiciones que debe
cumplir los establecimientos

los residuos estén

dentro de los limites.

establecimiento N/A (No
aplica) y A (Aplica).

camaroneros.
4.1 Existe un | El sistema solicita al usuario | El usuario elige la
registro de | elegir en qué estado esta el | calificacion.

medicinas aprobadas | establecimiento N/A (No

y dosis usadas. aplica) y A (Aplica).

4.2 Vedas de | El sistema solicita al usuario | El usuario elige la
cosechas luego de | elegir en qué estado esta el | calificacion.

dosificacion es | establecimiento N/A (No

respetada. aplica) y A (Aplica).

4.3 Existe | El sistema solicita al usuario | El usuario elige la
verificacion de que | elegir en qué estado esta el | calificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Modulo 4

Tabla 5. 7 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, limpieza del establecimiento

Ingreso al modulo 4

El sistema presenta la lista de

limpieza del | condiciones que debe
establecimiento. cumplir los establecimientos
camaroneros.
51 Buenas | El sistema solicita al usuario | EI  usuario  elige la
condiciones generales | elegir en qué estado esta el | calificacion.
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de limpieza e higiene.

establecimiento: No aplica,
0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion parcial), 3

(documentacion completa).

5.2 Productos de | El sistema solicita al usuario | EI ~ usuario  elige la
limpieza e higiene | elegir en qué estado estd el | calificacion.
son permitidos para | establecimiento: No aplica,
uso con alimentos. 0 (sin documentacién), 1 0 2
(documentacién parcial), 3
(documentacion completa).
5.3 Productos | El sistema solicita al usuario | EI ~ usuario  elige la
quimicos estan | elegir en qué estado esta el | calificacion.
etiquetados y son | establecimiento: No aplica,
almacenados por | 0 (sin documentacion), 1 0 2
separado. (documentacion parcial), 3
(documentacion completa).
5.4 Se verifica el | El sistema solicita al usuario | EI ~ usuario  elige la
manejo higiénico de | elegir en qué estado esta el | calificacion.

desperdicio. establecimiento: No aplica,
0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion parcial), 3
(documentacion completa).
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
Modulo 4

Tabla 5. 8 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, manejo de pestes y animales

MANEJO DE PESTES Y ANIMALES

ESCENARIO ESCENARIO ESPERADO RESPUESTA
Ingreso al mobdulo 4| El sistema presenta la lista de
manejo de pestes y | condiciones que debe cumplir los
animales. establecimientos camaroneros.

6.1 No hay evidencia de

El sistema solicita al usuario elegir

El usuario elige la
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roedores,
domésticos

controlados.

animales | en

qué estado estd el

estan | establecimiento N/A (No aplica) y
A (Aplica).

calificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Modulo 4

Tabla 5.9 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, uso de agua y hielo

USO DE AGUA Y HIELO

ESCENARIO

ESCENARIO ESPERADO

RESPUESTA

Ingreso al médulo 4 uso de

aguay hielo.

El sistema presenta la lista de
condiciones que debe cumplir
los establecimientos

camaroneros.

7.1 Agua de uso doméstico
originada de wuna fuente

verificable en términos de

El sistema solicita al usuario
elegir en qué estado esta el

establecimiento: No aplica,

El usuario elige

la calificacion.

seguridad. 0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacién  parcial), 3
(documentacion completa).
7.2 Agua de mar y/o | El sistema solicita al usuario | EI usuario elige

estuarios proviene de zonas

elegir en qué estado estad el

la calificacion.

limpias 4. establecimiento N/A (No aplica)
y A (Aplica).
7.3  Hielo originado de un | EI sistema solicita al usuario | EI usuario elige

proveedor controlado o de

agua mar limpia.

elegir en qué estado estad el
establecimiento N/A (No aplica)
y A (Aplica).

la calificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Modulo 5

Tabla 5.10 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, entrenamiento e higiene del staff

ENTRENAMIENTO E HIGIENE DEL STAFF

ESCENARIO

ESCENARIO ESPERADO

RESPUESTA

Ingreso al modulo 5
entrenamiento e higiene del

staff.

El sistema presenta la lista de
condiciones que debe cumplir
los establecimientos

camaroneros.

8.1

capacitacion con registro.

Existe un plan de

El sistema solicita al usuario
elegir en qué estado esta el
establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacién), 1 o 2
(documentacion  parcial), 3

(documentacion completa).

El usuario elige la

calificacion.

8.2 Sistema cubre el control
comportamiento no

higiénico.

El sistema solicita al usuario
elegir en qué estado esta el
establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion  parcial), 3

(documentacion completa).

El usuario elige la

calificacion.

8.3 Existe un botiquin que
incluya vendajes en caso de

cortes.

El sistema solicita al usuario
elegir en qué estado esta el
establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion  parcial), 3

(documentacion completa).

El usuario elige la

calificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Modulo 5

Tabla 5.11 Condiciones y sistemas en productores acuicolas, cosecha y traslado

COSECHA Y TRASLADO
ESCENARIO ESCENARIO ESPERADO RESPUESTA
Ingreso al modulo 5| El sistema presenta la lista de

cosecha y traslado.

condiciones que debe cumplir los

establecimientos camaroneros.

9.1 Cajones de productos
en buenas de

mantenimiento y limpieza

El sistema solicita al usuario elegir

en qué estado esta el

establecimiento: No aplica,

El usuario elige la

calificacion.

registros. 0 (sin documentacion), 1 o 2
(documentacion parcial), 3
(documentacion completa).
9.2 Manejada de una | El sistema solicita al usuario elegir | El usuario elige la

manera que minimiza la

contaminacioén cruzada.

en qué estado esta el
establecimiento: No aplica,

0 (sin documentacién), 1 o 2
(documentacién parcial), 3

(documentacion completa).

calificacion.

9.3

documenta la temperatura

Se controla y se

del producto registros.

El sistema solicita al usuario elegir

en qué estado esta el
establecimiento N/A (No aplica) y

A (Aplica).

El usuario elige la

calificacion.

9.4 Se controla el manejo
de aditivos durante la

cosecha registros.

El sistema solicita al usuario elegir

en qué estado esta el
establecimiento N/A (No aplica) y

A (Aplica).

El usuario elige la

calificacion.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Modulo 6
Tabla 5.12 Generar Resultados

Ingreso  al modulo | El sistema una vez llenados | EI usuario selecciona el

generar resultados. los campos de la verificacion, | botdn generar resultados.

solicita al usuario presionar el | EI sistema presenta en

bot6n generar resultados. pantalla.

e EIl porcentaje de
puntos criticos.

e La calificacion
Total.

e La evaluacion de
conformidad  del

establecimiento.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Modulo 7
Tabla 5. 13 Firma

Ingreso al modulo | e El sistema una vez generado | El sistema toma la foto y

firma los resultados de la | guarda laimagen.
verificacién,  solicita  al
usuario  elegir la opcion
generar firma para que se
pueda tomar la foto al
establecimiento, teniendo en

constancia la imagen subida.

e El sistema solicita al usuario | La  generacion  del

una vez generada la firma, la | documento es en .pdf,

generacion del documento. almacenada en el
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dispositivo como

respaldo de toda Ila

verificacion realizada

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

Madulo 8

Tabla 5.14 Ver estadistica de registro

Ingreso al mddulo

ver estadistica de

registro

El sistema solicita al usuario que

seleccione el boton ver estadistica

de registro.

En el médulo 1 el usuario

deber4d de realizar la
busqueda del codigo del
establecimiento requerido.
En el

usuario

modulo actual el

selecciona el
bot6n ver estadistica de
registro y da como
resultado en forma gréafica
y porcentual el status del

establecimiento:

e U de
Conformidad.
e U de No

Conformidad.
% de Conformidad

Parcial.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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Modulo 9

Tabla 5.15 Generar Script

Ingreso al mddulo
de generacion de
script

El sistema solicita al usuario

ingresar las fechas desde y hasta
realizadas las inspecciones del
establecimiento y luego presione

el botdn generar script.

El sistema presenta en
pantalla todas las
inspecciones realizadas en
el establecimiento en el

rango deseado.

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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CAPITULO VI
CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

6.1 Conclusiones

El presente trabajo refleja un estudio minucioso de las condiciones y pre-requisitos
que deben de tener las piscinas acuicolas, en este caso se aplicé en la cria de
camarones Y las tilapias, a continuacion se muestra los aspectos importantes que se

deben de tomar en cuenta en los establecimientos.

Los establecimientos acuicolas deberan de cumplir normas y requisitos a seguir que

tienen las granjas acuicolas para no contraer enfermedades.

Los establecimientos asi mismo deberan de regirse a una verificacion semestral o
anual por parte de la entidad del Instituto Nacional de Pesca con el Formulario F5 en
donde especifican la valoracion que les daran a los establecimientos segun su

desempefio.

Dicho formulario estard implementado en una aplicacion Android para mayor
facilidad a los verificadores oficiales como también en los procesos internos del
departamento de verificacion, asi mismo para garantizar un mejor control, seguridad
en el traslado de la informacion e ingreso a la base de datos, esta aplicacion también
permite consultar los registros existentes, con esto se ayuda en la optimizacién de los
recursos que se han venido utilizando en gran cantidad generando muchos gastos.
Actualmente el Inspector llega a consumir innecesariamente un aproximado de 250
hojas de papel al mes, esto servira a la reduccién de espacio usado para el almacenaje

de los informes de auditoria.

La aplicacion utilizard una base de datos SQLite en donde iran alojados todos los

campos de la inspeccion.
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6.2 Recomendaciones
Implementar la aplicacion con los respectivos registros de usuarios o verificadores

oficiales para las respectivas inspecciones.

Ingresar todos los campos necesarios de la respectiva verificacion en la aplicacion.

Al culminar la visita de la verificacion al establecimiento, tener como prioridad
sincronizar la informacion con la base de datos del servidor web al localizar un

acceso de red Inalambrica/Internet.

Realizar un censo a nivel nacional para conocer las condiciones en la que se
encuentran los establecimientos de piscinas acuicolas, ya que en la actualidad existen

infraestructuras abandonadas.

Fomentar la creacién de laboratorios en cada establecimiento para llevar un control

de las enfermedades que se generan a través de los tiempos.

Mejorar la infraestructura de los establecimientos a través de normas establecidas por
el INP.

Capacitar a los duefios de las camaroneras en la buena administracion de las
especies tanto en produccién como en costos, con la ayuda de los técnicos de campo

INP.

Mejorar el manejo de la contabilidad, produccion, mano de obra y demas procesos de

costos.
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ANEXOS

GLOSARIO

INP

Instituto Nacional de Pesca.

MPEG-4

Es un método para la compresion digital

de audio y video.

H.264 MP3

Es un estandar de video digital de alta | Formato de compresion de Audio.
definicion.

AMR ANDROID

Es un formato de audio optimizado | Sistema Operativo disefiado  para
para la codificacion de voz. dispositivos moviles.

SQL.ite Framework

Motor de base de datos para | Marco de trabajo.

dispositivos moviles.

Dalvik API

Maquina virtual que utiliza la | Interfaz de programacion de
plataforma para dispositivos moviles | aplicaciones.

Android.

Open Source PHP

Caodigo Abierto.

Lenguaje de programacion en ambiente

web.

Python 10S

Es un lenguaje interpretado. Sistema Operativo para dispositivos
Moviles.

Symbian GPS

Sistema Operativo para Terminales | Global Positioning System.

Moviles.

GSM Bluetooth

Sistema estandar para comunicaciones

moviles.

Permite la transmision de datos entre

dispositivos moviles.
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EDGE
Tecnologia Movil que actia como
puente entre la redes 2G y 3G.

Open SourceWebkit
Motor de navegador de cddigo abierto.

WXGA
Es un conjunto de resoluciones no
estdndares por ampliacion a una

pantalla ancha.

SDK
Es un conjunto de herramientas que le
crear

permite al programador

aplicaciones en dispositivos moviles.

BPM
Buenas Practicas de Manufactura.

DESOVE
Proceso de depositar los huevos de los

peces en su nido.

OS ALEVINES

Sistema Operativo. Cria de pez comprendida entre la larva 'y
el adulto.

JDBC PostgreSQL

Es una API que permite la ejecucion
de operaciones sobre bases de datos

en Java.

Sistema de gestidn de base de datos, con

su codigo fuente disponible libremente.

MySQL
Sistema de gestion de base de datos

relacional, multihilos y multiusuarios.
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MANUAL DE USUARIO
DESCRIPCION GENERAL DE VENTANAS Y MENUS DE LA
APLICACION MOVIL

TesisCamaronera

Usuario:

Contraseiia:

Figura Anexo 1.1: Pantalla Autenticacion (Mdédulo de ingreso)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

Muestra la pantalla para que un usuario registrado pueda iniciar sesion a la
aplicacion. Se deberéa ingresar el usuario y la contrasefia, cuando el usuario presiona
el boton de ingresar, se mostrara el ingreso a la aplicacién, en el cual solo los

usuarios registrados en la base de datos de la aplicacion podran acceder.

Si los datos ingresados son correctos mostrara la pantalla principal de la aplicacién
de lo contrario mostrara un mensaje de usuario y contrasefia incorrectas, para
seguridad de los datos de la aplicacion y del Instituto Nacional de Pesca los usuario

seran creados por el administrador.
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F RESULTADOS DOCUMENTO ESTADISTICAS  SCRIPTS

verl Salir
Ingrese el tipo de Actividad:

O Laboratorio de Larvas
O Camaronera

O Tilapiera
O Otras piscicolas

Informacién General

Fecha: -DIA- ~ -MES- - -ARNO- ~

Buscar|@l Crear

Establecimiento:

Registro/Cédigo:

verl
Oficiales de Verifi

Representantes de
Establ P .

Espejo de agua:

Produccién Anual:

No. Hectareas/Tanques:

Telefono:

Ciudad:

Figura Anexo 1.2: Pantalla informacion general del establecimiento en revision (Mddulo 1)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En esta pantalla se muestra la informacion general del establecimiento que esta
siendo calificado, asi como la fecha de la revision. Al ingresar el registro/codigo del

establecimiento, se llenaran los campos con la descripcion respectiva.

Tipo de Actividad: De acuerdo al INP las actividades que se realizan en el campo

acuicola son Laboratorio de Larvas, Camaroneras, Tilapieras.

Informacion General

Fecha: Fecha en que se realiza la visita técnica.

Establecimiento: Nombre de la persona juridica o natural que realiza la
actividad.

Registro de cddigo: Codigo del establecimiento.

Oficiales de verificacion: Técnico del INP que realiza la inspeccion.

Representante Legal: Nombre de la persona legal del establecimiento.
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Espejo de agua: Cantidad superficial de una o varias piscina en hectareas.
Produccion Anual: Cantidad que se produce en Ib/Kg anualmente en la produccion
de las piscinas.

No. Hectareas y Tanques: Medida total de un area.

Teléfono: NUmero de contacto del establecimiento.

Ciudad: Lugar donde se encuentra ubicado el establecimiento.

Botdn Buscar: Realiza una busqueda de un establecimiento especifico, existen para

esto dos tipos de consultas:
1. Busquela por registro/codigo, en donde se mostrara como resultado el nombre

del establecimiento, representante legal, lugar y teléfono.

2. Busqueda por registro/codigo y la fecha, se mostrara la informacion general

del establecimiento.

Botdn Crear: Guarda los datos generales les establecimiento ingresados.
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TADOS DOCUMENTO ESTADISTICAS  SCRIPTS

F RESL

verl Salir

Condiciones y sistemas en productores acuicolas

1. Pre-Requisitos

e control en la aplicacién de _EscDja_ M=
s veterinarios (Reglamentos

1.2 Monitoreo de residuos medicamentos —Escoja— ~ D
veterinarios y pesticidas (Directiva 96/23/C)

1.3 Existencia de un sistema basico de salud e —Escoja— -
R e T o e 4
igiene de operarios

1.4 Existencia de un sistema basico de limpieza y _Escgja_ - D

| 4

desinfeccion.

1.5 Existencia de un sistema de manejo de —Escoja— ~

laga: redores it
1.6 Existencia de un sistema d manejo de —Escoja— ¥ [/)
salub d deagua y hielo

1.7 Existencia de un sistema de manejo higiénico —Escoja— ~ [/)
de desperdicios

1.8 Existencia de un sistema de manejo de —Escoja— ¥ D
control sobre alimentos recibidos.

1.9 Existencia de un sistema de manejo de _Escoja_ - [/,
cosecha y traslado.

1.10 Existencia de un plan de contingencia para _Escoja_ - [/’

manejo de eventos.

1.11 Existe un sistema de trazabilidad —Escoja— ¥ [/)

Figura Anexo 1.3: Pantalla informacion general del establecimiento en revision (Mddulo 2)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En esta pantalla se encuentran los items del punto 1 del formulario para inspeccion del

establecimiento, el verificador tiene la opcién de calificar mediante los items

insertados y a su vez puede guardar un comentario de acuerdo al puntaje obtenido.

1.1 Sistema de Control en la aplicacién de medicamentos veterinarios (Reglamentos
2377/90/CE).

1.2 Monitoreo de residuos medicamentos veterinarios y pesticidas (Directiva
96/23/C).

1.3 Existencia de un sistema basico de salud e higiene de operarios.

1.4 Existencia de un sistema basico de limpieza y desinfeccion.

1.5 Existencia de un sistema de manejo y plagas y roedores.

1.6 Existencia de un sistema de manejo de salubridad de agua y hielo.

1.7 Existencia de un sistema de manejo higiénico de desperdicios.

1.8 Existencia de un sistema de manejo de control sobre alimentos recibidos.

1.9 Existencia de un sistema de manejo de cosechas y traslado.
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1.10 Existencia de un plan de contingencia para manejo de eventos.
1.11 Existencia de un sistema de trazabilidad

& TesisCamaronera %}
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verl Salir

Condiciones y sistemas en productores acuicolas

2. Ubicacién

2.1 Minimiza la potencial contaminacion del —Escoja— v | )
ambiente en los productos.

2.2 Instalaciones disefiadas, construidas y —Escoja— ~ [[)
mantenidas permitiendo facil limpieza

3. Piscina/Tangues y comida

3.1 Piscinas/Tanques mantenidas y en buen —Escoja— ~ 7
estado de uso

3.2 Proveedor(es) listados en la AC.3 —Escoja— ~ D

4. Medicinas usadas y vedas

4.1 Existe un registro de medicinas aprobadas y —Escoja— ~ D
dosis usadas

4.2 Vedas de cosechas luego de dosificacién es —Escoja— ~ [[)
respetada

4.3 Existe verificacion de que los residuos estan —Escoja— ~ [/)

dentro de los limites.

Figura Anexo 1.4: Pantalla formulario de condiciones y sistemas en productores acuicolas
(Médulo 3)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla se encuentran los items del punto 2, 3, 4 del formulario para la
inspeccion del establecimiento, de igual manera tiene la opcion de elegir los items
insertados y agregar con su respectivo comentario.
2. Ubicacion

2.1 Minimiza la potencial contaminacion del ambiente ene los productos.

2.2 Instalaciones disefiadas, construidas y mantenidas permitiendo facil

Limpieza.

3. Piscinas/Tanques y comidas

3.1 Piscinas/Tanques mantenidas y en buen estado.

3.2 Proveedor(es) listados en la AC3.
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4. Medicinas usadas y vedas
4.1 Existe un registro de medicinas y en buen estado de uso.
4.2 Vedas de cosechas luego de dosificacion es respetada.

& TesisCamaronera o
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Condiciones y sistemas en productores acuicolas

5. Limpieza del establecimiento

5.1 Buenas condiciones generales de limpieza e —Escoja— ~ D
higiene
5.2 Productos de limpieza e higiene son —Escoja— ~ Q

permitidos para si uso con alimentos.

5.3 Productos quimicos estén etiquetados y son —Escoja— v | )
almacenados por separado

5.4 Se verifica el manejo higiénico de —Escoja— ~ D
desperdicios

6. Manejo de Pestes y animales

6.1 No hay evidencia de roedores. Animales —Escoja— ~ Q
domésticos estan controlados.

7. Uso del agua y hielo

7.1 Agua de uso doméstico originada de una —Escoja— ~ D
fuente verificable en términos de seguridad

7.2 Agua de mar y/o estuarios proviene de —Escoja— ¥ | }
zonas limpias.4

7.3 Hielo originado de un proveedor controlado o —Escoja— ¥ D
de agua de mar limpia.

Figura Anexo 1.5: Pantalla formulario de condiciones y sistemas en productores acuicolas
(Mddulo 4)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla se encuentran los items del punto 5, 6, 7 del formulario para
inspeccion del establecimiento, de igual manera tiene la opcidn de elegir los items

insertados y agregar con su respectivo comentario.

5. Limpieza de establecimiento
5.1 Buenas condiciones generales de limpieza e higiene.
5.2 Productos de limpieza e higiene son permitidos para uso con alimentos.
5.3 Productos quimicos estan etiquetados y son almacenados por separado.

5.4 Se verifica el manejo higiénico de desperdicio.
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6. Manejo de pestes y animales
6.1 No hay evidencia de roedores, animales domésticos estan controlados.

7. Uso del agua y hielo

7.1 Agua de uso doméstico originada de una fuente verificable en términos de

seguridad.
7.2 Agua de mar y/o estuarios proviene de zonas limpias 4.

& TesisCamaronera )
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Condiciones y sistemas en productores acuicolas

8. Entrenamiento e higiene del staff

8.1 Existe un plan de capacitacién con registros. —Escoja— ~ Q
8.2 Sistema cubre el control de comportamientos N D
no higiénicos.5 —Escaja— v

8.3 Existe un botiquin que incluya vendajes —Escgja— Ml =7
impermeables en caso de cortes.

9. Cosecha y traslado
9.1 Cajones de producto en buenas condiciones —Escoja— ~ D

de mantenimiento y limpieza Registros

9.2 Manejada de una manera que minimiza la —Escaja— - D
contaminacion cruzada.

9.3 Se controla y documenta la temperatura del —Escgja— Ml =7
producto. Registros

9.4 Se controla el manejo de aditivos durante la —Escoja— ~ Q
cosecha. Registros.

Figura Anexo 1.6: Pantalla formulario de condiciones y sistemas en productores acuicolas
(Mddulo 5)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla se encuentran los items del punto 8, 9 del formulario para inspeccion
del establecimiento, de igual manera tiene la opcion de elegir los items insertados y
agregar con su respectivo comentario.
8. Entrenamiento e higiene del staff

8.1 Existe un plan de capacitacion con registro.

8.2 Sistema cubre el control comportamiento no higiénico.
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8.3 Existe un botiquin que incluya vendajes en caso de cortes.
9. Cosecha y traslado
9.1 Cajones de productos en buenas condiciones de mantenimiento y limpieza
registros.
9.2 Manejada de una manera que minimiza la contaminacion cruzada.
9.3 Se controla y se documenta la temperatura del producto registros.

9.4 Se controla el manejo de aditivos durante la cosecha registros.
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Condiciones y sistemas en productores acuicolas

RESULTADOS

Generar Resultado

Evaluacién de Conformidad del Establecimiento:
%Cumplimiento Puntos Criticos =
Calificacién =

Evaluacién de Conformidad del Establecimiento:

Figura Anexo 1.7: Pantalla generacion de resultados. (Modulo 6)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla el usuario podra generar los resultados de la inspeccion una vez que
haya llenado todos los campos del formulario. En caso de no haberlos llenado todos,
se mostrard un mensaje advirtiéndole que le faltaron campos que llenar.

e % Porcentaje cumplimiento puntos criticos.

e Calificacion.

e Evaluacion de conformidad del establecimiento.
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& TesisCamaronera o)

BB B EE

Pagina3 F

: B @

F RESULTADOS DOCUMENTO ESTADISTICAS  SCRIPTS

verl Salir

Condiciones y sistemas en productores acuicolas

FIRMA

Escoja la forma para obtener la firma

O Tomar Imagen Completa

Obtener Firma

Generar Documento

Figura Anexo 1.8: Pantalla Firma (Mddulo 7)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla el usuario podrd obtener la firma, la cual corresponde a una

fotografia que sera tomada en ese instante al presionar el boton.
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< TesisCamaronera

)

PPN

Pag

Demo Prueba

B = B L [

Paginas  RESULTADOS DOCUMENTO ESTADISTICAS  SCRIPTS

verl Salir

Ver Estadisticas de Registrol

Figura Anexo 1.9: Pantalla estadistica de inspecciones por establecimiento (Médulo 8)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla el usuario podra verificar el status de las inspecciones anteriores que

se hayan realizado en el mismo establecimiento.

88



& TesisCamaronera Lsy)

BE B B B B = B I B
Pagina Pagina2 Paginag Pagina4 Pagi RESULTADOS DOCUMENTO ESTADISTH RIPTS
verl Salir
Fecha Desde: -DIA- ~ -MES- v -ANO- ~
Fecha Hasta: -DIA- * -MES- v -ARNO- ~

Generar Script]

Figura Anexo 1.10: Pantalla Generar Script del Establecimiento (Modulo 9)

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

En ésta pantalla el usuario podra realizar una bdsqueda intensa mediante fecha para

visualizar el historial del establecimiento.
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FORMULARIO F5

0]
st

FD5 - Verificacion de condiciones y sistemas en productores acuicolas

Pian Nacional de Contn

Basado en los témminos de las directivas y reglamentos: 852/04CE, 85304CE, 854/04CF, 8804CE, 1TROZCE,

2ATTIMNCE, 36/23/CE

Laboratorio de Larvas [ Camaronera O
Tilapiera (] Ofras piscicolas: O
Establecimiento: Registro/codigo:

Dficiales de Verificacion:

Representantes de Establecimiento:

No. Hectareas/Tanques:

Produccion Anual:

Fecha:

MNC= No Gonformidad CP= Conformidad Parcial C=Conformidad A=Apweba MNA= No aprueba

Condiciones y sistemas en productores
acuicolas

Espejo de agua:
NC | CP C |5y
0 12 3 HA Comentarios

1. PRE-REGQWIsMOS"

1.1 Sistema de control en la aplicacion
de medicamentos veterinarios
|Regl nibo 23TTIANCE)

1.2 Monitoreo de residuos medicamentos
e ficidas (Directi
SEZAC)

1.3 Existencia de un sistemna basico de
salud e higiene de operarios

1.4 Existencia de un sistema bésico de
limpieza y desinfeccion

1.5 Existencia de un sisterma de manejo de
plagas, y roedores

1.6 Existencia de un sistema de manejo de
salubridad de agua y hislo

1.7 Existencia de un sistemna de mansjo
higienico de desperdicios

1.8 Existencia de un sisterna de manejo de
confrol sobre de alimentos recibidos

1.8 Existencia de un sisterma de manesjo de
cosecha y traslado

1.10 Existencia de un plan de contingencia
para manejo de eventos

1.11 Existe un sistema de trazabilidad

2. Ubicacion

2 1 Minimiza la potencial contaminacion del
ambiente en los pm-::Iu::m::lz'.2

2.2 Instalaciones disefiadas, construidas y
mantenidas permitiendo facil limpieza

' Todos los pre requisitos aqui descritos son exigidos por las reglamentaciones.
? Presencia de industrias contaminantes en la vecindad, susceptibilidad a inundaciones, eto.

Instiuto Naclonal de Pesca — Ecuadior

Figura Anexo 1.11: Formulario F5 fisico

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Frari Naconal de Conles

Condiclionss y slstemas en productorss | NG [ CP | © | == Comentarios
aculoas o [12]| 3 :}.

3. PlecinasiTanques y comida

3.1 PECINGS | anGUes M nenloas y en DUEn

estado de usn.

3.2 Provesdors (=) listados en la A0

4. Medicinas usadas y vedss

4.1 Exlsfs un registro de medicinas
aprobadas y dosls uzadas

4.2 Vedas de cosecha luapo de
dosificacicn &= respetada

4.3 Exlste warificacion de gue loa
reshiuces satan dentro de los limites

5 Umplsza del establecimilanio

5.1 Buenas condicionss genarales da
Impiez3 & higens

5.2 Produsins de Impieza 2 higlene son
permitidos para suU usd con almentos

5.3 Producins quimicos estan etiquetados y
50N AMACENA00E DOr S2parato

5.4 Se verfica & mansjo Nigisnico de
despardicios

& Manejo oa pastas y animales

6.1 Mo hay evidencia de rosdonses.
Animaies domesicos estan Conroiados.

7. Uso de agua y hislo

7.1 AQua de usn domestico onginada de
una fiems venficable en t&rminos da
sequidad.

7.2 Agua da mar yo estuanios provisns
mmmall_r@l

7.3 Hisda orginado de un provesdor
conirolado o de aqua de mar impla

& Enranamianto & higlans del stalf

B.1 Existe un plan de capacitacion con
reglsTs.

£.2 Sishema cubre & cominol g2
COmporEmientcs no higénicos®

£.3 Exste un bofquin que Inchuya wendajes
Imp=rmeables en G350 Je COnEs.

3. Cosscha y raslade

9.1 Cajonss de producio en Duenas
condicianes de manienimiento y Impieza

RagisTe.
¥ Provesdores de EETCOUCiomES pan ma-:l..m:-:n, N peoest larins 'i-ﬂ mento baksnoeado

* Toma de U3 N0 SE ENOUSTiN CENCANA 3 COaCcEs 0 dasechos indusinaies
* Lawado de mancs. Frohibicion de comer, fumar, beber  EsOupir &n Areas de producciin y almacenamisni.

iraatfere Macrnaed do Pascs — Ecoaicr

Figura Anexo 1.12: Formulario F5 fisico

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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HL“'—-I": Friar Miconal de Controd E

Condiclonss y slstemas en productores | MG | CP | © [ == Comantarios
aculcolas 0 [12] 3] m=

5.2 Manafa0a o URa Manara qus
minimilza la contaminackin cnzada.

5.3 Se controla y documenta s
fsmpsratura del products. Regletros.

duranis la

5.4 S& controla el mansje de aditivos:
cosacha. Repgismos.

Comemancs al dorse

Calimcacion:

Pumros Criticos Aprobadesx 100 _ () = 100 _

% Cumplimiento Pumtos Critices =
o i Total e Pumios Cotices 3

Pumtos Obtemidos %100 _( ) = 100 _
Punhmcion maxima [

Calificacion =

* Tobil a e ol = 11
= Tobm a prerdos posd bl = 58

® Low purnios cordansdrs corme oo | nmsalacos), Soh da cumpimare: chigatofn. Se ekl cas MMQ o No
S nir a 100% dae o,
EQUIVALEHCIAS:
B80-100 COWFORMIDAD TE-88 CONFORMIDAD PARCIAL £ T4 NO CONFDRMIDAD

NOTA: Los resulfados 86 expresaran con oos cifras significatlvas

Evwaluacion de Conbormidad del Establacimisnto:

Finma y Hombre del Verfcador Fimia y nombre del rapresantants”

" B Repressntange del eztsbiscimisch corfdma by sceptacion de los resuBsdes de b vesicacion, asl mismo s

compromete & canceiar los cosios de la Verfficackon Ofdal Reguistona y los Analisis de 3 Musstra Cficlal omads por
o Oficial de Verioadion dentro de oS S dias laborabies & pardr oe B enrega |2 muesins al Laboratorio Autorzsdo por el
NP, pasado & tempo Indicado S= procederd 3 cafTar | verficackin con status de MO CONFORMIDAD vy sam sacado
ide] Listado inb=mo de CamamneasLaboraicios Agrobados deniro de b pagina web del INP.

Irestifore: Mol de Paeecs — Ecudicr 3

Figura Anexo 1.13: Formulario F5 fisico

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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ENTREVISTAS

Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACle
1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?
\
|

(_S/J [} NO

R. A ; % y = L.
.../ i)x\ wecls e /(‘/Cc,( o con couo %‘«MOC o

VaplicaC o pane.  Uog A g
v J

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

,(,Luj;u Cegpn-
7 7

3. ¢lainformacion recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?

@‘ 0 NO

R./ - N /
Todn > Aviunwento pdoun . b, oo

4. (Cree usted que el proceso de recoleccién de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

Sl o NO

> — ¢ ALt :
e N g e o dan AL Moo e ) el
14 clicribo elo 17 et fp s 9 Al g,Luu({au((ﬁ d/( Yire ~

.'ZL(‘U\ /4,:)4 Jel W .L(a./‘/ 7 & -

O YW acesr M

15 de Septiembre del 2014.

1STITUTO Y CIONAYI; l?i/-li'\ SCA
VERIFHCACION REGULAT A st
C / v

Figura Anexo 1.14: Entrevista 1 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacién de condiciones de camaroneras en
una aplicacion movil?
SI NO ™ NO SABE

R./

&l aligpvio ol a e obbes L QGUau Yuo
e
A s k/L‘v?: ;A 2 MYAA wdeeti .

{

2. (¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

S| NO NO SABE

—

R./

Cuw Aol //LWLLLL/(;.(:M“ A /W7m7 )
V/j [ v

3. ¢Enla actualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
SI NO NO SABE

R/
De by o G g A be otz Man @w AN ols pa,

qQ La/, U /Zwuu_{ i e, olrdeyyacloe,

4. (Cree usted que la informacidn recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
Sl NO NO SABE

R/ —
| LD o o IAYII & G (\cv/‘u 1l AL,

0(0"7@47‘/70 e utﬁ/ic&éﬁn,

./

5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacidn para camaroneras mediante
aplicacién Android a moviles inteligentes?
‘§l_/ NO NO SABE

R./
S/‘C e e /L[M’\/L'C oy AUeupan ﬁgu, 74,%4,4.4/, ‘da el
ol le //u«/,anczm .

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.15: Entrevista 1 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?

N 0 NO

R./ 5 -

2. (El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

Sl 0 NO

R/ =

3. ¢lainformacién recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?
SI 0 NO

R./ =44

4. (Cree usted que el proceso de recoleccion de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

sl 0 NO

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.16: Entrevista 2 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
95



Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacion de condiciones de camaroneras en

una aplicacién mévil?
SI NO NO SABE
e ——)

R./

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

SI NO NO SABE

e

de Sa C‘*// (0[7 FUcmo
9(7 ;()o/q

r?%r Cue (NgCog hjv

I& LM“’T‘TT\J MJV) €a {C l

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
SI NO SABE
\

R./
4. (Cree usted que la informacidn recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
SI NO NO SABE

BRI <2 | ' sad ,
I/arf’}iUQ Je ey r@f)cfc(a O S¢ Me eu/¥eViqQ

¢Le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacion para camaroneras mediante

aplicacion Android a méviles inteligentes?
Sl NO NO SABE

5

R./

DE PESCA

JLATORIA

INSTITUTO NACIONAL
VERIFICACIDM

Cl10D

-&QLi
15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.17: Entrevista 2 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?

S| 0 NO

2. (El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

Sl 0 NO

g

3. ¢lainformacion recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?
Sl 0 NO

R./ 0 \ "
7‘[ 3 LY Conmemos oY W5Co (. £ Lof ﬂp/\c(‘:\ /
5 f % : 7 T [
(M Ome 1D {)7 [anera f’)\ 2

|

4. ¢Cree usted que el proceso de recoleccion de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

Sl 0 NO

R./

] it 19 .
\le) ¥Yq Se olss \‘R::rdﬂ Ne.don .
: {

~1oNAL DE PESGA
iU TR NACIQN
Nsw:%\ucmn REGUL.

R E C1b 8 sbfferbrddel 2014.

and

R s P —
Nq_ﬂbn:,-""

Figura Anexo 1.18: Entrevista 3 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacion de condiciones de camaroneras en
una aplicacion movil?

Sl NO NO SABE
P

R 77 ' : i ; .
/. {Q‘ﬂ@&? (5ur£32r:) e ( 7 Cp o>y (= ﬁ&ﬁ (JO !“;7.32/) a(
4 / '

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

Sl NO NO SABE

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
SI NO NO SABE
L7

g f ) ‘ ‘
fon Gee Se (fo‘ WLV-O)('O/‘.J,'r‘v(J} /’( /'1.;\,-(3

4. (Cree usted que la informacion recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
Sl _NO NO SABE
R/ /7 ; 7 ’ .
s all { / P
01008, 50 Sy fldon & oyt
5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacion para camaroneras mediante
aplicacion Android a moviles inteligentes?
_SI/ NO NO SABE
R/ /) ) ; \
1{)(\ &U ) V)~/U((> O (IDUDA ‘/ Mo \\:’a‘g) ol © proo( (j‘r/ Tn [""—-»&.u

< fn» ir\o'.

Q)

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.19: Entrevista 3 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?

SI 0 NO
o
R./
2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?
S 0 NO
——
R./
3. ¢lainformacion recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?
Sl 0 NO

ke gk e'ﬁ,é‘fﬁ}/“d‘ (lo (E;Ia e, “/é/ (‘/ ane /[‘/J//";‘(/ .
/{i{/ Mo e j .............. e

4, ¢Cree usted que el proceso de recoleccion de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

SI 0 NO

R Q’i&uﬁ( 2 ([/{(/( (L&»&u/@

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.20: Entrevista 4 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacion de condiciones de camaroneras en

una aplicacion movil?
S| NO NO SABE

—

R./ /C/;/%/j jzwé‘

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

-1 4 NO NO SABE

Rl [doewrgs b Timk /4 /@fa/

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
Sl NO NO SABE

R/ T / % y
. Vo L abbia y éw%f‘ S Ké %ﬁﬁma W?cmbouﬁ'/
r [} v

4. ¢Cree usted que la informacion recolectada en las inspecciones puede perderse o

dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
SI NO NO SABE

—

5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacion para camaroneras mediante

aplicacién Android a moviles inteligentes?
S| NO NO SABE

—

R-/ e / 4 / g
N [Léu’\,\url o pelunses X /,’)(L/JL‘/ g4 i COYyw0 fét‘/éi
frood i 4

A 15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.21: Entrevista 4 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?

N

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

S

Y N2, f/\{)wz dwb(w/\&{ @wwéus(w &
Gl Garaland) Seton /ktddiw&o Yo..Se
A\L"/r:i }“?;(J,LAY/(‘ NaslA2 A—\ QS»QLQ ‘JAW

WAt}
U WA § s
3@ informacién recolecgda por los técnicos viénen en buen estado al INP?
sl 0 NO

4. ¢Cree usted que el proceso de recoleccidn de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

@ 0 . NO
"X Sepu & iwL AP

ey L. %o eI Y «Lo-., o Ses Sk ol A2 |
‘“"“‘“ mmmx,‘\f@ $ 7 ,i“i;www {7

%(o\ﬁ& .

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.22: Entrevista 5 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorrarfa recursos al utilizar el sistema de verificacién de condiciones de camaroneras en
una aplicacién movil?

SI NO NO SABE

= =R

po SE < L Mc@;ﬁ;@ou L&A [\@aj&m

Q4D D.Zda.8

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

S : NO NO SABE
—

R./
@%MC1C’0' DA lal-a.. DA (U&UWOC‘QV‘“ ﬂO\G‘&w(&

\]{\q iy TS ey U0, VU Cancabocd

3. ¢éEnla actualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
SI NO NO SABE

" L &u&« ) “
h Qo D000 Ve @ .94 ALRLD &Mﬂ\w(
YART S,{l pc(m;dﬂa (23 B D) § (ADFT—

¢éCree usted que la informacién recolectada en las i inspecciones ;&de perderse o
dafiarse en el trayecto al Ilegar a las oficinas del INP?

SI NO NO SABE

—

¥ Tueds 50 deimane peco Lobuteoci by
(XOIUML sl el ) gon - o N }u»@—wz« L ey,

5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacion para camaroneras mediante
aplicacion Android a méviles inteligentes?

Rl NO NO SABE

R./ 3
g\ Yo kD N B e [ ((_LM(O Qe QM('!;{L&
Ot )( LALLM & nﬁ EOLI‘ 1\(9 t(L}J/\A& S-\,& .\%&}M{ \

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.23: Entrevista 5 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccién de datos?

(s 0 NO

Ro/ = fr = 5 1 2 ‘l 2 N
S 0 (ot W St lews lh» tolk -Qoq AR
e 3

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

(>

Sl 0 \NO

3 ila informacion recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?
Y, 0 NO

R./

S vemsr b Doo i sooulrs (Seoullaviot) sow. Dl
Dh oSN VO Na O\ c2 ¥ RIAA N | Yol MHUXAn 4| AR \ £
o J

Ouroe AVl

| N

4. ¢Cree usted que el proceso de recoleccién de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

VSI 0 ) NO

R./

! P, - ) / / %
??t"u;\ 0ONaA Yo R T \k;\ivcx O \»‘) e Lo QA UL Y
W, ) AL VA O Y )

R e S .
SRS \\‘L\'(_(L\K)\ ‘*3 = o fl|‘ﬂ‘\v‘v. VQinbo~ {_J,K/t\ ) e WA OCOximuds
Yoo Syelen o Gobev s SR it les do Vece ol «

1 T

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.24: Entrevista 6 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacion de condiciones de camaroneras en
una aplicacién movil?
Sl NO : NO SABE

/ \ % |
fx 1o §ae  § U0ES fag WAoo, Se g Lo oo, Y -

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

SI NO NO SABE

U \ ~ Wi
1 AR ORI AL Ar Olsoa X

3. (¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo/a/ljlenar el formulario F5 de forma manual?
Sl (NO NO SABE

4. ¢(Cree usted que la informacidn recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?

M| NO NO SABE
e B
R./ g
(\»‘i Vo | AR %) lv'w\ Y & x S (N 5 eV UM cea e aua ‘\,;\

&/g\k\& \ Gse AN

5. ¢le gustarfa utilizar el Sistema de Reporte y Verificacién para camaroneras mediante
_aplicacién Android a moéviles inteligentes?

sl NO NO SABE

R./

Porx o diogcaenX SR,

Bigo. Hen o n R/vadene ra Mont
5 Se)- :’a/ OI‘Zi 15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.25: Entrevista 6 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccidn de datos?

S| o NO
z

R./

b\\\\wnw\o Coupns @\@Ab\w o \en Vo hovonas
YN b N ) 1

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

S| 0 NO
Z

e \o \>\‘o§a~\

3. ¢lainformacién recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?

S| o NO
Z

- \m \oww\ m\xwg\‘m m%«x\w\w m\om t}héﬂv

4. ¢Cree usted que el proceso de recoleccién de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

sl o ' NO
=

o s ol dnide &
M9 00 RITA o&\ﬁ) \?&0\0\9\*«\‘% dwonls o iu@@a@-

INSTITUTO NACIONAL

DE PESCA
LATORJA

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.26: Entrevista 7 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacién de condiciones de camaroneras en
una aplicacién movil?
SI NO NO SABE

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

Sl NO NO SABE

N e

3& \\&\w\‘\'@\b W\M VA

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
Sl NO NO SABE

_—

R./

4. ¢Cree usted que la informacién recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
Sl NO NO SABE

= s

5. -éLe gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacién para camaroneras mediante
aplicacion Android a méviles inteligentes?

/S[/ NO NO SABE

¥
R./
INSTITUTO NACIONAL DE PE
IFICACIO GULAFORIA
& y 0

1908899 15 de Septiembre del 2014.
OFICIA

FECHAZ,

Figura Anexo 1.27: Entrevista 7 realizada a los verificadores del INP

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACION

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccion de datos?

@} o NO

R/ . A \
/’/‘0/‘1"0 U ,é/fufc i {é/,’vq e (Sl df’//%(é%%é

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucion?

@v‘ 0 NO
R./

\ X —
W eccad geveiacipy Al 2000 He L D
>

. dkai i0 dcnicos vienen en buen estado a ?
3. éka informacion recolectada por los técn b tado al INP?

@1 0 NO

R./

4. (Cree usted que el proceso de recoleccion de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

R./

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.28: Entrevista 8 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacion de condiciones de camaroneras en
una aplicacion movil?
N NO - NO SABE

R./ />( >

2. ¢Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??

si NO NO SABE

— ~—

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
Sl NO NO SABE

o

4. (Cree usted que la informacidn recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?

N NO NO SABE

5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacion para camaroneras mediante
aplicacién Android a mdviles inteligentes?
SI NO NO SABE

—

R./

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.29: Entrevista 8 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

SISTEMA DE REPORTE Y VERIFICACION PARA CAMARONERAS
MEDIANTE APLICACION ANDROID

ENTREVISTA REALIZADA AL PERSONAL DEL INP — DEPARTAMENTO DE VERIFICACIE)N

1. ¢Eltiempo utilizado por los técnicos para realizar las inspecciones en las camaroneras
puede reducirse utilizando otro método de recoleccion de datos?

S| o @
R/,

3¢ pUCAE  Mefolad LA Toen4 RE Plefeuiacieu e Los
REATAd0L Dt (a4 Dvifdccion , YA SVE AUl FuwCLouiins
Ter0l  via  [oiha © Coli6idra SYE. . SMDEOMA cou ol Apurc.

2. ¢El promedio de suministros utilizados al mes afectan a la institucién?

kSI//‘ 0 NO

R/

EC v OO JUE Tew © “So¢  dea MULRAS veoes

LS A0do( , YA e € ANBAA UM VoL X Ano

AL ECE. QA Y. L. 1O beveEne . AGETA Tedo. Y TuiA

3. 4 'Qformacién recolectada por los técnicos vienen en buen estado al INP?
SE ) (o] NO
" 4

R./

t Vo peveml & | Prdalema €8 \a CaUpnafia e

el TusPecroned. S sl peficalTA LA PEUhior

Yol PoewaanTO M exevibia oS COMRUTRANCEY o phEchUA Capel |

4. (Cree usted que el proceso de recoleccién de datos que se lleva a cabo es el adecuado en
la actualidad?

//7\\

(&/ o ' NO

R./ ;
A Peno  Pot fea bw Procudo Adatco, AT S

Aeiy ol saalo DO ACACIRO A Ry poeval wxeGeac A
WS OEACAN  AJL €ONO X Canbior ¢of QS MDD MAT(VAL

uTenum ceoamlet  UE ~ Taa - Pra , eTe
15 de Septiembre del 2014.

INSTITUTORAGIPNAL DE PESCA

ier Regato Ar, ate
/MIr

Figura Anexo 1.30: Entrevista 9 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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Nombre: Dario Barahona T.
Mariuxi Vera M.

1. ¢Ahorraria recursos al utilizar el sistema de verificacidn de condiciones de camaroneras en
una aplicacién movil? 5
NO NO SABE

s

R./ ‘
SE VSapia log Prcurios Qe FornA MAS ETticvie ¥ dE€ Ponuia
LEVEAL ko a3 2AD0 BN €l NOALATD BT MNeCL§[AZ Lo

2. (Realiza un gasto innecesario de suministros al llenar el formulario F5??
S| NO NO SABE

. Toenulaio ¢ o ME vEND poa o SuE T &€ Realida
oo M1GenA  ae Usvase ML aonaA imanel  ecundo

R./
£
X

3. ¢Enlaactualidad usted ahorra tiempo al llenar el formulario F5 de forma manual?
SI NO NO SABE

—

R./

EV ha ARTUNLIBAN MO SE Deveva vau Auonne AP [leamleo nayvusk

4. ¢Cree usted que la informacion recolectada en las inspecciones puede perderse o
dafiarse en el trayecto al llegar a las oficinas del INP?
S| NO NO SABE

—_—

R./
Jouor Hepoy Tewibo PucedvenledTal K PERRI ML AT
FoRAVWGY € X DEicvipp 0 TV Ofoy sallo (-

5. ¢le gustaria utilizar el Sistema de Reporte y Verificacién para camaroneras mediante
aplicacion Android a méviles inteligentes?
NO NO SABE

S|

R./

£/ por xo2 vU mfEnd SYE el AYudan A A IwWsw

east o noewio S\ ZFaTul ael erahicecnievto

15 de Septiembre del 2014.

Figura Anexo 1.31: Entrevista 9 realizada a los verificadores del INP
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
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ENCUESTAS

Tabla Anexo 1.1

ENCUESTA APLICADA A LAPREGUNTA 1

INDICADORES PARAMETROS CANT PORCENTAJE
¢Ahorraria recursos al SI 6 72%
utilizar el sistema de NO 1 7%
verificacion de
condiciones de NO SABE 3 21%
camaroneras en una
aplicacion movil?

TOTAL 10 100%

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

6
5
4
3
2
1
0
Sl NO NO SABE
mS| mNO mNOSABE
Figura Anexo 1.32: Grafico estadistico de la pregunta 1
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
Analisis

El 72% de inspectores encargados de inspeccionar los establecimientos de
piscinas acuicolas aseguraron que ahorrarian tiempo al ingresar los datos en una
aplicacion movil, puesto que no reingresarian la informacion al llegar a las
oficinas del Instituto Nacional de Pesca, el 7% no les gustaria dejar el método

manual y el 21% no sabe con qué método quedarse.
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Tabla Anexo 1.2

ENCUESTA APLICADA A LA PREGUNTA 2

INDICADORES PARAMETROS CANT PORCENTAJE
¢Realiza un gasto Sl 8 93%
innecesario de suministros NO 0 0%
al llenar el formulario F5?

NO SABE 2 7%
TOTAL 10 100%

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

8

7

6

5

4

3

2

| - 0D
0

SI NO NO SABE
ESI mNO mNOSABE
Figura Anexo 1.33: Gréfico estadistico de la pregunta 2
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

Anélisis

Se entrevisto a los inspectores de condiciones de las camaroneras de la provincia del
Guayas, el 93% indicaron que si malgastan remas de hojas, porque en la actualidad
no existe otro método, y el 7% indico que no calculaba el gasto de papel.
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Tabla Anexo 1.3

ENCUESTA APLICADA A LA PREGUNTA 3

INDICADORES PARAMETROS CANT PORCENTAJE
¢En la actualidad usted SI 2 7%
ahorra tiempo al llenar el NO 5 86%
formulario F5 de forma
manual? NO SABE 2 7%
TOTAL 10 100%
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

6

5

4

3

2

1

0

SI NO NO SABE
mS| mNO mNOSABE
Figura Anexo 1.34: Grafico estadistico de la pregunta 3
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera
Analisis

Las encuestas realizadas a los inspectores de condiciones de las camaroneras de la
provincia del Guayas, indicaron que en la labor diaria que se efectta en el ingreso de
datos en las piscinas camaroneras se ocupa demasiado tiempo al realizar el proceso
de forma manual. Por eso los resultados arrojan que el 7% si ahorran tiempo, el 86%

no ahorra tiempo y el 7% no sabe.
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Tabla Anexo 1.4

ENCUESTA APLICADA A LA PREGUNTA 4

INDICADORES PARAMETROS CANT PORCENTAJE

¢Cree usted que la Sl 6 64%
informacion recolectada NO 4 36%
en las inspecciones puede
perderse o dafiarse en el
trayecto al llegar a las
oficinas del INP?

TOTAL 10 100%

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015

S| NO

mSlI mNO

Figura Anexo 1.35: Gréfico estadistico de la pregunta 4

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

Andlisis

Se entrevisto a los inspectores de condiciones de las camaroneras de la provincia del

Guayas, el 64% indicaron que las hojas se dafiaban en el trayecto al llegar las

oficinas, se perdian o las dejaban olvidadas en las camaroneras, el 36% no les pasaba

nada.
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Tabla Anexo 1.5

ENCUESTA APLICADA A LA PREGUNTA5

INDICADORES PARAMETROS CANT PORCENTAJE
¢Le gustaria utilizar el Sl 8 85%
Sistema de Reporte y NO 0 0%

Verificacion para

camaroneras mediante NO SABE 2 15%
aplicacion Android a
moviles inteligentes?

TOTAL 10 100%

Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera, Enero 2015
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1 -

0

Sl NO NO SABE
ESI mNO mNOSABE
Figura Anexo 1.36: Gréfico estadistico de la pregunta 5
Elaborado por: Dario Barahona y Mariuxi Vera

Analisis

Como se indica en el grafico estadistico el 85% de los encargados de
inspeccionar los establecimientos de piscinas acuicolas, si les gustaria utilizar el
sistema de reporte y verificacion para camaroneras mediante una aplicacién

movil, pero ninguno se nego y el 15% no sabian si utilizar el sistema.
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