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INTRODUCCION

La presente investigacion proporciona al lector visgn global de la situacion
actual del sector productivo del Canton Montalvbicado Provincia de los
Rios; una zona con recursos productivos, en domeddominan actividades
econdmicas dirigidas hacia la agricultura, la ganiag la pesca, la industria vy,

en menor medida, la artesania.

En la actualidad 2011, la falta de incentivos yenara de difusion de los
programas y proyectos dirigidos al desarrollo de dectores productivos ha
provocado disminuir en algunos casos las activisl@denomicas; por lo que, se
puede observar que la zona no ha progresado sairsémente, la falta de
emprendimiento e innovacién en la optimizacionaterecursos productivos del

lugar no han sido explotados en su totalidad.

Por lo antes mencionado se tomo la decision detifdan qué recursos
productivos cuenta el Cantén Montalvo, los mismas puedan ser explotados
eficientemente y que se puede dar un valor afiadido.

Dado que los recursos productivos con los que adartona de estudio no han
sido desarrollados plenamente, se procede analaarposibilidad de
potencializarlos buscando un crecimiento econorsigsientable en el tiempo

para la comunidad.

Los autores, buscan demostrar la mejora de cada dendos recursos
identificados, implementar estrategias, procedito®Rly procesos que permitan

mantener el mismo perfil o esquema a los produstore

X



El objetivo de analizar los recursos productivok @@nton Montalvo, es para
identificar cuéles son sus recursos que puedemgatizarse y dar un valor
afiadido implementando estrategias y procedimieptoa que ayuden a su
mejora continua y conseguir un nivel de vida supedl que tienen en la
actualidad, 2011.

La Metodologia aplicada en la presente investigrog® la Técnica de
Observacion como la natural, directa y no estraday la Técnica de la
Entrevista en Profundidad, y la Técnica de la Estajdas que se llevaran en

ejecucion a medida del desarrollo del trabajo tedes

En el Capitulo | se alinea el proceso para el sisak investigacion de los
Recursos Productivos del Cantébn Montalvo, con lavigr informacion
adquirida se puede establecer el por qué realig@ mvestigacion, que
buscamos con la misma, y cudles serdn los medi@s gemostrar que es
factible dar una valor afiadido a los recursos gqudentifiquen.

En el Capitulo Il se analiza la zona de estudivel Wle Provincia y del Canton,
se investiga su historia, ubicacion geografica, agafia, su situacion

socioeconémica.

En el Capitulo Il se identifican y analizan losuesos productivos con los que
cuenta el Cantdén Montalvo, como se han desarrolfagomo realizan el trabajo
desde la preparacion del terrero hasta la coseghaxplica cada uno de los
procesos de siembra, su origen, las principalesrgbdades y caracteristicas; vy,

la estacionalidad con la que cuenta cada recurso.

En el Capitulo IV se presenta la propuesta derdoua analisis realizado, la
creacion de la Asociacion, la que permitira dar uita juridica y de esta
manera buscar diferentes programas de apoyo queitapy brinden ayuda
econdémica a los proyectos que los socios quiergorearder de acuerdo al

objetivo establecido en dicha Asociacion.

Xl



CAPITULO |

1. INTRODUCCION

Con el contenido de este capitulo se inicia eldéstde los recursos productivos en
la zona propuesta que seran identificados y amlaiza través del desarrollo de cada

uno de los capitulos posteriores.

En la presenta seccion se justifica el tema pradense establece el objetivo general
y los especificos, asi como también las técnicasndestigacion a utilizar, la

hipétesis, el marco tedrico y metodolégico.

1.1. Justificacion.

En toda sociedad humana la obtencion de medio®etoos estd sustentada en
un proceso productivo, donde los seres humano&ndalse de los recursos
disponibles en el medio natural, elaboran deterdusaconocimientos y

practicas tecnolégicas como estrategias necegmiasasegurar su subsistencia.

Es por ello que se pudo identificar que los recupgoductivos ecuatorianos no
han sido explotados eficientemente en su totalisiadaprovecharlos en su

maxima capacidad.

En la actualidad 2011, dentro de las provincias Eeliador, los sectores
precursores mas trabajados han sido la agriculagaacultura, construccion
civil, ganaderia, floricultura y mineria, entre asty logrando ubicar a Ecuador
como uno de los principales exportadores de producadicionales tales como:

camaron, banano, cacao y flores.



Siendo asi un pais en el que a pesar de posesrecarsos se ha convertido en
simple exportador de los productos tradicionaleaténias primas), sin lograr
obtener un producto terminado nacional competitigo,que sus industrias no
cuentan con una mano de obra e insumos de bajo, cashay incentivos para
crecimiento de capital a través de los préstamogjua los intereses son
elevados, entre otras situaciones que impiden sagreuestro producto en el

mercado internacional.

Este escenario conlleva a confirmar lo reflejaddedpalanza comercial, esto es,
que Ecuador exporta sus productos en calidad deriagtrima a los paises de

los cuales se importa productos terminados.

La falta de incentivos y carencia de difusion des pyogramas dirigidos al
desarrollo de las industrias nacionales por pagtegdder Ejecutivo, el nUmero
de emprendedores que puedan iniciar una actividdaistrial y comercial ha
disminuido en las ciudades pequefias del Ecuadmrogando que los habitantes
“jovenes” migren a las grandes ciudades, tales cGmayaquil o Quito, para
alcanzar un nivel de estudio superior o encontrar plaza de trabajo que le
permita mejorar su calidad de vida ya que en sarlulg origen no tienen
oportunidades para su desarrollo personal y pariasi

Por lo antes citado se puede definir que los jéwesmiatorianos evaden el
trabajo en los sectores productivos desarrollagosus distintas ciudades de
origen, puesto que no existe la iniciativa dedlea cabo nuevos proyectos que
fortalezca las actividades de mayor importanciaaenegion, no soélo por la
calidad de la tierra sino por el nimero de trabmjsl que se han visto

involucrados en estas actividades.



Tal es la situacion del Canton Montalvo, ubicaddeeRrovincia de los Rios, un
lugar lleno de recursos productivos, en el gquedhimente prevalecen
actividades econdmicas dirigidas hacia la agricaltla ganaderia, la pesca, la
industria y, en menor medida, la artesania. Noamibst se puede mencionar que
la zona no ha progresado satisfactoriamente, quigés la falta de
emprendimiento e innovacién en la optimizacionagerecursos productivos del
lugar, los cuales poseen un gran potencial derorecio que no sélo podrian

beneficiar a la comunidad de esta region sinoial pa

Por consecuencia, una vez realizado este estugistigativo, en funcion de los
resultados obtenidos, se podré definir las falengige existen en la explotacion
de los recursos, permitiendo desarrollar una pretpuge valor, cuya aplicacion

sera potencializar dichos recursos.

1.2. Objetivos.
1.2.1. Objetivo General.
Analizar los recursos productivos encontrados e@aiton Montalvo y

potencializar dichos recursos para un mayor cregitoi en el desarrollo

econdmico de la zona.

1.2.1. Objetivos Especificos

- Conocer la zona de estudio, Cantdn Montalvo, Poiwide Los Rios:

Historia, Cultura y Demografia.

Con el objetivo antes mencionado se podra descebdarigen de la zona
en la que se va ha trabajar; como ha sido su ddsaanto politico, social

y econdmico, sus creencias, sus costumbres yifudstida.



- Identificar los recursos productivos explotadosualchente en este

cantdon y comparar la productividad de cada uncstieseecursos.

A través de la informacion recaudada se definiog@nrécursos trabajados
en la Zona de Montalvo. Y una vez que sean ideatifis se procedera a la
comparacion de su productividad.

- Puntualizar elllos recurso(s) que se puedan piaiezar para el
desarrollo de la comunidad estableciendo una pstawe valor que
permita optimizar los procesos aplicados actualenentla explotacion
de los recursos productivos y asi conseguir el ragjento del nivel

de vida de esta poblacion.

1.3. Marco Teodrico

Considerando que para el desarrollo de determigaguo humano en el lugar
donde se encuentre, es necesario conocer los esquag el trabajo con los que

cuenta.

En Montalvo, la comunidad empezé sus labores desslénicios en base a los
recursos econdmicos que encontraron; tales comegrlaultura, la pesca y la

actividad artesanal.

Por lo antes expuesto es preciso definir conceperake 1o que es, comprende y

se originan los recursos productivos.

Factores productivos.- En economia, los factoreslymtivos o factores de
produccion son aquellos recursos, materiales @ue,al ser combinados en el
proceso de produccidon agregan valor para la elaldorale bienes y servicios,

es decir, los Recursos Productivos se derivangdtatiores productivos.



De acuerdo a los conceptos del Economista AdamhShaiteconomia clasica
utiliza tres factores, los cuales participan enredultado de la produccion

mediante una recompensa fijada por el mercados Estu

— Latierra (recompensada por la renta).

— El trabajo (recompensado por el salario).

— El capital (recompensado por el interés).

Tierra: Hoy por hoy cada vez mas sobresaltado @gpalrticipacion del ser
humano, este bien es considerado no s6lo comompamente del capital sino

como un factor natural.

Trabajo: Factor netamente en el cual se obsergadiucion de la contribucion
del ser humano y su mano de obra intelectual y/oualaen cada uno de los
procesos productivos, y la cual es recompensadarpsalario.

Capital: Siendo este el resultado de la combinad@los dos primeros factores

originales, en donde el ser humano interactia@®nelcursos fisicos.

Sin embargo, en la economia moderna se ha condgadaréa Tecnologia junto
con la Investigacion y Desarrollo como un cuartotda de produccion, el

mismo que se observa principalmente en la prodnago paises desarrollados.

Desarrollo Econémico.- Es la capacidad de los pafseegiones para crear
riquezas a fin de promover o mantener la prosperalhienestar economico y

social de sus habitantes.

Por ende, se considera al desarrollo econdmico clamoonsecuencia del

crecimiento productivo de un pais determinado.



Para la medicion del crecimiento de una regiénussl@ considerar varios ejes
tales como: la inversion, las tasas de interésjvel de consumo, las politicas
gubernamentales, o las politicas de fomento alrahtwdas estas variables son

herramientas que se utilizan para medir este crectm

Actividad Econdmica.- Es un proceso mediante el ebaombre a través de la
transformaciéon y distribucién de los recursos aigtigoroductos, bienes y
servicios que satisfacen sus necesidades; perdutide esta manera generar

riquezas dentro de una comunidad.

Se debe considerar que dentro de las actividadesedcas se encuentran tres
fases: produccion, distribucion y consumo. Asi cdarobién se debe tomar en
cuenta que existen tres tipos de actividad ecorarfacprimaria, la secundaria

y la terciaria.

Las actividades econdmicas primarias son aquellassg dedican puramente a
la extraccion de los recursos naturales, ya sea ehrconsumo o para la
comercializacion. Como por ejemplo: la agricultdsaganaderia, la produccion

de madera y pesca comercial, la mineria, etc.

Las actividades econdmicas secundarias se refieredas actividades
industriales, aquellas que transforman los recudsbssector primario. Como
por ejemplo: las industrias que producen bienesatsumo inmediato como
alimentos, zapatos, bolsas, juguetes, mientraslapigpesadas, maquinaria y
otros insumos para otros sectores; las industraxsufactureras se encargan de
la elaboracion de productos mas complejos a trdeda transformacion de las

materias primas.

Las actividades economicas terciarias consisteicdraente en la prestacion de

algun servicio con el que se consigue comodidadnelstar.



Por lo antes conceptualizado, y tomando en cuestéérminos econémicos se
direccionara el contenido del presente estudio messtigacion hacia la

obtencion de resultados que permitan cumplir cerolgetivos propuestos.

1.4. Hipotesis

Los recursos productivos del cantdon Montalvo, na tedo totalmente
explotados y desarrollados eficientemente para igerran crecimiento

econdmico del sector.

Es decir, que si la comunidad del cantén Montaiteoimplementado estrategias
para el desarrollo y explotacion de los recursaxyetivos, sera necesario
realizar una medicion para conocer el nivel de meka econémico en el que

se encuentran actualmente.

Con el propésito de analizar y mejorar dichas txiias, se enfoca esta
investigacion especificamente a los recursos ptodisc que podrian

potencializarse, permitiendo un crecimiento sustaaten el tiempo.

1.5. Variables

Se definiran dos tipos de variables: dependientdependiente.

Variable Dependiente.- Una vez que se haya realizad estudio de
investigacion sobre los recursos productivos enaeton Montalvo se puede
establecer el o los recursos que cuentan con un patencial para ser

optimizados en su explotacion.

Variable Independiente.- Una vez definida la vdeatependiente, se evaluara
que actores forman parte de la misma, lo cual peamestimar los
comportamientos que estas generen en la comunidachg podria afectar en

la potencializacion de los recursos.



1.6. Indicadores

En relacion a las variables independientes, said&fi los indicadores en base
a

- Cantidad de produccién por hectarea anterior velsusantidad de

produccion posterior a la aplicaciéon de la propauést valor.

Con este indicador se podra medir el nivel de prtiddad que se
consiga en la produccién de cada recurso despudisvade a cabo la

propuesta de valor.

- Numero de los canales de comercializacion antesespufs de la

propuesta de valor.

Con este indicador se medira el incremento en dgilolicion de los
recursos con la aplicacion de la propuesta a trdeeks canales de

comercializacion.

1.7. Poblacion y Muestra

Poblacion: Se considerara a la poblacion econdn@ngenactiva del Canton

Montalvo.

Muestra: Para realizar la técnica de Encuesta fa@rdea través de la férmula
estadistica de tamafio de Muestra de estimacionogengiones de acuerdo a la

poblacion Econémicamente activa (PEA).



1.8. Marco Metodolégico

Con la previa informacion adquirida se puede estanl la metodologia a
aplicar para llevar a cabo los objetivos propuedtosual no se basara en una

sola técnica de investigacion.

Se ha llegado a esa conclusion, en vista de quepddticipantes para la
recoleccion de datos son grupos heterogéneoscegjde se diferencian ya sea

por el nivel de educacion o experiencia de trabajo.

Por esa razon se determinaron las siguientes &caiaplicar:

Técnica de Observacion como la natural, directa y ;m estructurada.- Se
aplicara esta técnica debido a que se visitareote zle estudio, y se podra

visualizar los recursos productivos con los queajan diariamente.

— Técnica de la Entrevista en Profundidad.Se llevara a cabo esta técnica,
con aquellas personas que tienen un cargo publmavado dentro de las
instituciones 0 empresas que se encuentren restasncon los recursos
productivos, con los que se obtiene datos técnjcde desarrollo de los

recursos dentro de la zona.

— Técnica de la Encuesta.Se ejecutaran las encuestas a los habitantes de la

comunidad que estan relacionados directamentetesiajo.

Estos datos al ser cuantificados nos ayudaran erndiear cuales son los
recursos mas desarrollados en la zona, ya quewdaca su punto de vista
cualquier sistema de innovacién que podria propenpara el crecimiento de

los mismos nos permitira definir la propuesta derva



1.9. Conclusiones.

Con este capitulo se puede definir lo se quierenabtcon la elaboracion de
este estudio, se utilizardn tres métodos de irgastin que sustentaran
conjuntamente con la informacion de entidades imladas con el tema los

recursos predominantes del Cantén Montalvo.
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CAPITULO Il

Es importante conocer las generalidades, ubicagedgrafica y datos demograficos
de la zona de estudio con la finalidad de tenerwsian mas clara y amplia de la
misma que nos permita estar al tanto de los canth@sluciones que se dan en la
provincia de los Rios y su cantén Montalvo.

2. ANALISIS DE LA ZONA DE ESTUDIO.

2.1. Antecedentes de la Provincia de Los Rios.

2.1.1. Historia de la Provincia.

La Provincia de los Rios fue creada el 6 de octdbr&é860, luego de que el
pais vivié uno de los peores momentos politicosud&istoria, que culminé

el 24 de septiembre de ese mismo afio en la céalvatla de Guayaquil.

Su espacio territorial pertenecia en parte a ¢wipcia del Guayas, y su
extension alcanzaba también amplias zonas quesporrden a lo que hoy es

la provincia de Bolivar.

Su capital es la ciudad de Babahoyo y esta intagoad los cantones Baba,
Babahoyo, Buena Fe, Mocache, Montalvo, PalenqueblBuejo, Quevedo,

Urdaneta, Valencia, Ventanas y Vinces.

Figura 2. 1. Imagen de Cultura Chorrera

Fuente:http://turisticolosrios.blogspot.com/2009/0tractivos-
culturales_18.html
Lugares Turisticos de la Provincia de Los Rios.
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Segun las mdltiples investigaciones arqueologisagueden determinar que
en la antigiiedad esta provincia fue asiento deulra Chorrera, en un

periodo comprendido entre 1500 y 500 a.C.

De igual manera, también se encuentran restos @dgieos de otras
culturas pre incasicas como la Valdivia, la Tejaudl® y la Milagro-

Quevedo.

2.1.2. Ubicacién Geogréfica de la Provincia.

En la actualidad la provincia de Los Rios tiene ext@nsion aproximada de
7.256 km2, y limita: Al norte con Pichincha, al sual oeste con Guayas, y al

este con Bolivar y Cotopaxi.

Figura 2.2. Ubicacion de la Provincia de los RiosxéEcuador.

Fuente: http://www.webquest.es/wqg/provincia-de-losios-un-punto-
turistico
Provincia de Los Rios, un punto turistico.

2.1.3. Demografia De La Provincia

Demograficamente Los Rios no presenta elevaciomesisideracion ya que
se encuentra en las llanuras bajas del litorah, esbargo, y tomando en
cuenta por ello su nombre, si estd regada por rogoe rios como el
Quevedo -llamado en sus partes correspondientesd®a y luego Vinces-,
el Babahoyo, el Zapotal, el Catarama, el Puebloyigl Macul y el

Embarcadero; todos ellos navegables.
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Estos rios fueron durante muchos afios utilizadoa fa transportacion
fluvial de mercaderias, carga y pasajeros.

Figura 2.3. Transportacion fluvial en los Rios.

Fuente: Viajando por Ecuador.
Los Rios http://www.viajandox.com/losrios.htm

Asi mismo, este laberinto de rios, riachuelosnates que caracterizan a la
provincia contribuye de manera notable para quetistras sean quizas las
mas feértiles y ricas del pais, razon por la cuadecultura es su actividad
econOmica predominante; existiendo sembrios denoagacao, café y arroz.

Figura 2.4. Principales Actividades Econoémicas ends Rios.

o | " =

Fuente: Viajando por Ecuador.
http://lwww.viajandox.com/losrios.htm

De igual manera, las grandes haciendas que sergrajuen esta provincia se

dedican a la cria de ganado de carne.

2.1.4. Orografia

La mayor parte del terreno de la provincia es plpoasto que sus mayores
elevaciones no superan los 500 metros sobre el delemar, siendo que

Unicamente se encuentran en las estribaciones Qertfillera de los Andes

en su parte Noroeste elevaciones como los cerr8su@ma, Mube, el ramal
de Sibimbe y el cerro Cachan.
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Por lo que, en sintesis, el relieve de Los Rioarelifcia tres zonas: la de las

sabanas, las lomas y el humedal.

a) La region de las sabanas.se encuentra llena de vegetacion verde en

el invierno, debido a las lluvias y a la creciddaferios.

En esta zona abundan los cultivos de arroz, naigedon y pastos para el

ganado.

Fuente: Los Autoreg; a través del trabajo de camp@011

b) La region de las lomas.- en donde se encuentra los lugares de
alojamiento y alimentos vegetales para el ganadoing caballar, mular,

durante la estacién invernal.

Figura 2.6. Ganado Vacuno en Los Rios.

Fuente: Imagenes Google

En las selvas y bosques, abundan los arbolesdsytlals que sirven para la
extraccion de maderas utilizadas en ebanisterism&lede otras como el
caucho, las plantas medicinales, variedad de flevasticas muy bellas,

distintos tipos de enredaderas y bejucos.
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C) La region del humedal.-en donde se destaca la zona de Abras de
Mantequilla, la cual se trata de un sistema laeupantanoso de régimen
natural permanente cuyo caudal se encuentra idildn por el
represamiento de los esteros San Francisco derGpejg Mampansillo, esta
zona se extiende en un trayecto de 16 kilometrdse dBaba, Vinces y
Mocache.

Figura 2.7. Ganado Vacuno en Los Rios

Fuente: Imdgenes Google, 2011

En invierno todo el sector queda bajo las aguagiiéoes aprovechado por los
agricultores para sembrar arroz. En esta zonaumledal, se encuentran
registradas mas de 72 especies de aves, 125 espumidticas y otros

animales como ardillas, armadillos, serpienteggim@s.

2.1.5. Hidrografia.

La caracteristica principal de la provincia, noselamente la diferenciacion
de sus regiones, por asi llamarlas, en las cuaegusde evidenciar las
diversidad de fauna y flora, y la ayuda de la misindesarrollo de la vida de
sus habitantes, sino que haciendo uso de su mismbre, Los Rios posee
un complejo sistema hidrografico, constituido poa extensa red fluvial con

rios en los que desembocan riachuelos y esteros.
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Figura 2.8. Imagen ejemplo de los caudales de agua.

Fuente: Hidrografia.
http://ehyner84.blogdiario.com/1209485640/

Esta red fluvial es extensa; los rios nacen erotdiltera occidental de los
Andes, desde la cual bajan las aguas arrastramsioogintidad del material
organico que se concentra en los pozos aluvialesasietoda la cuenca del
Guayas, lo cual permite que esta provincia gocerdeinmensa riqueza y

fertilidad con respecto a sus suelos.

Su principal rio es el Babahoyo que funciona comeria fluvial de

comunicacion con el resto de la zona del litoejgndo como sus afluentes
rios como el San Pablo y Caracol; también recilsealguas de los rios
Puebloviejo, Vinces, Zapotal y Yaguachi, con lo® e une al Daule y

forman el Guayas.

2.1.6. Clima De La Provincia.

La Provincia de Los Rios tiene un clima tropical,et que las temperaturas

oscilan entre 22 y 23 grados centigrados.

En verano, que comprende los meses de junio ambve el clima es seco y
la temperatura fresca, mientras que, en invierncarda los meses de

diciembre a julio, es muy lluvioso y caluroso.
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2.1.7. Uso Del Suelo De La Provincia

El uso del suelo en los cantones de la provincidateRios esta dedicado

tanto a cultivos de ciclo transitorios como déacgermanente.

En los cantones de Mocache, Valencia, Buena Fearldtd, Quevedo,
Montalvo la mayor parte del area se dedica a lalymcon de cultivos
permanentes (cacao, banano, palma africana, énb,anientras que en los
cantones de Palenque, Ventanas, Puebloviejo, BaBabghoyo la mayor
parte de la superficie esta dedicada a cultivossit@rios (arroz, maiz, soya,
entre otros), y en Vinces la mayor parte de la digpe se dedica a pastos

cultivados, de descanso y otros usos.

2.1.8. Importancia de la Provincia en la Regién de la Cda.

Los Rios es parte importante del conjunto de lasocprovincias del litoral
ecuatoriano que generan el 55% de las divisas trolgmas (alrededor de

6.500 millones de délares cada afio).

De esto la provincia genera mas de 600 millonedotires como produccién

bruta al afio, aproximadamente el 4% del total metio

La economia provincial esta conformada por dissingectores: el mas
importante es el agropecuario, con un aporte d&642. seguido de los
sectores servicios 30.93%, comercio con 16.63%stoaetion con 6.08%,
industrias con 3.43% y 0.29% en turiSmo

! Boletin Estadisticas Provinciales Banco Centrdd620

2 Boletin Estadisticas Provinciales Banco Centrdd620
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Figura 2.9. Sectores Productivos de La Provincia.

Sectores Productivos en Los Rios

B Agropecuario O Servicios B Comercio
@ Construccion Eindustrias W Turismo

0,20%

16,64%
42,46%

30,85%

Fuente: Boletin Estadisticas Provinciales Banco Caal, 2006
El dinamismo de los sectores que conforman la engnde la provincia gira

entorno al sector agropecuario. Todos estos p@jesnson considerados a
partir del total de la produccién provincial.

2.1.9. Educacién En La Provincia
En la provincia de Los Rios actualmente existenCe®fgios que forman
parte en su gran mayoria del Sector Publico. LaaTaromedio de

analfabetismo en este lugar es del 8,4.

2.1.10Salud de la Provincia.

1. Area No. 1 Babahoyo 2, Centro de
Salud Materno Infantil Barrio Lindo
2. Area No. 2 Quevedo, Centro de Salud
Hospital de Quevedo

Hospital . .
3. Area No. 3 Vinces, Centro de Salud

Provincial . .
Hospital Vinces

4. Area No. 6 Baba, Centro de Salud
Hospital Baba

General Martin Icaza

5. Area No. 5 Ventanas, Centro de Salud

Hospital Ventanas.
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2.1.11. Sistema Vial de la Provincia.

El sistema vial estatal de la provincia de Los Riese una longitud de
308,03 Km., los cuales corresponden a corredoratesviprincipales y/o

estatales a nivel interprovincial, siendo que:

Ruta Via Longitud

La Troncal de la Costa: Santo
De Norte a Sur Domingo - Quevedo — 167,96 kilbmetros
Babahoyo - Jujan.

Transversal Central: La Mana |-
De Este a Oeste | Valencia — Quevedo — Velascp 42,47 kilbmetros
Ibarra — El Empalme

Via Babahoyo- Montalvo

Via Babahoyo-Baba- Guare-
Vinces- Palestina.

Via Vinces- Mocahe- Quevedo
Buena Fé-Patricia Pilar.

Via Babahoyo-Mata de Cacad
Fabrés Cordero- Las Juntas

Via Ricaurte-Catarama-Caluma.

Via Babahoyo- Caracol- La
Unién de Clementina.

Via Babahoyo Pimocha

Via San Juan-Isla de Bejucalt
Vinces

Todas estas vias se encuentran asfaltadas y derpinen, poseen ademas
un sistema vial de caminos de segundo orden, ®gue se comunican los
recintos y parroquias hacia las cabeceras cangralbriendo un 90% de la

provincia.

La red vial de la provincia esta conformada por tatal de 4.407,77
kilometros, de los cuales 308,03 kilometros comwesen a la RED VIAL
ESTATAL y los 4.099,74 kilbmetros de caminos vetdsade primer orden y

de segundo orden.
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Estos datos estan registrados en el PROCESO PARAIIVO DE

PLANIFICACION VIAL de la provincia, realizado deseétmes de junio del
2002 conjuntamente con los Comités Técnicos Cal@®naProvincial de
Los Rios, con los Consultores de la Unidad de CasniWecinales —

Ministerio de Obras Publicas.

2.2.Historia del Cantdén Montalvo, Provincia de Los Ris.

2.2.1. Antecedentes de Montalvo.

De acuerdo a la documentacién historica se en@igpie esta zona estuvo
habitada por grupos aborigenes pertenecientesBBABAHOYUS asentados

a partir de las estribaciones de la Cordillera @exial hacia las partes llanas,
transitaban por el Camino Real Incas-Espafioleskloi@s, el mismo que se
utilizé para realizar el intercambio entre la Sieyrla Costa, fue la Unica via
que existia hasta la inauguracion del ferrocantiteelas ciudades de Quito y

Guayaquil.

Los Origenes de la parroquia se remontan a firdgesiglo XVIII, cuando

en Sabaneta (hoy Recinto Las Conchas) a unos 8&1&reu actual ubicaciéon
geografica, florecia la poblacion de Los Sabanetas terrenos del
Colombiano José Cabrera, quien se convirtid erpmector, dandoles

trabajo y ayudandoles en casos de emergencia.

Por lo bajo de los terrenos donde se encontraban®th) en época invernal
era constantemente amenazada por los esteros S&abantkumdrun y Santa

Rosa, ya que destruia la plantaciones agricolateates en el lugar.
En Sabaneta llegaron a existir unas 50 casasglemd en la que se oficiaba

misa una vez al afio, la gente mayoritariamentegpaode la pesca en época

de verano y durante el invierno se ocupaban dediasiria del aguardiente.
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Por problemas de caracter familiar, José Cabrarag que ausentarse del
lugar, por tal razén disminuyo el trabajo, lo g@merd confusion, desorden
y desocupacion, la gente emigraba hacia otrosdsgapoco a poco Sabaneta

se fue convirtiendo en un pueblo fantasma.

Es asi como en 1902 un grupo de pobladores buscareasentamiento,
originando una disputa en la ubicacion del nuevebfny dandose la misma
en los sectores de Limaton y la Hacienda. San Niqua esta razon se
sometid a votacion de la poblacion para definirasentamiento de la
comunidad, resultando ganadora la Hacienda San dligquyo terrenos
llanos eran de tierras altas y existia agua para jgue los habitantes

pudieran ir creciendo sin ningun contratiempo.

La nueva ubicacion de Sabaneta se dio por la Eergon de la Sra. Antonia
Rivadeneira Flor de la Bastida, esposa de Migusti@as. Para trabajar por
el reasentamiento de Sabanetas se formo un Coemtérdnado Pro-Cambio,
el mismo que estuvo integrado por Rosendo AguRafael Carrillo, Alfonso

Sanchez y Juan Cuadro.

El cambio de nombre fue aceptado por Eloy Alfaredmante Decreto
Supremo N- 623 del 22 de mayo de 1906, esto egcrlto era Playas de
Ojiva con el nombre de “Montalvo”. EI Municipio dg&abahoyo, aprobo el
traslado de la poblacion, por lo que la Sra. Argate La Bastida dono 14
hectareas, las cuales fueron aceptadas mediameta@&@0 del 15 de junio
de 1906.

El primer teniente politico de la parroquia fueSgl Moisés Encalada, en
tanto que el primer Juez de lo Civil Principal deplarroquia Sabaneta del
cantén Babahoyo fue el Sr. Rosendo Aguilar, Juerd?o suplente Sr. Juan

Cuadro.
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Desde entonces Montalvo ha vegetado en medio deniewrables problemas
gue obstaculizan su desarrollo como es las crepigiaddicas del rio Cristal,

el que pone en zozobra a la poblacion llevandasas; carros, animales, etc.

Sin embargo, con el coraje y el empefio de su gentegrd crear el Cuerpo
de Bomberos, la Casa de la Cruz Roja, La DotacgAglia a la parroquia,
construccion de la Iglesia, el Parque Central, etc.

Todo esto hizo posible para que un grupo de homhsemarios sembraran
la idea de cantonizar a Montalvo que por sus hasmgsisajes y la gran
produccion agricola de la zona podia constituirsel&antén mas floreciente

de la provincia de Los Rios.

2.2.2. Cantonizacion.

En el afio de 1979, un grupo de personas con uadgesentimiento de amor
a su tierra, surge la idea de conformar el comtd®>mb-cantonizacion, cuyo
Presidente fue el sefior Jaime Alvear y como se@ethsenor Juan Aguiar

Lucio.

Luego por razones de salud el Seior Jaime Alwear ¢jue abandonar la
presidencia del Comité, y fue electo como Presalait sefior: Arnulfo
Bonilla Miranda, quien también razones de saludresied, asumiendo la
Presidencia el Ing. Vicente Gaibor Linch, la Lcdadilma Miranda de
lzurieta, Vicepresidenta, Sra. Ana Alvarez de Ggifesorera y Juan Aguiar

Lucio como Secretario.

Es asi como estos Sefiores, mediante muchas amistagexos politicos,
tanto en la funcion Ejecutiva como en la Legiskatide aquella época,

pudieron lograr los objetivos propuestos.
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Por lo tanto, después de tanto peregrinar y viajda ciudad de Quito,
“Montalvo” se convierte en el octavo cantén de davpcia con el Decreto
Legislativo # 161 de marzo 21 de 1984 publicadeleRegistro Oficial, #
731 de 25 de abril de 1984.

2.2.3. Primer Cabildo Municipal Afio 1.984

Una vez elevado “Montalvo” a Canton; el Honorablebiinal Supremo
Electoral del pais convoca a elecciones, con lades son electos los
primeros Concejales que tuvo el Municipio, seftordsrge Alarcon
Medrano, del Movimiento Popular Democratico; Napalédguiar Castillo,
de la Izquierda Democratica; Vicente Gaibor Lindl, Partido Liberal; Mora
Garcia Gil, del Partido Social Cristiano; Otto @eeGuerra, de las Fuerzas
Populares; Gualberto Rivadeneira Ocafia, del Pagaal Cristiano y Silva

Gaibor Modesto, del Frente Radical Alfarista.

A pesar de todo el tiempo transcurrido, la histat&a Montalvo sigue de
generacion en generacion, sin perder cada uno defegrantes y de los
sucesos que pasaron para que Montalvo sea lo qaaussmente, un Canton
mas en la Provincia de Los Rios, que pueda coontasg propio Municipio
gue regula sus recursos econdmicos e invierte egegios viales, de

alcantarillado, entre otros.

2.2.4. Cultura de Montalvo.

De acuerdo a las ciencias sociales, se puede eacdatpresencia de un
término comun: “cultura popular’ que se caracteppa la existencia de un
grupo social distintivo, cuyos miembros se ideadifi como ‘iguales’ debido

a gque comparten una realidad socioeconémica comun.
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Montalvo es un cantdn netamente costefio, dondehahitantes comparten
las culturas y creencias que los caracteriza por psgte del litoral

ecuatoriano.

Como creencia popular se entiende que los costgiogfusivos, excelentes
bailarines, alegres, buenos amantes, abiertos, woa personalidad
extrovertida, amantes al arte culinario, generosatento, mientras que la
cultura de la Region Andina se diferencia pueste janden a ser mas

reservados y con circulos sociales mas intimosdycidos.

La gastronomia es muy variada, se basa principagmenpescados (tanto de
rio como de mar) especialmente la corvina y lahaudt.os platanos también

hacen parte importante de la culinaria tipica (#srdnaduros o guineos).

Los platos costefios mas importantes son: enceballagpescado, muchines
de yuca, patacén, sopa marinera, caldo de salchéeba de gallina, caldo de
gallina, chicha de soya, ceviche, corviche, bandemaocado, sancocho de

bagre, etc.

Fig.2.10. Cultura de Montalvo.

a f /"“‘\ m '—*".": B
ttp://www.ecuale.com/losrios/¢
Provincia de los Rios

Los Montalvinos mantienen su identidad con la quee dreada gracias a las
costumbres y tradiciones que siguen conservandeb@@do ceremonias de
paso tales como: bautizos, primeras comunionesiceaiieras, actividades
gue son llevadas a cabo con total singularidadugang remarca un aspecto

distintivo dentro de su cultura.
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Mientras que, existen caracteristicas fundameneh® sus actividades o
tradiciones montalvinas, como son: rodeos montukie®rfinos, el hecho de
no creer en la celebracion formal del matrimonimosgue viven en union
libre e inclusive tienen de dos a tres parejasmportarles su pareja inicial,
lo cual es conocido por el resto de habitantesveuen en las zonas aledafias,

sin dejar a un lado su comportamiento machista.

Los habitantes de Montalvo son personas muy amadiestas, generosas,
alegres, caritativas, sencillas; que sobretodejeaflel orgullo de ser de raza
“montubia’. Hacen que los visitantes de paso setameen confianza y bien

atendidos por la hospitalidad que le brindan.

2.2.5. Estudio Demogréfico de Montalvo.

2.2.5.1. Datos y Ubicacion Geogréfica.

Montalvo se encuentra ubicado geograficamentesasaibaciones de la
Cordillera Occidental de Los Andes, forma partdaderovincia de Los
Rios, y esta situada a 33 km. de Babahoyo, capétdlos Rios, a unos

treinta minutos aproximadamente.

Limita al norte, con el canton Caluma, provincia Bi@ivar; al sur y
oeste, con el cantdn Babahoyo; y, por el este gteanton Balzapamba,

provincia de Bolivar.
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Figura 2.11. Mapa de Provincia de Los Rios.

LT

i 5 Mant ahvo

Fuente: Los Rios-Ecuador
http://losriosecuador.com/quienessomos.html

Este cantén tiene una extension de 382 km2, deuates el 87% se
utiliza en cultivos agricolas, especialmente pamalsios de ciclo corto

como el arroz y soya. Asi como también se cuktiveacao.

2.2.5.2. Clima de Montalvo.

La zona de Montalvo se caracteriza por tener unacliropical céalido y

seco, con frecuentes precipitaciones lluviosaseaajmente en las
épocas invernales, lo que favorece notablemernde eampos agricolas y
ganaderos, sin embargo, también es cierto quesen\@rnos fuertes, la
poblacién corre riesgo de desbordamiento y arrasdacmisma.
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2.2.5.3. Poblacion de Montalvo.
Tabla 2.1. Poblaciéon
% CRECIMIENTO
URBANA RURAL ANUAL
12.401 10.036 0.5

Fuente: Los Autores, a través de entrevista Alcaldde Montalvo, 2011

De acuerdo a los datos recibidos por el Alcalddvidatalvo, Sr. Angel

Erazo, electo en el 2.009, se conoce gue a la festieacantdn cuenta con

aproximadamente 22.400 habitantes con un crecimigntial estimado
del 0.50%.

2.2.6. Servicios Basicos de Montalvo.

Servicios

Basicos

40,1 % se abastece de agua a través de

red

publica. 33,8 % a través de pozo. 24,2 % a través

rro

por

Agua de rio o vertiente. 0,5 % por medio de cg
repartidor. Y, 1,4 % se abastece de agua
otros medios.

Luz El 86,7 % dispone de servicio eléctrico.

10 % dispone de teléfono. En el sector urbano,

Teléfono del canton Montalvo, posee telefonia en un 16 %

y el sector rural, en un 4 %.

Alcantarillado

El 12,3 % posee red publica de alcantarillg

do.

19,1 % pozo ciego. 39,6 % pozo séptico. 28,9 %

tiene otras formas de eliminacion de las ag

servidas.

Manejo

eliminacion

y
de

desechos solidos

uas

Montalvo, posee 4627 viviendas. 2265, estan en

la zona urbana; el 75 % pose servicio del carro

recolector; el 12 % elimina los desechos

en

terreno baldio; el 9% elimina los desechos

enterrando o incinerandolos; y un 4 % elimjina

los desechos por otras formas no especificadas.
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2.2.7. Descripcion Vial de Montalvo.

El ingreso principal a Montalvo se lo realiza parVia que viene de la
Provincia Bolivar y que llega hasta Babahoyo,aqgue cuenta con una red
de caminos vecinales que permite el acceso a diteresectores y cantones

Vecinos.

La longitud total de las vias es de 207.35 kiloogetrdistribuidos en 42
tramos las mismas que fueron inventariadas medemeceso participativo
de planificacién vial. También existe una exteresé de caminos vecinales
gue nos conducen a diferentes recintos y caseatlies como: La Esmeraldas,

San Joaquin, La Maravilla, Pisagua entre otros.

De los 207.35 kildbmetros de caminos vecinales det®eo, el 8% de las
vias son asfaltadas; el 80.19% son lastradas y5&P@son de tierra suelo

natural.

2.2.8. Produccién Agricola en Montalvo.

Segun los datos estadisticos del INEC al 2009, ahtdh Montalvo
contribuye a la produccion de la provincia de ldesRcon un 4.73%, cuya

distribucion de recursos se detallara en el capitul

2.3.Conclusiones.

En este capitulo se recopila la informacion cowadpente a los inicios de La

Provincia de los Rios y su canton Montalvo, cudlesron sus actividades

pioneras, ubicacion geografica, orografica, su InseEioecondmico, servicios

basicos, situacion vial provincial y cantonal. Argdentes que nos permiten

visualizar la situacién actual del Canton y ayudpie la propuesta de valor que

se pretende entregar con este estudio tenga datsstentes.
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CAPITULO 1lI

El desarrollo de esta tesis se fundamenta en fabantiy analizar los recursos
productivos que posee Montalvo, canton de la Poiwirde Los Rios, con la
informacion recopilada de este estudio se pret@haletear un proyecto por cada
recurso que permita a sus habitantes lograr unaranepntinua o innovadora en la

tecnificacion y comercializacion de determinadmurso.

Es asi como, a través de los métodos de invesitigatilizados se define que los
recursos agricolas tales como el cacao, arroz g soy cultivos con un alto nivel de

participacion en las actividades economicas deta.z

3. ldentificacion y Analisis de los recursos productigs en Montalvo.

Las actividades econOmicas que se llevan a cabta eaona se encuentran
relacionadas con los recursos naturales y comemimno detallamos a

continuacion:

— Recursos Naturales:Cacao, arroz y pesca, sembrios considerados como

parte de los recursos productivos que posee Manmtasi como la pesca.

— Comercio: Productos agricolas de exportacion y para el atiagento

del mercado interno como maiz, cacao y soya.

3.1. Identificacion de los Recursos Productivos de Monteo.
La comunidad de Montalvo empez0 sus labores aniogs del siglo XIX en

base a los recursos econdmicos que encontrarogueiaaépoca; tales como: la

agricultura, la pesca y otras de menor importancia.
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Figura 3.1. Participacion de los Recursos en Montab

Participacion por Recurso

5%
8% o

® Agricultura
®Pesca

E Otros

Fuente: Los Autores, a través de Entrevistas con 8. Angel Erazo,
Alcalde del Canton Montalvo, 2011.

Como se observa en la Figura 3.1 el 87% correspataeagricultura por ser

recursos que tienen una estacionalidad de dossacieel afo; la pesca tiene
una participacion del 8% debido a que es un reayuis se trabaja de manera
artesanal; y, el 5% que corresponde a otras aatlesl que no predominan

COMoO recursos econdmicos en la zona.

La Provincia de Los Rios cuenta con una superdiei@256 krde los cuales
el 90% de su suelo corresponde a cultivos agriceiasdo estos: cacao,
arroz, soya, maiz, naranjo, mandarina, platanaos@n menor proporciéh.
Cabe mencionar que el nivel de produccion de cadade estos productos

depende de la zona en la que se lleve a caboaste®ss.

Es asi como a través de la aplicacion de la tédeaabservacion y los datos
registrados en el Instituto Nacional de EstadistigaCenso (INEC), se
constatdé que en el Cantdbn Montalvo se cuenta cttivasl agricolas, los

mismos que corresponden a la siembra de cacaa,\as@ya.

*INEC, Encuesta de Superficie y Produccién Agropecuaria Continua Espac, 2009.
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Tabla 3.1. NUmero de Hectareas Sembradas en Montalv

Recurso Superficie Produccién
. Cosechada
Productivo ™
(Has)
Arroz 5.934 26.970
Soya 5.934 26.970
Cacao 3.990 1.346

Fuente: INEC, Encuesta de Superficie y Produccion Agropecuaria
Continua Espag 2009

De acuerdo a la tabla 3.1 se puede visualizarmabndide hectareas cosechadas y
la produccion por tonelada que se obtiene de camtdadea por producto
cultivado, en donde: el arroz y la soya cuentax884 hectareas de cultivo, que
origina 26.970 toneladas por cada uno; y, el cdeamwe 3.990 hectareas de

cultivo de las que se obtiene 1.346 tonelddas.

En una de la entrevistas realizadas al AlcaldeGagiton Montalvo, Sr. Angel

Erazo, se pudo establecer que el nimero de hasté@groximadas que se
utilizan para el criadero de Tilapias es de 25,lasmjue se obtiene 400 peces por
hectarea cultivada. Este recurso proporcionalmestebastante reducido con

relacion a los agricolas ya que no ha sido desadmtécnicamente en la zona.

3.2. Andlisis de los Recursos Predominantes de Montalvo.

Tomando en consideracion los resultados obtenidoslg observacion y los
datos estadisticos del INEC, en este capitulo eeede a analizar cada uno de
los recursos productivos identificados en el Cartamtalvo-Provincia de Los

Rios.

*INEC, Encuesta de Superficie y Produccién Agropecuaria Continua Espac, 2009.
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3.2.1. Arroz

3.2.1.1. Generalidades.

El arroz es una graminea de gran talla, que crecaemayor facilidad en
los climas tropicales. Originariamente, era unatalaque se cultivaba en
seco pero con las mutaciones se convirtié en wrdgbkemi-acuatica, es
por eso que crece rapidamente y con mayor vigamemedio caliente y
hamedo. Es un cereal que mas se consume en el rdesgdaés del trigo
y proporciona mas del 50% de las calorias en laegiiacion del ser

humano.

3.2.1.2. Origen del Arroz.

Algunos historiadores afirman que este cereal ds/analel Sureste
asiatico y se cultiva desde hace mas de 7.000 aifosmbargo, no se ha
podido determinar con exactitud la época en queeajgasobre la tierra
ni cuanto tiempo el hombre necesitd para domekiicés que si es
indiscutible para todos, es que se trata de undoslelimentos mas

antiguos de la humanidad.

En Ecuador, el arroz forma parte del sector agnogem sector
considerado como importante para el desarrollo @omo del pais.
Segln cifras oficiales al 2009el sector agropecuario y piscicultor,
represento el 9% (USD 2°076,144 millones) del RiBé&minos reales.

®> BANCO CENTRAL DEL ECUADOR, Producto Interno Brutpor Industria
Periodo 2009.
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A su vez, en dicho sector, el arroz ha sido un amapte clave, debido a
gue es uno de los cultivos mas extensos a nivémalacon alrededor de

382,880 hectareas sembraflas.

3.2.1.3. Caracteristicas de la Planta de Arroz.

La planta del arroz es monocotiledénea, perteneta familia de las
gramineas, posee una buena fuente de magnesidensomiacina,
vitamina B6, tiamina, fésforo, zinc y cobre, asimmorastros de acido
pantoténico y potasio, siendo uno de los cereadsspubres en proteinas,

aunqgue algunas variedades mejoradas pueden coetereed4g y 100 g.

Figura 3.2. Modelo de Planta de Arroz

Fuente: Los Autores, a través de una visita a la Héenda Averos, 2011

® ESPAC, Encuesta de Superficie y Produccidon Agropecuaria Continua 2008.
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El arroz tiene las siguientes caracterisficas

— Raices.- Las raices son delgadas, fibrosas y tdadas. Tiene dos
tipos de raices: las seminales, que se originda dedicula y son de
naturaleza temporal y las raices adventicias secias] que tienen
una libre ramificacion y se forman a partir de hmoslos inferiores del

tallo joven. Estas ultimas substituyen a las rasessinales.

— Tallo.- El tallo se forma de nudos y entrenuddsrahdos, siendo

cilindrico, erguido, nudoso, glabro y de 60-120d=riongitud.

- Hojas.-Las hojas son alternas, envainadoras, cohmélo lineal,
agudo, largo y plano. En el punto de reunion dealaa y el limbo se
encuentra una ligula membranosa, bifida y erguigapgesenta, en el

borde inferior, una serie de cirros largos y sedoso

— Flores.- Son de color verde blanquecino, como esfzg, cuyo
conjunto constituye una panoja grande, termindfieelsa y colgante
después de la floracion. Cada espiguilla es umifloesta provista de

una gluma con dos valvas pequefias.

- Inflorescencia.- Es una panicula que se localiZares@l vastago
terminal, siendo una espiguilla la unidad de lai@#a, y consiste en

dos lemmas estériles: la raquilla y el flosculo.

— Grano.- El grano de arroz es el ovario maduro.

7 INFOAGRO, El Cultivo del arroz. www.infoagro.com, 2011.
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3.2.1.4. Estacionalidad del Cultivo del Arroz.

De acuerdo a lo mencionado por el Sefior Alfreddh@ax, agricultor de
Montalvo, el arroz es un cultivo de ciclo corto que toma mas de 4
meses desde su sembrio hasta su cosecha, y poseepdede identificar

dos ciclos muy marcados en la produccién arrocarateriana.

Siendo que, el mas importante de los ciclos @sdduccion de invierno
el que produce picos de produccion en los mesebriley mayo, periodo

en el que se genera el 45 0 60% de la produccion.

Y el segundo ciclo en importancia se registracsnnheses de octubre a

noviembre en que se produce un 32 a 40% del toteil &

Figura 3.3. Proceso de Cultivo del Arroz Ecuatorian en Montalvo-Los Rios.

Fuente: Los Auto"r'es",'é través de Uné visita a la Héenda
Averos, 2011

El llevar a cabo la produccion de estos dos cisguede considerar
como una oportunidad para los agricultores de Memtga que sus
suelos no solo les permiten tener monocultivos gu en las épocas en

gue no cosechan arroz pueden utilizar el mismoglaraltivo de soya.

& INSTITUTO NACIONAL DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS, Manual del cultivo de Arroz, Manual
66, p.158.
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Esta oportunidad se debe a la presencia importantsaudales de agua
gue forman parte de la provincia y que le permitemtener la suficiente
humedad en el suelo, por ello, es vital que cadaquee se inicia un
proceso de cultivo se volteé la tierra, es dearlarcon la finalidad de
evitar que el suelo se erosione con facilidad y imés siempre esté

preparada para el siguiente ciclo de produccién.

3.2.2. Cacao.

3.2.2.1. Generalidades.

En el Ecuador existen numerosas zonas d#agiem las cuales se
cultiva una amplia gama de frutas siendopués del banano la
produccion de cacao una de las mas importa@gés, circunstancia se
da por cuanto la tierra agricola en el Ecuadora de condiciones
climaticas excepcionales, las que junto aritueza del suelo han

permitido que se convierta en un producto edeelente calidad.

Montalvo cuenta con una extension de 382 kilometrgxdrados de los
cuales el 85% se utiliza en cultivos agricolas, treeros cuales

encontramos: arroz, soya, y cacao.

3.2.2.2. Origen del cacao.

Theobroma cacao es el nombre del arbol del cacamaqaotero), una
especie nativa de las del sureste de México quextiende desde
Mesoamérica hasta las selvas del Amazonas, crée lea tropicos de
Cancer y Capricornio, en la zona comprendida ét@ifeal norte y 20° al
sur del Ecuador (Venezuela, Ecuador, Brasil, Pecuencas del Orinoco

en Sudamérica).
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€s, a travé de un visita a ladtienda La
Lidia, 2011.

Fuente.- Los Autor

Segun fuentes histdricas, desde principios de 3@08abian pequefias
plantaciones de cacao a orillas del rio Guayas gxpandieron a orillas
de sus afluentes el Daule y el Babahoyo, rios artib cual origind el

nombre de cacao "Arriba" en el mercado internadjane va ligado a su
denominacion de origen. La variedad que da origegsta cacao se
denomina nacional y botanicamente pertenece a krsondinados

forasteros amazonicos. Esta variedad es reconouiti@ialmente por su
aroma floral y es producida exclusivamente por Houa

3.2.2.3. Caracteristicas de la Planta.

El cacaotero es un arbol necesitado de humedabby de hoja perenne
y siempre floreciente, crece entre los 6 y 10 nsewle altura, que

requiere:

— Sombra.- Es necesario previa a los 6 0 9 mesesiantdra de la
planta de cacao sembrar otros arboles mas grande® c
cocoteros y plataneros; los mismos que sirvenrdieqrion del

viento.
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Un suelo rico y poroso, pero que no se encuenttéegas bajas
de vapores calidos ya que en ese tipo de suelss desarrolla de
manera adecuada. El terreno debe ser rico en aitody en

potasio.

Su clima debe ser humedo, con una temperatura lest2d °C y
los 30 °C. La altura ideal de la planta es, masemas, a 400
metros, sus pequefas flores de color rosa y stsfarecen de
forma inusual: directamente del tronco y de las asnmas

antiguas.

El tallo es recto, la madera de color claro, césdo, y la corteza

es delgada, de color café.

Figura 3.5. Planta de Cacao en el Ecuador

o
> 2 i _ ]
<7 \ E

El fruto es una baya denominada maraca o mazorga,tigne
forma de calabacin alargado, se vuelve roja o dmarrpurea y
pesa aproximadamente 450 gramos cuando madur® @&ad cm

de largo por 7 a 12 de ancho).
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Cada fruto contiene entre 30 — 40 semillas, quewazasecas y
fermentadas se convierten en cacao en grano. balaseson de
color marrén-rojizo en el exterior y estan cubierte una pulpa

blanca y dulce.

3.2.2.4. Estacionalidad del Cultivo del Cacao.

A pesar de que los frutos maduran a lo largo del adrmalmente la
estacionalidad del cacao se da en 2 cosechas;ah @@otir del momento
de la aparicion de la mazorca en la flor demoraxapradamente 4 meses

para su madurez.

Tabla 3.2. Meses de Cosecha de Cacao en el cantéonthlvo,
provincia de Los Rios.

Zona Cosecha Principal Cosecha Intermedia
Montalvo, Los Rios Noviembre — Enero Abril — Junio
Fuente: Los Autores, a través de entrevistas en lacienda La Lidia,

2011.

Los arboles de cacao florecen dos veces al afodasiel principal
periodo de floracion en noviembre a enero, en lesas de abril a junio

tiene lugar a una segunda floracién pero mas pequen

El periodo de maduracion de los frutos oscila elusecuatro y los seis
meses. Asi la primera cosecha se concentra en ésgsmde octubre,

noviembre y diciembre, y la segunda durante abril.
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3.2.3. Soya.

3.2.3.1. Generalidades.

El grano de la soya, posee un alto contenido mmtel cual es un factor
importante para la alimentacion humana y animalc@tivo tiene gran
importancia econdmica y social en diversos paiglesesodo en Brasil en
donde sus cultivos representan aproximadamente/% @e la oferta

mundial, convirtiéndose en el segundo pais produlgsoya.

Adicionalmente, la soya al ser una leguminosa, @&sax de fijar
biolégicamente el nitrégeno atmosférico y esto &npte depender

mucho menos de los fertilizantes nitrogenados tstote

Es importante mencionar que el manejar un cultigosdya dentro de
otros cultivos, es decir, haciendo una rotacioncdiivos detiene a

menudo el desarrollo de plagas y enfermedades.

3.2.3.2. Origen de la Soya.

La soya se origind en Asia hace aproximadament@05afios, y desde
entonces forma parte de la alimentacién de los |Ipsearientales, tales
como el Chino y el Japonés.

Posteriormente llega a México a fines de 1950,7&b @e la proteina de
soya en este pais lo destinan para el consumo lapifoarestante 3%

para consumo humano.
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En el Ecuador, el cultivo de soya es bastante rdduse lo lleva a cabo
generalmente después de haber culminado la codethaoz, ya que se
aprovecha que el suelo queda ya fertilizado, lol pesmite que el

agricultor pueda utilizar productivamente sus ésfmpuesto que la soya
es una de las mayores fuentes de aceites vegetatesstibles y se la
considera como el mejor proveedor de alimentos atoproteinas para

el ganado.

Figura 3.6. La Soya

-

Fuente: Imagenes Goolge.

3.2.3.3. Caracteristicas de la Planta.

La planta de la soya alcanza generalmente unaaltiB0 centimetros y
su ciclo cosecha se genera a los 3 meses aproximeata

— Las flores van desde el color violeta al verde ydma de la legumbre
mide de 3 a 6 cm., cada una contiene de dos a sarmadlas que son

semejantes al frijol.

- Su tallo es rigido y erecto. El sistema radicuaidalsoya es potente,

la raiz principal puede alcanzar hasta un metiorofeindidad.
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— La semilla se produce en vainas de 4 a 6 cm. dgtlah y cada vaina

contiene de 3 a 4 granos.

La soya se desarrolla 6ptimamente en regionesasayjidropicales.

3.2.3.4. Estacionalidad del Cultivo de la Soya.

El cultivo de soya, es de periodo corto lo queisonigra se da en nuestro

pais posteriormente a que se ha culminado de carsekarroz.

De esta manera el agricultor logra que sus terrenssielos no sean
utilizados para el monocultivo sino que les permrteducir otro cereal en
temporadas que no son actas para el arroz, siesho® meses de junio a

julio y de diciembre a enero.

3.2.4. Tilapia.
3.2.4.1. Generalidades.

Ecuador es considerado como uno de los principateductores de
Tilapia en el Hemisferio Occidental. Las princigag®nas de cultivo son:
Guayas (Taura, Samborondén, Chongén, Daule, Ehfiajwy EI Oro. Asi
mismo, hay otras provincias que se encuentran earmdo en la
produccion de tilapia, las cuales son: Manabi, Réss, Esmeraldas y

Lago Agrio.

3.2.4.2. Origen de la Tilapia.

La Tilapia es una especie cuyo cultivo se inicid 880 en Africa y desde
ahi se ha extendido en gran parte del mundo, siemrkiderada la tercera

especie mas cultivada después de las carpas gltoéredos.
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En América la encontramos en paises como: Brasikidd, Colombia,

Costa Rica, Honduras y Ecuador.

En la actualidad 2011, se han clasificado 77 espai® tilapia y 100 sub-
especies, distribuidas ampliamente en zonas tiegide Africa, América

y Asia.

En Ecuador, la Tilapia Nilético (Oreochromis Nilais) se introdujo en
los afios 70, luego en los 90 se introdujo el hibnidjo de Tilapia
Oreochromis Sp. Y a finales del mismo siglo la fdida Mossambica

(Oreochromis Mossambicus).

Cada especie fue introducida de acuerdo a las idades de los
productores, debido a los problemas causados p®r diferentes
enfermedades que han azotado al sector producgtivambién a las
bondades que han presentado en relacion al cretonielerancia de los

diferentes factores ambientales y resistenciatadsen los cultivos.

3.2.4.3. Caracteristicas de la Tilapia.

Figura 3.7. Modelo de Tilapia.

Las principales caracteristicas que hacen de esteupa alternativa

[lamativa para su produccion son:

43



— Rapido crecimiento,

- Resistencia a varios patdgenos,

— Tolerancia a altas densidades de siembra,

— Capacidad para soportar bajas condiciones de axidjenelto,

— Adaptabilidad a varios medios salinos,

Desde el punto de vista nutricional se considemsyunivel de proteina

es mas elevado que el presentado por las carres roj

En el aspecto organoléptico su carne presenta:

— Textura firme,
— Olor agradable,
— Carne blanca,

— Carece de huesos intermusculares

3.2.4.4. Estacionalidad de la Tilapia.

Debido al proceso de siembra y cultivo, la tilapeasufre de un tiempo
de estacionalidad, es decir que puede ser cultivadomercializado
durante todo el afio; sin embargo, la produccidrripogktar sujeta a los

riesgos naturales; tales como las fuertes lluviasn@erno.

3.3. Analisis de la Metodologia Aplicada.

Es asi que, de acuerdo al previo estudio realizatlavées de los métodos de
Investigacion, la Encuesta fue la que pudo reflegudatos con mayor precision;
seguida de la Técnica de Observacion y Entrevisgaagortaron para definir los

puntos previos al analisis.
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En la técnica de Observacion, se visitd Montalvel yugar de los sembrios
donde se visualiza los recursos productivos comlmstrabajan diariamente; se
constatd como realizan el proceso tecnificado dekael cuidado y cosecha del

cacao; Y, la alimentacion de la Tilapia.

En la técnica de la Entrevista en Profundidad eeblla cabo con aquellas
personas que tienen un cargo publico como es @llGlde de Montalvo, Angel

Erazo, y por parte de cargos privados con los ptapos de las haciendas. Ya
que de esta manera se pudo obtener varios datesifesps. EI esquema de las

preguntas consideradas en las entrevistas se eéracearel ANEXO 1.

En el caso del Sr. Angel Erazo indic6 que el nileehpoyo de otras instituciones
es muy bajo ya que no existen convenios de capamiis. Asi mismo, explico
gue no cuentan con alguna asociacion de arrocemasanteros que brinde de
alguna forma una proteccion al trabajo agricolan €specto a la Tilapia pudo
confirmar que es un recurso que esta iniciando attsvidades con un
crecimiento positivo a pesar de no contar con @am grumero de hectareas con

las que se estan trabajando el cultivo de estaiespe

Los propietarios de las haciendas que se visitssanEl Sr. Romulo Averos y el
Sr. Jorge Fiallos; los que se encuentran vinculadosla actividad del arroz y
cacao, respectivamente. Quienes explicaron el poode la siembra, el cultivo y

la cosecha de cada uno.

Los propietarios mencionaron que no sienten qustaexiguna ayuda por parte
de entidades que pertenezcan o no al Gobierno.l Ease del arroz, el Sr.

Averos explicé que en las piladoras ya existe wreeba donde exigen el 20% de
desperdicio y el 12% de humedad. En cuanto al poode la siembra manifesté
que por cuestion de costos su proceso ya es i es decir, tienen

maquinarias para realizar voltear el terreno adéek siembra, para realizar los
riegos de herbicidas, y las cosechadoras. Con melgoidad el proceso se
explicara en el siguiente Capitulo IV.
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La comercializacion del cacao se da en forma dirgatsea en baba o seco; no
existe un proceso tecnificado en cuanto a la siamlmultivo, pero en el sistema

de riego tienen instalaciones que permiten homagemi grado de humedad en

cada una de las plantas. También se conocio qaeexyrocesos productivos de
la pepa del cacao tales como: la manteca y polwtadao; los mismo que no se

elaboran en la zona; esto fue indicado por el iGHos.

En la técnica de la Encuestas, la poblacién coquiase trabajé es el numero
total de habitantes del Canton Montalvo, de lodesuse considerd la Poblacion

Econémicamente Activa (PEA); la que correspond&’a®Bhabitante’s

La muestra se la realizé bajo la aplicacion deéStentila del Tamafio de muestra

(estimacion de proporciones) de acuerdo al sigaiesquema:

Tabla No. 3.3. Datos para Calculo de Muestra

N Poblacién Econdmicamente Activa 8750
Z Nivel de Confianza 0,95 = 1,96
E Error estandar 0,05
P Porcentaje de Probabilidad de que utilice todos mis recursos 0,65
Q Porcentaje de Probabilidad de que no utilice todos mis recursos 0,35

Fuente: Los Autores, 2011

Tabla No. 3.4. Célculo de Muestra

Z7"2NPQ

er2(N-1)+ZA2PQ

Fuente: Los Autores, Férmula Estadistica, 2011.

° INEC, Datos Estadisticos, 2009.
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Como se puede visualizar en la tabla No. 3.5. lastna que se obtuvo en base a
la poblacién economicamente activa es de 336, rurder encuestas que se

realizaron en el Cantén Montalvo.

Tabla No. 3.5. Poblacién y Muestra de la Encuesta
Poblacion 8.750

Muestra 336

Fuente: Los Autores, 2011.

El formulario de la encuesta considero los sigagmtiterios: Género, Actividad
Socioecondmica; Numero de dias trabajados; Nunmeetwoas de trabajo; Apoyo

de instituciones; y, Capacitaciones realizadasirségqNEXO 2.

3.3.1. Resultados De La Encuesta

Como se revisa el Anexo 1 la encuesta estuvo faaaucon 6 items; el
primero corresponde a la participacion de hombresujeres en el trabajo
gue desemperien, dando los resultados en baseigula No. 3.7. de la
siguiente manera: el 77%, quedando el 23% en smijgue fueron

encuestadas, segun esta Figura.
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Figura 3.7. Numero de Personas Encuestadas por Géoe

Género

® Hombres

B Mujeres

Fuente: Los Autores, 2011

La segunda pregunta fue formulada con el objetevaddntificar el principal
recurso, entre los que se pudieron determinar derde al pre andlisis de la
zona y a los antecedentes de la misma, se puedesabsn la Figura 3.8. las
cuatro principales actividades y cémo el cacao estada entre los mas
trascendentales con una participacion del 73%,idequor el arroz y soya
con el 21%; bajo esta pregunta se tomo en cuerdarG y soya de forma
individual que dio como resultado el 2% cada urspeetivamente, y grupal
con el 17%; en vista que existen ciertos hacendadesolamente se dedican

al cultivo de arroz y no a la soya.

Figura 3.8. Actividades Socioecondmicas.

Actividad Socioeconomica

2% _ o
2% 6% 17%
— B AITOZ Y S0Va

B (acao
Arroz

B Soya

B Tilapia

Fuente: Los Autores, 2011
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Entre los aspectos que se tomO en cuenta fue eénmoude dias que los
habitantes trabajan; por esa razon se determirfaramgos entre los cuales
establecimos: de 1 — 3 dias (1), de 4 — 6 diag, (B 7 dias (3) de la semana.

Los resultados obtenidos fueron de acuerdo a l&&ig.9. que el 50% labora
los 7 dias de la semana; al momento de realizagnasestas, las personas
notificaron que a pesar de trabajar los 7 diadpeilingo es un dia suave de

trabajo ya que lo dedican a cuidar los sembri@vigar las zonas de riego.

El 33% corresponde al rango de los 4 — 6 diasairfiante con el 17% las

personas que trabajan entre el 1 — 3 dias.

Figura 3.9. Numero de Dias Trabajados.

Dias de Trabajo

0%

Fuente: Los Autores, 2011

Una vez que se definié el mayor nimero de diast@mjan es necesario
conocer cuantas horas son las que laboran polwyaigue sus jornadas de
trabajo se compone de: Media Jordana: 6 horas (06hT2h00) o Jornada
Completa: de 8 horas (06h00 — 12h00; 14h00 — 1680@aso que trabajen
sobre tiempos. Como se verifica en la Figura N©0.3la mayor parte de

moradores trabajan la jordana completa lo que septa el 63%.
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Figura 3.10. Jornadas de Trabajo.

Horas Trabajadas

m Media Jornada

® Jomada
Completa

Fuente: Los Autores, 2011

Las dos Ultimas preguntas realizadas en la encugsten como fin
determinar el nivel de ayuda y capacitacion quériedan instituciones o
entidades a los trabajadores en las diferentegidadies que desempefian en

la zona.

Por lo antes expuesto y de acuerdo a la tabulae&lizada se determina y se
visualizar que el 68% de la muestra indicaron goecuentan con ningun

apoyo de establecimientos especializados o sis fieducro.

Figura 3.11. Apoyo de Entidades.

Apovo de Entidad

mSI
ENO

Fuente: Los Autores, 2011

50



Y finalmente con la dltima pregunta se pudo coastqtie las capacitaciones
realizadas en la zona de estudio son minimas;a pesexistir instituciones
gue si brindan este servicio no se ha expandidodastlos recintos que

conforman Montalvo.

Figura 3.12. Capacitaciones Recibidas.

Capacitaciones al Ano

18%

m]a3veces

®mmas de 3 veces

Fuente: Los Autores, 2011

Se puede concluir de acuerdo a toda la encueshzads que son los
hombres quienes se dedican en su mayor porcentajedividad agricola;
principalmente a la siembra, produccion y cose&eatao, la misma que en
los ultimos afios tiene una importante participa@opesar de sufrir con la
caida del precio, el cacao nacional ha incorponagi® nueva calidad de

cacao, como es el cacao injerto.

Lo que ha permitido una abundante produccion daccg@ su vez es una de
las razones que ha beneficiado al precio del carael mercado y ha
despertado la iniciativa de cada agricultor enivaitel cacao en algunos

casos en pequenas parcelas de tierras.
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3.4.Conclusiones.

De acuerdo a la aplicacion de las técnicas de tiigaeson, la historia del Cantén
y los datos estadisticos encontrados a travésaslaiferentes instituciones
publicas como el INEC y el BCE, se puede identifios recursos productivos
que se trabajan en la zona de estudio, sin embaguop soporte para el
desarrollo del capitulo 1V, fue necesario despugsedlizar el respectivo cruce

de informacion, identificar y analizar los recursmedominantes de Montalvo.

Es asi como se obtuvo que el 73% de las actiggladricolas corresponde a la
produccion del cacao, el 21% de arroz y soya y%nrada Tilapia, recursos con
los que pretende presentar propuesta de valor gquaitan un crecimiento

socioecondmico de los habitantes de la zona.
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CAPITULO IV

El presente capitulo tiene como objetivo principadar una propuesta de valor a
cada recurso productivo del Cantén Montalvo-Pragirde Los Rios, los mismos

gue han sido identificados y analizados en esbajwaacadémico.

4. Propuesta para potencializar los recursos producties del Cantdn Montalvo,
Provincia de los Rios.

Esta propuesta tiene como finalidad generar ungreneen el desarrollo
socioeconOdmico de la poblacion econémicamente aactel Canton y lograr un
desempenfio proactivo en los procesos de cultivdsadgs y pesqueros que llevan
a cabo en la zona, evitando de alguna manerarthdpéde la riqueza de sus

suelos y el dafio del medio ambiente.

Es asi que, en cuanto al recurso productivo deb&ae pretende hacer una
propuesta que permita la utilizacion del despevdignerado a partir del tapeo
de la pepa cacao, en donde los residuos de ladeabacao no son utilizados en
la actualidad.

Con relacion al arroz y a la soya se plantea araamanual de procedimientos

para el proceso de cultivo, lo cual permita mejdaacalidad del producto y

evitar riesgos en la salud del agricultor.

4.1.Entorno de la situacién actual del Cacao.

4.1.1. Proceso de cultivo del Cacao.

La produccion de cacao en Montalvo abarca treseguas: La siembra, el

cultivo y el beneficio del grano.
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Durante este cultivo se debe realizar actividadesocel control de malezas,
la prevencion y eliminacion de plagas, la podaadmata de cacao, asi como
también, el riego, el drenaje y la renovacion deddoles ya que esto ayuda

a aumentar el rendimiento productivo del cultivo.

Figura 4.1. Cultivo de cacao

g

4 <4 -9 . ;

Fuente: Finca La Lidia, Canén Montavo-Provmcia de os Rios, 2011

— Sombreamiento.-Antes de realizar la siembra es necesario tener
en cuenta la preparacion del suelo en el que $wardl el cacao,
puesto que este recurso requiere de suelos muy elcanateria
organica, profundos, franco arcillosos, con buerndje y

topografia regular.

Para lo cual se debe sembrar plantas leguminosasnes

proporcionan sombra a la mata de cacao y son uaeatefu
constante de sustancias nitrogenadas para elaultiv

La finalidad del sombreamiento al inicio de la péaion es la de
reducir la cantidad de radiaciéon que llega al ealif proteger a la

planta de los vientos que la puedan perjudicarla.

Las especies para sombra, que generalmente iganjtéon otros
arboles frutales intercalados en el cultivo deboacon marcos de
plantacion regulares, tales como: platano, topoghtambures; y
especies para sombras temporales y de leguminossas & pord

0 bucare y las guabas para sombras permanentes.
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Se debe evitar que el cacao esté en terrenos eadbarya que es
una planta muy sensible por lo que se recomiendangleo de
drenajes adecuados que impidan el anegamientolirhanacion
de malas hierbas en el cacao se realiza fundanresritd
mediante herbicidas, los cuales no deben entraoetacto con la
planta de cacao.

Siembra.La siembra del cacao debe realizarse en la primera
mitad de la temporada de lluvia para tener tiengra gue el arbol

se establezca antes de la siguiente temporada seca.

Al momento de iniciar la siembra, se debe establdias,
espaciadas entre si de 3 metros, lo cual da unaidaende

alrededor 950 a 1330 arboles/hectarea.

La forma de siembra consiste en colocar las cymtneeras pepas
de cada lado no se lo utiliza ya que por lo genssalvanos. La
pepa debe sembrarse con la parte que esta unidagaly hacia
abajo porque de ahi nace la raiz; es recomendainlerar 2 pepas

por mata.

Al momento de esparcir la semilla, se busca lasoncaz
calificadas con una elevada calidad, para quesémsillas a
extraer cumplan con los requisitos de provenir d@ mata

cargadora; de cascaron delgado; y mazorcas grandes.

La fertilizacion se debe realizar a los 3 mesetadgembra, es
conveniente abonar con un kilogramo de abono orgam
bioabono, 100 gramos de un fertilizante como 2G-BE3-
alrededor de cada plantita, en un diametro de 80 cm

aproximadamente.
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— Durante el primer y segundo afio las necesidadeplpota son
de 60 gramos de nitrégeno, 30 g de P205, 24 g @eyk82 g de S
O4. En general se aconseja aplicar los fertilizaatetres o cuatro
aplicaciones, con la finalidad de evitar pérdidasstbtmentos por
evaporacion o escurrimiento, facilitandose asi aplenta los
elementos nutritivos en las épocas mas adecuadasupanejor

aprovechamiento.

Las condiciones climaticas y las enfermedades a®mprincipales
factores que afectan la produccion. Entre las prddades mas
comunes que afectan al cacao estan la podredurebra de las
nueces del cacao y la escoba de bruja.

— Cosecha.-La recolecciéon es una de las fases mas importantes,
puesto que en ésta se debe hacer la identificagdas mazorcas
maduras, este estado se conoce por los cambiosldeaon
externa, que varia dependiendo del tipo o variedlad.arbol

comienza a rendir cuando tiene 4 6 5 afos.

Este cambio de color puede ser muy ligero y seeamn el riesgo
de no cosechar a tiempo mazorcas que han alcaszagbtena

madurez.
Ante este importante detalle, muchos recolectoosechan las

mazorcas que se encuentran en las partes bajasbdél basados
en el sonido que emiten estas cuando son golpeaddss dedos.
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Figura 4.2. Mazorca de Cacao Madura

-3

Fuente: Autores, Hacienda La Lidia, 2011

El cacao, en un afo, cuando madura, puede ter@ ddes pero

s6lo 20 maracas.

A pesar de que sus frutos maduran durante todofiel a
normalmente se realizan dos cosechas: la prinipe empieza
hacia el final de la estacion lluviosa y contin@asta el inicio de la
estacion seca) y la intermedia (al principio dguiEnte periodo de
lluvias), y son necesarios de cinco a Seis mesde eu

fertilizacion y su recoleccion.
El punto 6ptimo de recoleccién se produce cuanswdaiedades
de fruto rojo han tomado un color anaranjado-bdéme} los de

fruta amarilla un color amarillo-verdoso.

La recoleccion puede ser semanal 0 algo mas réasségun la

disponibilidad de mano de obra.
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Figura 4.3. Tapeo de Cacao

Cortes para el tapeo del
Cacao.

Fuente: Autores, Hacienda La Lidia, 2011

Se realiza la cosecha, la misma que consiste éardos frutos
maduros de los arboles, abrirlos (normalmente ecomachete) y

extraer la semilla de los frutos.

Estas semillas se ponen a fermentar entre 2 y 8 alites de

secarlas al sol. Los granos se ponen luego e gas®membarcan.

4.1.2. Cadena de Valor del Cacao.

De acuerdo a la informacion que se pudo recopiidaentrevista realizada
al Sr. Jorge Fiallos, duefio de la Finca La Lidealagré definir la cadena de
valor que se genera de los cultivos de Cacao oemarl a cabo los

agricultores del Canton Montalvo- Provincia de Riss.
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Esta cadena de valor contiene tal como se muestia €igura 4. 4. las
diferentes etapas y actividades que se llevan a ealel proceso de cultivo
del cacao, desde los insumos que se utilizan paskembra, fertilizantes,
abonos, deshierbo, cosecha, post-cosecha, redoiegeienta del grano seco
hacia las industrias que transforman esta recunatefia prima) en producto
final, listo para el consumo. Insumos, producci@eppio, comercio y

mercado.

Figura 4.4. Cadena de Valor del Cacao en el Cantdviontalvo

Proveedores deherramientas deinjerto, poda,cosecha.
Agroquimicos

Fertilizantes, varasyemeras, plantones

injertados y sininjertar.

3 Siembra, injerto, poda,
PRODUCCIOM Deshierbo, abonamiento,
Manejo de sombra,Cosecha y post cosecha

Recoleccién degranos frescos y
ACOPIC secos, seleccion, transporte.

Venta del cacao en

COMERCIC oy

Fuente: Los Autores, a través de la entrevista endtienda La Lidia, 2011.
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4.2. Entorno de la situacion actual.

4.2.1. Proceso de cultivo del Arroz.

Segun lo comentado por el Sr. Pacheco, agricuebCdnton Montalvo, en

los cultivos de arroz podemos identificar y obseolaramente tres fases.

Nos recalca que antes de iniciar un cultivo de zardos agricultores

ecuatorianos deben necesariamente preparar el, s#o es que por los
meses de noviembre y diciembre se debe arar Ia,tiler cual consiste en
voltear y cruzar el terreno totalmente vacio cagrsiddo una densidad de
siembra de 2 quintales por hectarea.

1.- Fase Vegetativa (0-30 dias)Que consiste en la siembra, germinacion de
la semilla, plantula y macollamiento de la plamtansiderada desde el dia 0

hasta los 30 dias.

Desde el inicio la semilla absorbe el agua, se hanccomienza el
metabolismo de sus reservas de almidon y proteémase el embrién y se

activa la respiracion.

Siembra.- La semilla puede sembrarse al voleo manual o isaplal por una
maquina que se llama arboleador; en esta haclertdecen con la maquina y
utilizan 15 minutos por cada hectarea mientras gaaualmente se toman

una hora.
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Figura 4.5. Arado de Tierra, Sembrio de Semilla y Wlteo de Tierra. (0-8 dias).

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. Estaciéexperimental
Boliche lera Edicién. Mayo 2007.

Posterior a la siembra se debe tapar la semilta, ess que con la rastra se
voltea nuevamente la tierra, lo cual permite queelailla se profundice de 2

a 3 centimetros.

Germinacion.- A los 5 u 8 dias desde su siembra, la semilla igernpuesto
gue entre estos dias la planta fotosintetiza spseramientos de energia y

absorbe nutrimentos.

Figura 4.6. Germinacién de la Semilla (5-8 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.
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Plantulacion de la Semilla.-A los 15 o 20 dias de haber sido sembrada la
semilla y que haya germinada la misma, empiezaacarrios hijos de cada

planta de arroz.

Figura 4.7. Plantulacion de la Semilla (15-20 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

En este mismo lapso de tiempo, esto es a los 20déida siembra, se debe
hacer la primera aplicacion de herbicidas, los esiahe permiten tener el

control oportuno de malezas.

Figura 4.8. Aguilén para Control de plagas y maleza(a los 20 dias)

Fuente: Los Autores, a través de visita Hacienda Aros, 2011

62



Se utiliza como dosis, un litro de herbicida poctheea sembrada, la misma
gue se puede aplicar por medio de un aguilon morgadun tractor agricola,
el aguilon es un tanquecito pegado al tractor geeetun brazo de
aproximadamente 15 centimetros de largo que peehiteseo de herbicida
en menor tiempo, sSin embargo, existen agricultoge® lo realizan

manualmente.

Figura 4.9. Control de plagas y malezas (a los 20as)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

Macollamiento.- A lo largo del estado de macollamiento, a los 23 die la
siembra de semilla, las raices adventicias conirsiladesarrollo a partir de
sus nudos inferiores de los hijos primarios, seatiod y terciarios
expandiendo sus raices. El numero de macollos puedeementarse con la

fertilizacion de nitrégeno y potasio.
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Figura 4.10. Macollamiento (a los 30 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

El arroz por ser una graminea tiene un bajo remdfitaide nitrégeno, y sus
cultivos aun cuando son de ciclo corto, necesitaaldnenos 50 kilogramos
de nitrégeno, por ende, requieren de ayuda pa@esimiento efectivo, es

asi como a partir de los 30 dias se debe reatizanirhera aplicacion de urea,
siendo una leguminosa que actia como abono pglarita de arroz ya que
de lo contrario el grano de arroz nace amarilloy seco o bien pequefio. Se

debe aplicar por lo menos 2 quintales de urea ectiahea.

Figura 4.11. Aplicacién de Urea (a los 30 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.
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2.- Fase Reproductiva (30-65 dias)Que consiste en la iniciacion de la
panicula hacia la floracion de la semilla, en cdigmpo se presenta el

embuchamiento del grano, abono y control de plagas.

Iniciacion de la Panicula: A partir de los 35 dias, el cuarto entrenudo del
tallo principal de la planta que se encontrabadatrajo de la inflorescencia,
comienza a hacerse notable en longitud. El prinocddila panicula es visible
en el extremo del punto de crecimiento con unaifodgde 0.15 a 1.5

milimetros.

Figura 4.12. Desarrollo de la Panicula (a los 35a¥)

$ &

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. Estaciofexperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

Control de plagas.- Segun lo mencionado por el Sefior Pacheco se
recomienda que a los 40 dias se lleve a cabo unotéemprano de plagas,

incluyendo el control de la langosta.

La langosta es como una especie de oruga que lasrhojas de la planta
de arroz y es considerada como una plaga de grportamcia para este

sector puesto que causa grandes pérdidas econémicas
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Igualmente esta aplicacion de herbicidas se puaderta través del aguilon

con el tractor o de forma manual.

En este tiempo de cultivo se aplica:

— Un insecticida, 150 centimetros cubicos por heatare

- Un fungicida, 200 centimetros cubicos por hectarea

- Y un foliador, que es como un abono liquido para sga absorbido
por las hojas de la planta, es de rapida acci@n gptica un litro por
hectarea.

Figura 4.13. Control de Langosta (a los 40 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstacirExperimentaI Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

Remanchado o Reposo.A los 50 dias se debe realizar un remanchado o
reposo de la planta, con un herbicida que permatarslas manchitas de las
hojas. Se requiere de 500 centimetros cubicosquatea.
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Figura 4.14. Embuchamiento (a los 60-65 dias)

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. EstaciofExperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

Embuchamiento y Aplicacion de Abono.-A los 60 o 65 dias se debe
realizar la segunda aplicaciéon de abono, asi mi@ryintales de urea por

hectéarea.

Los carbohidratos almacenados son traslocadodlds yaotras partes de la
planta, muchos mas son fotosintetizados y se muaaenllenar el grano con

liquido lechoso.

En estos mismos dias empieza a formarse la espigeony ella el
embuchamiento del grano, lo que los agricultoresocen como: “La planta

ya esta prefiada”, apareciendo también la llama@ablamdera.
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Figura 4.15. Hoja Bandera (a los 60-65 dias)

Fuente: Los Autores, a través de visita Hacienda Aros, 2011

3.- Fase de Maduracion (70-90 dias)consiste desde la floracion hacia la
madurez total del grano, el porcentaje de graeo®4 aumento con radiacion
solar alta, planta en condiciones sanas y nockesds durante el periodo de
llenado.

Figura 4.16. Grano Lechoso y Grano Pastoso.

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. Estaciofexperimental Boliche

lera Edicion. Mayo 2007.

El grano a los 70 dias, cambia de un estado lech@sstoso suave y luego
se endurece, quedando dos hojas en cada macolllmama@ximo de peso en
materia seca (mitad en el grano).
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Figura 4.17. Maduracién del grano (a los 70-90 dias

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. Estacidfexperimental Boliche, lera
Edicion. Mayo 2007.

De acuerdo a lo mencionado por el Sefior Pache@spsza a los 80 dias en
los que se logra el maximo embuchamiento del grémdioja bandera
alcanza su maximo tamarfio, y se debe aplicar unoati®orma folear como
parte final del proceso del cultivo, lo cual nosnpiéira rellenar el grano. Este
abono de ser a base de potasio, y se debe aplidalogramo de potasio por

hectarea sembrada.

Figura 4.18. Deshierba Manual (a los 80 dias).

Fuente: Los Autores, a través de visita Hacienda Aros, 2011
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Aproximadamente en este mismo tiempo, se debeatbshimanualmente la
zona de cultivo, puesto que existen ciertas malgaasse han resistido a los
herbicidas y como son también gramineas necestanuttientes que pueden
adquirirlos de la planta de arroz y por eso esepit@é sacarlas del terreno,
evitando asi que esta maleza llegue a la tolval eanomento en que se

cosecha y a la piladora con la finalidad de quperalicen el producto.

Ademas, se debe aprovechar este proceso manual delcderreno el
PULLON, que es un arroz negro, fisiolégicamenteilaimal arroz normal y
gue debe ser extraido de forma manual para impgedirse mezcle con el
arroz limpio. El Pullon presenta en la parte sugrede grano como una
pequefia espina.

Figura 4.19. El Pullon en el Arroz.

Fuente: Los Autores, a través de visita Hacienda Aos, 2011

Asi mismo llegando ya a los 85 dias se debe aplinafungicida, el cual
permitira que el arroz no se manche con unas gepitgras, como
consecuencia de un hongo, adicionalmente en ldvasilagricolas de esta
zona, los agricultores aplican a sus sembrios sectitida de sello rojo, con
el que logran eliminar la presencia del chinchogwe es un animal que se

chupa el grano de arroz.
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De acuerdo a lo explicado por el sefior Pachece,iesécticida es bastante
toxico para el ser humano, pero es el Unico quéa@ande manera eficaz al

chinche, puesto que, la presencia de cualquiessts dos agentes externos
en la planta hacen que el grano de arroz dismieaysu tamafo y reduzca

su calidad en la industria piladora.

Maduraciéon del arroz.- La planta esta fisiologicamente madura cuando el
90% de los granos han madurado, la produccién derimaeca ha finalizado

y permanecen hijos no validos.

Esto es a los 90 dias, en donde se espera queeelat@lcance una humedad
del 13% al 14% para el grano ya que son las ratgaks piladoras de la
zona, de ahi se espera 15 dias para que se seqoecaoirel grano y se

empieza a cosechar.

Figura 4.20. Grano de Arroz Maduro (90 dias).

Fuente: Manual de Cultivo del arroz # 66. Estaciofexperimental Boliche

lera Edicién. Mayo 2007.
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Cosecha del arroz.-Segun lo comentado por el Sefior Pacheco par aegue s
rentable se debe obtener en la cosecha 50 sadadil{efs) de granos por

hectareas, lo que lo mismo 100 quintales por he&tar

Se debe utilizar una maquina cosechadora con yecicad de tolva de 25
sacas, las mismas que se pueden cosechar en 3@smnomedio.

Figura 4.21. Maquina Cosechadora y Tolva.

Fuente: Los Autores, a través de visita Hacienda Asros, 2011

De la tolva se descarga el grano cosechado hacanmabn llevandola a la
bodega, en donde empieza el proceso de secado hpamagenizar la
humedad de los granos, logrando un 12% para padderepgrano ya que de

lo contrario se triza.

Se debe tratar de limpiar el grano y clasificagasa asi llevarlo a la piladora,
las mismas que por exigencias del Gobierno debémmoa0% de impureza
y 12% de humedad.

En los mejores de los casos, cada saco de 208 tlerarroz rinde 120 libras

de arroz pilado, de 30 a 40 libras de arrocilleroaquebrado.
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De acuerdo a lo mencionado por este agricultoictmdos de un cultivo de
arroz por ciclo de produccion es de aproximadam®d@00 por hectarea.

4.2.2. Cadena de valor del Arroz.

Con el detalle que nos entreg6 el Sr. Pacheco datéenda Averos, con

respecto al proceso de cultivo y cosecha del as®pudo definir la cadena
de valor de los sembrios de arroz que generaagnsultores del Cantén

Montalvo- Provincia de Los Rios. Tal como se muaestr la Figura 4. 21. se
puede observar las diferentes etapas y actividguese llevan a cabo en el
proceso de cultivo del arroz, desde los insumos spiaitilizan para la

siembra, fertilizantes, abonos, deshierbo manoakaha, post-cosecha.
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Figura 4.22. Cadena del Valor del Arroz

INSUMOS

PRODUCCION

ACOPIO

COMERCIO/
MERCADO

\

*Semilla s, Proveedores de: Abonos, Fertilizantes, Fungicidas,
Foleos, Herbicidas

4
\
eArado de tierra, Siembra, Deshierba manual, Abono,
Fumigacion,
eCosecha en tractores con tolva
4
\

*Cosecha del granobueno y malo, transporte hastala
piladora.

*Homogeniozacion del grano.
eDeben cumplri con el 20% de impurezay el 12% de humedad

S
\
eTransporte del grano a la piladora o directamente si uno
cuenta con una piladora a la Venta directa local-nacional.
*MERCADO
S

Fuente: Los Autores, a través de la entrevista endt¢ienda Averos, 2011

Es asi que partiendo de esta cadena valor se manfjue la produccion de

arroz en el pais depende de la estacion climdtsazonas de cultivo y los

grados de tecnificacion, es asi como a las carattars climatologicas de la

region la produccion se suele dividir en dos ciclimgierno y verano.
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Actualmente 2011, la produccion de arroz se encaman satisfacer
principalmente al mercado interno, ya que la exquidh de esta graminea
depende del abastecimiento del mercado local yretip al productor
domeéstico. Por lo que, las principales exportacose destinan a paises
andinos tales como: Colombia, Peru y recientem¥ptezuela, debido a la

firma de convenios.

Sin embargo, a partir de la prohibicién de expoaraoz a Colombia, como
medida para mantener un precio estable en el neisatno, el 75% de los
cultivos pertenecen a los pequefios productoresnemos de 20 hectareas, el
18% son productores de entre 20 y 100 hectareadaynente el 3% son
productores con producciones mayores a 100 hestgréaalmente con un
4% estan los cultivos con altos grados de te@uitn, en donde existen
niveles de tecnologia implementadas en los procasproduccion,
dividiéndose estos cultivos en: Tecnificado, Sesnntficado y Tradicional.

4.3.Entorno de la Situacion Actual de la Soya.

4.3.1. Proceso de Cultivo de la Soya.

El consumo de la soya en el Ecuador es, en su faaymportada debido a
gue en el pais existen escasos cultivos y laalid la semilla nacional no
es competitiva frente a la importada.

Segun lo mencionado por el Sr. Pacheco, de la Rdaidveros, el proceso

de cultivo de la soya es bastante similar al cnltiel arroz, desde su siembre,

cultivo y cosecha.
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Gran parte de los agricultores de la zona coincelemue el cultivo de la
soya no es lo suficientemente significativo a nigebndmico ya que la
semilla con la que siembran no cumple las caratizaé necesarias que le
permitan obtener un producto satisfactorio pareoesumo local y pero aun

para su exportacion.

En funcién a este antecedente y de acuerdo a lestigado, se pudo
confirmar que el Instituto Nacional Autébnomo de dniigaciones
Agropecuarias (Iniap) a través de su Programa Natide Leguminosas y
Granos Andinos ha desarrollado una nueva variedasbga, la misma que
fue entregada a los agricultora en noviembre dél02@Esta variedad de
semilla se la llama: Iniap 308, que es una senu#amayor calidad y

resistencia que servira para cultivarla en elditecuatoriano.

La nueva variedad cuenta con un potencial de raadim superior a los 6
000 kilogramos por hectarea, posee una planta scarbuena altura y carga,
lo que favorece la cosecha directa. Con esta sesgllmanjea un ciclo de
produccion a la cosecha de 110 a 120 dias y prodieid®9 a 150 semillas
por planta.

4.3.2. Cadena de Valor de la Soya.
Tomando en cuenta los comentarios recopilados dettavista realizada, se

considera una cadena de valor de la soya simiadal arroz diferenciando

gue su consumo netamente es local en el canton.
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Figura 4.23. Cadena del Valor de la Soya

INSUMOS PRODUCCION
Arado de tietra
Bemilla, Abonos, siemnbra, aplicacidn:
Fertilizantes abiann, hetbdeidas,
Fungicidas, Foliadores, fertilizantes, fungicidas,
Hethicidas foliadores, deshierbo.
COMERCIO COSECHA

Venta o Consumo Local
Recoleccion de la

produccidn a través de
una cosechadora con
tolva, homogenizacidn

del grano.

Fuente: Los Autores, a través de la entrevista endt¢ienda Averos, 2011

4.4.Entorno de la Situacién Actual de la Tilapia.

4.4.1. Proceso de Cultivo de la Tilapia.

Previo a un proceso de cria de la Tilapia se debmart en cuenta las

siguientes recomendaciones técnicas:

— Se debe tener un embalaje adecuado de los alevines.
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— Transportar los alevines en fundas plasticas cégeon y en tanques

plasticos.

— El descargo de los alevines hacia las piscinasaarédes debe tener

una salida adecuada.

Figura 4.24. La Tilapia

Fuente: Imdgenes Google

En la cria de Tilapias se considera tres ciclosrdete la produccién de este

pez.

Ciclo | - Pre cria.-

En esta etapa inicial el alevin inicia con un pés®.50 gr y en el transcurso
de 60 dias aproximadamente, termina pesando 38eglos alimenta de 2 a9
veces diarias con alimento granulado, y se pueder®0 alevines por metro

cuadrado.

Ciclo Il - Pre engorde.-

En esta segunda etapa el pescado inicia con undee80 gr. Y al final de
este ciclo el pez alcanza 300 gramos, esto ocumtee 0 al00 dias
aproximadamente. Se los alimenta de dos a tresswvéiegia con polvo

peletizados, y se coloca de 5 a 6 tilapias porovetadrado.
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Ciclo 1l — Engorde.-

Es el dltimo ciclo de produccién de la Tilapia quece desde los 200 gr.
Hasta los 800gr., se los alimenta de dos a tressvedarias con polvo
granulado estrusado y se colca un pescado por mdrado. Al alcanzar
este peso que es el 6ptimo, el pez esta listo g@raosechado, este ciclo
tiene una duracion de 160 dias aproximadamente.

Tiempo de Reproduccion.-

La reproduccion se alcanza a los dos o tres meseslo llegan a un tamafio
de 10 cm., después de un breve rito nupcial seodapen incubando la
hembra los huevos en la boca. Cuando han pasadetdpas de huevo y
alevin las crias salen de la boca a tiempos certogpre con el cuidado de la
madre que los vuelve a engullir cuando presielg@napeligro. El tiempo
qgue duran los organismos en la boca de la madresl(enal ésta no se
alimenta) es segun la temperatura, de 7 a 14dieshembra incuba de 1000
a 2000 huevos promedios por puesta; es una espegigrolifera y puede
reproducirse en plena adultez una vez cada 45 pliaser una desovadora
parcial.

Figura 4.25. Piscina Artesanal de Criadero de Tila@

Wl —

o ]

Fuente: Imagenes Google.
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4.4.2. Cadena de Valor de la Tilapia.

Por los resultados obtenidos en la encuesta, quessguede revisar en el
Capitulo Ill, son pocos las agricultoras del Cantontalvo que se dedican
al cultivo de Tilapias, sin embargo, aquellos queutivan esta especie,
comentan que por falta de recursos econdmicos jumo el poco
conocimiento sobre el mejoramiento continuo parta gwoduccion de

recurso, sus criadores son artesanales.

Es por ello que, la cadena de valor de la Tilepida zona es bastante basico

puesto que carecen de procesos tecnificados qperteitan mejorar sus

cultivos.

Figura 4.26. Cadena del Valor de la Tilapia.

Produccion

Materia Prima e Insumos Cosecha

Siembra, control de

Proveedores de alvines, Pesca de la Tilapia,

crecimiento, alimentacion,

alimentos, nutrientes consumo o venta local

reproduccion.

Fuente: Los Autores, de los resultados de la encuas2011
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4.5. Propuesta.-

Una vez cumplido los objetivos establecidos en estestigacion se procede a
culminar el tercer objetivo especifico; el mismoequonsiste en generar una
propuesta que pueda potencializar el desarrolltad®mmunidad optimizando

procesos que ayuden a la explotacién de los eemw®ductivos y asi conseguir

mejorar el nivel de vida de la zona de estudio.

De acuerdo al desarrollo del Capitulo 11l de estgestigacion, se identificd la
necesidad de crear una Asociacion, que regule ueusgevos beneficios y apoye
a las actividades que los habitantes de Montaliémesalizando o emprendan en

el futuro.

4.5.1. Descripcién de la propuesta.-

Por lo antes expuesto, se recurrio al Ministeriondieistrias y Productividad,
MIPRO, que brindd la informacion pertinente paraag®er los requisitos y
procedimientos que una Asociacion debe cumplirsadi® obtener su vida

juridica.

De acuerdo a lo explicado por el MIPREk invita a los involucrados a una
reunion para explicarles el objetivo de porque debstar asociados se fija

un lugar, fecha y hora para convocarlos a la reunio
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Una vez que los habitantes se hayan reunido secege a instalar la
Asamblea en donde un socio mociona la formac@étadAsociacién y se
definen los objetivos y fines que tendra la Asddiaccon esta mocion se
procede a nombrar una Directiva Provisional, ioolt la Asamblea y se
procede a formar una comision que sera la encadgmédaborar el proyecto
de Estatutos de la Asociacion que debera sermeekeante el Ministerio de
Industrias y Productividad o entidad de acuerddos fines para la
aprobacion del Estatuto cumpliendo con todos Igsisg#os exigidos para el

caso.

Es importante establecer el fin de la Asociacidndiza que de acuerdo a las
actividades que realicen deben de asistir al Minstcompetente a dichas
operaciones; es decir, como se observa en la Nabl4.2. se establecen las

actividades y entidades asignadas.

Tabla No. 4.1. Entidades Responsables de acuerdtaactividad

ACTIVIDAD ENTIDAD RESPONSABLE
Industrializacion y Ministerio de Industrias y
Comercializaciéon Productividad, MIPRO

Produccion Ministerio de Agricultura
Social Ministerio de Bienestar Social

Fuente: Los Autores, a través de la reunion con psonal del MIPRO,
2011
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Reunido los documentos se procede a la Aprobac@nestatutos de
organizaciones de primer grdftose adjunta la solicitud, ANEXO 3, dirigida
al Ministro, suscrita por el Presidente provisionain Abogado, en la cual se
indicara la direccion de la organizacion y se adjtan los siguientes

documentos:

- Acta constitutiva, suscrita por todos los sociasculial debera contener

expresamente:

La voluntad de los socios de constituir la orgaritza®

La némina de la directiva provisional.

- Los nombres completos, profesiéon u ocupacion, natidad, nimeros de
las cédulas de identidad y ciudadania o pasapodesjicilio y firma de
cada uno de los socios constituyentes, cuando p&E@onas naturales; v,
denominacion o razon social, objeto, RUC, domicilepresentante legal y
su firma, cuando se trate de personas juritficas

19 Decreto Ejecutivo No. 3054, publicado en el Regigficial No. 660 de 11 de septiembre del
2002, modificado por Decreto Ejecutivo No. 610,rputgado en el Registro Oficial No. 171 de 17 de
septiembre del 2007 y por Decreto Ejecutivo No. 882edido en el Registro Oficial No. 311 de 8 de
abril del 2008

" MIPRO, Las corporaciones y organizaciones especi@eden formarse con un minimo de cinco
(5) personas naturales o juridicas, salvo que emy&Especial se determine un niimero mayor, 2009.

12 MIPRO, De conformidad con el formato para el efe2009.
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En uno u otro caso se deberdn acompafar ademas ampias cédulas de
identidad y certificados de votacion; y, copiadafeestatutos y acuerdos de
aprobacion, acta de autorizacion para pertenec& arganizacion en

formacion y nombramiento del representante legaiddenente inscrito.

- Dos ejemplares del Estatuto, certificados por ef&ario provisional, el

cual debera contener al menos, lo siguiente:

» Nombre, domicilio y naturaleza juridica de la origanion*
» Obijetivo y fines especificos

» Clase de socios

» Derechos y obligaciones de los socios

» Régimen disciplinario

» Régimen de solucién de controversias

» Causales para la pérdida de la calidad de socio

» Estructura y organizacion interna

» Régimen econémico

» Causas para la disolucion.

- Dep6sito bancario a nombre de la organizacién (8 400,08*

¥ MIPRO, Las corporaciones podran denominarse: asiogies, clubes, comités, centros, institutos,
foros, camaras, etc.; y, las organizaciones edpsaamo lo determine la Ley correspondiente, 2009.

* Seglin formato
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La entidad los recibe, evalla y emite un Acuerdmisfiérial con el cual
obtiene la vida juridica; luego se procede a temgis la  directiva
definitiva, la misma que debe ser elegida o raifac en una nueva
Asamblea y emitir los nombramientos del Presidgnieesorero bajo el
formato de la Asociacion y el listado de sociostasites a la Asamblea de

eleccioén.

La Asociacion debe presentar la solicitud paragistro de la directiva en

el tiempo minimo de un mes posterior a la obtendsta vida juridica.

Una vez registrada la directiva obtendrda el Registonico de

Contribuyentes para los fines contables.

Cumpliendo con los requisitos solicitados por ePRO, se detalla en la
tabla No. 42. la informacion principal con respecto a la ciiasidon de la

Asociacion.

Tabla No. 4. 2. Principales aspectos para la Congtciéon de la
Asociacion

Domicilio: Cantén Montalvo, Provincia de

Los Rios

Industrializacion del Ron con |a
Fines: Baba de Cacao

comercializacion

23

Organismo de La Asamblea General, y

Direccién: Directorio

Fuente: Los Autores, a través de la reunion con psonal del MIPRO,
2011
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También debera obtener el RUP (registro de Pdmres) en el caso de
tener interés de ser proveedora del Estado; tignenmegistrarse en el Portal

de Compras Publicas.

Si la Asociacion requiere recibir apoyo del Estédae que obtener el
Registro Unico de las Organizaciones. De igual forindicaron la
existencia del programa para el fomento de las NME® Ecuatorianas —
FONDEPYME, el que tiene como objeto contribuir a jorer las
condiciones de fomento a la produccion y compdétitid de las micro,
pequefias y medianas empresas asociadas entrensfoora individual,
productoras de bienes y servicios con valor agiegaartesanos del pais a

través del desarrollo de las siguientes actividades

a. Apoyar a unidades productivas individuales, grupmsredes de
MIPYMES vy artesanos que generen valor agregado @aluccion, y
propendan a su fortalecimiento en el mercado ioteyn externo
mediante la generacion de valores afiadidos a tae/és mejora, entre
otros aspectos, de los procesos de calidad, inm@vgdecnologia de la

cadena productiva y de comercializacion.

b. Apoyar a unidades productivas individuales y/o geup redes de
MIPYMES vy artesanos para la contratacion de asisemecnica,
capacitacién, mejoramiento del sistema de la ddliti@nsferencia de

tecnologia e innovacion.

c. Apoyar a unidades productivas individuales, ast@say/o grupos o
redes de MIPYMES vy artesanos en sus proyectos\wasion, con la
finalidad de contribuir en su equipamiento produecti
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d. Apoyar a unidades productivas individuales y/o gaum redes de
MIPYMES y artesanos para mejorar la oferta exptetabtravés del

fomento productivo con productos de calidad y calowvagregado.

e. Apoyar a unidades productivas individuales y/o gaum redes de
MIPYMES y artesanos para el desarrollo de nuevosdymtos

incluyendo sus prototipos.

f. Apoyar a las Unidades productivas individuales ociglas en las

actividades de comercializacion para los mercaat@snos y externos.

g. Propender el desarrollo y fortalecimiento de lssfaeion de servicios en

los territorios.

Este programa FONDEPYME esta precedido por un @oEji#cutivo que

lo conforman: el Ministro de Industrias y Produtad (MIPRO) o a su vez
el delegado que sea designad, quien podra pregiditendra voto

separativo; el Subsecretario de MIPYMES y Artesgnéh Coordinador de
Planificacion; y, un delegado de la CFN, con vomsn derecho a voto,
qguien ejercerd las funciones de Secretario del @orkstos integrantes
tienen la responsabilidad principalmente de rewsaprobar los proyectos
gue son presentados de acuerdo a las recomenesciehComité Técnico,

y de esa manera otorgarles el financiamiento aslgmto propuesto.
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El Comité Técnico es la unidad responsable deaamanalizar, calificar y

emitir su recomendacién de los proyectos que leefupresentados con el
informe técnico respectivo. Y estara integrado pbBDirector de Desarrollo

de MIPYMES, quien tendra voto dirimente; el Directte Desarrollo de

Artesanias; el Director de Desarrollo de Empremgtito; y, Un delegado

del Ministro de Industrias y Productividad, quiemard las veces de
Secretario.

Son principales beneficiarios en este programala®mmicro, pequeias y
medianas empresas (MIPYMES), quien tienen comaigbjéa produccion

de de bienes y servicios artesanos, que buscaneedgr en forma
individual y aquellos que presenten diferentegles de organizacion
asociativa, tales como grupos o0 asociaciones dduptores, redes de
proveedores, colectivos de microempresa o de Pegumfiductores.

Las principales obligaciones que los beneficiadelsen cumplir es efectuar
la inversion correspondiente de acuerdo al convesuecrito, deben

coordinar el desarrollo del proyecto aprobadoeld@cnico designado para
la supervision de la ejecucién del mismo, permytibrindar todas las
facilidades para las inspecciones que en cualqu@nento realicen los
técnicos designados; suscribir el convenio de aeapin y el acta de
finiquito del proyecto, conforme formatos estaldesi por el MIPRO; v,

mantener vigente la garantia y renovarla con panémos quince dias de

anticipacion a su vencimiento.

88



De acuerdo a lo anteriormente explicado y segubs®rvado en el proceso
artesanal del tapeo de la pepa de cacao, se ptiédar leste recurso a
través de la baba que queda después del tapeoe lang es utilizada para
ningun otro proceso de producciéon por parte detpgultores de la zona,
sino que mas bien es desechada. Es asi como, as®glun proceso

artesanal de extraccion del ron de la baba de cacao

Es por ello que se ratifica el por que de la ddegade esta asociacion, ya
gue su fin principal debe ser la industrializadii@h Ron a partir de la Baba

de Cacao y la comercializacion del mismo.

A continuacion detallamos el proceso productivoapkr elaboracion y

obtencién del Ron.

4.5.2. Proceso productivo artesanal para obtencién del Roa partir de

la baba del Cacao.

El proceso para la obtencion del ron a partir dealsa de cacao, empieza tal
como se muestra en la figura 4.27, con la recadecde la baba del cacao

después de que la pepa del cacao ha sido tapeado.

Luego se transporta y almacena el exudado haatantenedor de madera en
donde se lo conserva hasta que llegue a su purfierdentacion, logrando

una concentracion adecuada del orden del 18% dauEau
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Después que el liquido es diluido a la concentraciéseada, se mezclara
manualmente para darle una concentracion homogéhaanoculacion de
levadura es el siguiente paso, el ajuste del pH gomtrol de temperatura.
Usualmente el ciclo de fermentacion dura de 2-8,diadlado que el alcohol
etilico es formado por levadura desde monosacarie®, necesario

descomponer la sucrosa en d-glucosa y d-fructuosa.

Figura 4.27. Cadena del Valor del Ron a partir ded Baba de Cacao.

BABA DE CACAD
Bandeja de
Filtrado
M
Tanque Reservorio
de Baba de Cacao
>
Destilacion Ee c1p.1e_nte de ———__% RONDE
Precipitado CACAOD

Envasado de Licor

de Baba de Cacao

Fuente: Los autores, a través fe entrevista en Hasida la Lidia, 2011
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Las enzimas producidas por la levadura cambianmososacéaridos en

alcohol y diéxido de carbono.

Después que ha sucedido la reaccion, el alcohlidoepresente en los
fermentadores puede ser separado por destilagbrontenido de alcohol
de la masa es de 7-12% de su volumen, es bombeatiadi alambique de

destilacion del alcohol.

En la estacion de destilacion y rectificacion, d&jaido que ya contiene
alcohol etilico, agua, aldehido, acido acético,, &s calentado y destilado
en un alambique de fuego directo, en donde el aleahevaporado y luego
condensado en un condensador con agua de enfriamiein95% del

alcohol es absorbido a través del condensadorspaamacenamiento.

4.5.3. Implementacion y Ejecucion.-

Para llevar a cabo esta propuesta se requiere de:

Una integracion de parte de los micro, pequefimedianos productores
del Cantébn Montalvo, a través de esta Asociaci@,fin de que se

organicen e involucren en la puesta en marchardgépto.

Capacidad instalada de la destileria artesanaeretgupara el proceso del

ron a partir de la baba de cacao.

Esto nos permite mencionar que por cada 100 kiosatao se puede

producir 15 litros de cacao.
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— Recoleccidon, Acopio y Almacenamiento de la matgrigna. Baba de

cacao.

— Canales de Distribucion, venta local hasta Capsibn de la planta

industrial de procesamiento.

— Participacion de los actores del proyecto, segqanmas internacionales

de calidad, seguridad industrial y ambiental.

— Capacitacion tecnologica para mejorar la calidad @eoducto.

Comercializacion del producto final.

4.5.4. Caracteristicas del Licor son sabor y aroma a cacao

El producto obtenido del proyecto serd un Ron @bosy aroma a cacao,
con caracteristicas de al menos dos afios de afigijdodal aceleramiento que

se utilizara en la etapa final de fabricacion.

Las caracteristicas fisico-quimicas del ron formalaon las siguientes:
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Tabla 4.3. Caracteristicas del Ron a partir de la &dba de cacao.

RON CARACTERISTICAS
Contenido de alcoho 37.5%
Color Amatrillo claro

Uniforme (frutal
Olor caracteristico del
mosto

Bueno, ligeramente

Sabor acido

Fuente: Tomado del sistema de valoracion del librginos y alcohol de E.
Vogt

El ron producido estara enmarcado en las Reigules establecidas en las
normas de calidad y de certificacion de salubrideltivas a industrias de

alcoholes y fermentacién del Ecuador.

4.6. Propuesta para disminuir el impacto ambiental y deiesgos

La demanda de productos agricolas se esta deaadolle manera acelerada en
el mercado actual 2011, lo que permite obtener raceggo mas limpio y con
menor impacto ambiental, es por eso que dentroadAsbciacién se debe
considerar como sus objetivos la concientizacidnndgacto que trae consigo el
llevar a cabo determinado procedimiento agricoléyigdar nuevas y mejores
alternativas para la aplicacion de herbicidas, itidgs, foleadores y abono en

terreno destinados a la siembra de arroz, soyaaocarincipalmente.
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En el cacao, un ejemplo que es aplicado hoy eesl& desecho de la mazorca
que se desecha una vez tapeado el cacao, lo quda aydisminuir la utilizacion

de quimicos en su cultivo.

Segun lo observado, se puede constatar el altb dgveoncientizacién por parte
de la comunidad de Montalvo con respecto a la pras®n de los recursos
naturales como son suelos, agua, vegetacion y fsilvestre, que no han sido

utilizados por el hombre.

Sin embargo, es necesario llevar a cabo a travéstdeasociacion una campafa
de con las cuales los agricultores de la zona puemocer las nuevas

metodologias creadas para el sector agricola.

Con lo anterior mencionado, se intenta asi dismilauidevastacion de dichos
recursos y detener la expansion inconveniente de flanteras agricolas,
aplicando estas nuevas técnicas que podran aunierdampetitividad de cada
recurso, generando cadenas productivas en lassceak posible el reciclar,
reutilizar y recuperar los subproductos generatdas actividades productivas.

Para ello es fundamental aplicar e ir innovando prmuccion intensiva que
utilice tecnologias modernas, que requieran de @omnentos ecoldgicos y

ambientales.

Es asi que, otra de las propuestas que se encuesitzblecida en esta
Asociacion, es la de crear del manual de procediose en el cual se estipula el
proceso de cultivo, siembra y cosecha de los athes recursos que se trabajan
en Montalvo; este manual debe contener la estaucterlos suelos, la dinamica
de los nutrientes de las plantas, los enemigosalatude plagas y enfermedades,

entre otras particularidades.
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Si se consigue con arriba propuesto, se pude cumph los requisitos
ambientales, establecidos por el Ministerio de é@gtura, los cuales son:

Proteger los remanentes forestales que subsistas pfantaciones.

Proteger los drenajes naturales, estableciend@a$raon vegetacion densa.

Disminuir la erosion de los suelos, manteniendo aotzertura vegetal adecuada
e implementando medidas de conservacion de suetrglo las plantaciones se

encuentran en pendientes fuertes.

Aplicar practicas de control integrado de plagas.

Utilizar solamente los biocidas permitidos; losbajdores deberan recibir

entrenamientos y equipos adecuados para su manejo.

La bodega de almacenamiento de los productos @elake snaterial impermeable

e incombustible, bien aireado, con instalacionéstetas seguras.

Los equipos y procedimientos utilizados para femarersecar y clasificar los
granos de cacao deben garantizar la conservaan@ncpntaminacion del suelo,

aguay aire.

Los empaques deben estar elaborados con mategalelbles. Los materiales
no biodegradables pero reciclables deben seriraukils cuando sea posible, en

caso contrario deberan ser recogidos y entregatas@ciclaje.
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— Realizar las podas adecuadas para mejorar el asggttario de las plantaciones

y disminuir el uso de quimicos.

4.7.Propuesta Plan de seguridad industrial.

Un plan de seguridad busca disminuir y prevenir tasgos laborales,
incluyendo en los trabajos de campo, por estanragd@ue se debe implementar

un programa de seguridad industrial.

Con este programa los agricultores de la zona deamboptar medidas
preventivas y correctivas en sus procesos de oultv bien, la mejora y

seguridad de los lugares donde se desarrollerctizvdades agricolas.

Una de las acciones a considerar en el proyect lpamplementacion de una
medida de seguridad dentro de la asociacion es te@eadecuada sefializacion
de rutas de acceso, de evacuacion, identificac&peligros, entre otros. Asi
mismo, los accesorios de trabajo deberan ser adtiggpara toda persona que
pertenezca a la Asociacion, debera llevar su maoddrol, guantes, mascarilla

y botas.

De acuerdo a la Tabla 4.4. (Anexo 4), se puedealrzu de forma general los
recursos identificados y las propuestas emitidasvel general y para cada uno

de ellos.
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4.8.Conclusiones.

En este dltimo capitulo se expone una propuesteatbe general, como es la
creacion de una asociacion de agricultores en eté@aMontalvo, con la que,

estando ya agrupados y teniendo una vida juridasesigan a través de los
distintos programas de capacitacion y canales dersion a los que tengan
acceso con esta persona juridica, el mejoramieatta dporoductividad de los

recursos que cultivan en la zona y la obtencidmas#soramiento en las nuevas
tendencias de sembrado, cosecha y transformaci@stds recursos agricolas
permitiéndoles no solamente mejorar sus ingreswscgie también crecer en esta

linea de produccién, brindado fuentes de trabajegimiento a la comunidad.
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CONCLUSION

Una vez culminada la investigacion de los recunsasiuctivos con los que
cuenta el Canton Montalvo, Provincia de los Riegpsede confirmar que existe
una carencia de incentivos y programas que ayuldagrigultor a desarrollarse
con nuevas técnicas en el campo. Se cumpli6 coprietipal objetivo, se

analizaron cada uno de los recursos que se enanestirMontalvo, los mismos

gue son trabajados por la comunidad desde suesnici

De acuerdo a la hipdtesis planteada una vez id=mdds y analizadas las
actividades productivas fue posible brindar ungpesta que ayude a optimizar
dichos recursos, y de esa forma brindar una mejoria calidad de vida de los

moradores de la zona de estudio.

La metodologia aplicada fue la adecuada, cada en&ad técnicas permitid
cumplir con el objetivo deseado, en el caso deéanita de Observaciéon se pudo
visualizar la realidad en la viven y trabajan lasbitantes de Montalvo. La
Técnica de la Entrevista, con el Sr. Angel Erazsalle del Canton Montalvo,
permitié conocer los datos numéricos de la zona;et@ersonal del Ministerio
de Industrias y Productividad, MIPRO, se accedi@oaocer los requisitos

indispensables para la creacion de la Asociacidvia@ntalvo.

La creacion de la Asociacion permitird a los haftéa de Montalvo, hacerse
socios y tener una vida juridica para trabajar@runto y buscar entidades que
brinden capacitaciones técnicas y artesanalesn@bfaentes de financiamiento

para proyectos locales, ya sea en el arroz, catpha.
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La propuesta de Impacto ambiental y el plan de radag estan ligados con la
Asociacion; debido a que se busca la concientinaci® los agricultores al
momento de utilizar los herbicidas, fungicidase&mlores y abono; que tomen las
medidas necesarias para evitar futuras enfermedpdegtar riesgos como

accidentes o incidentes al momento de estar tnath@jen el campo.

La propuesta de la elaboracion del Ron a partiadeba de cacao, es una idea
innovadora que permitird que la comunidad tomadtii@ y emprenda un nuevo
giro de negocio. Este producto permitira tener pgeingresos a nivel de
Asociacion que ayudara al crecimiento de la midriagdando nuevos beneficios

a los socios.

El manual de procedimientos ayudara a tener uanssshomogéneo en el cultivo
y en el proceso de siembra hasta la cosecha d& grsoya, como se hace
referencia en el Capitulo lll, la siembra del aryz soya cumplen un proceso

bastante delicado y periodico.

En la tilapia, en vista de ser uno de los recucsms menor comercializacion y
participacion en el mercado, se disefia la cadenealbe, con el objetivo de

seguir creciendo y poder tener una demanda inietatienlocal.

Para concluir, se puede indicar que a nivel dersesuproductivos el Ecuador es
sumamente rico, pero por la falta de incentivoseocdnocimientos de las
personas que trabajan en ellos estan perdiendpoldunidad de tener mayores
ingresos y mejorar su calidad de vida.
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RECOMENDACIONES

Después de haber llevado a cabo esta investigacidaber planteado el estudio
y analisis de los recursos productivos del Canta@mtislvo, recomendamos que
los agricultores de esta zona no solo deben quedars la creacion de la
asociacion sino que mas bien generen empatiafiaoga entre ellos, y que a
través de esta figura juridica puedan obtener m@ogfcomunes y un constante

desarrollo en la parte agricola del sector.

Con esta Asociacion tienen acceso a instituciomddigas, las cuales cada afo
dentro de sus programas de trabajo se encuentligadids a mantener, generar
valor y productividad a los recursos que nuestie pasee, es asi como se puede
con esta persona juridica, coordinar cronogramasagacitaciones constantes
que le permitan al agricultor estar al dia con désrentes tendencias con
respecto a forma de cultivar, cosechar o nutriegtes requiere determinado
sembrio, asi como acceder a los diferentes pramiest créditos para el

desarrollo de sus actividades agricolas.
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ANEXOS
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Anexo 1

Técnica de Entrevista — Preguntas realizadas en |&ntrevistas Personales

PREGUNTAS PARA LAS ENTREVISTAS A LOS AGRICULTORES D E LA
ZONA (DUENOS DE HACIENDAS)

* ¢ Qué actividad agricola usted realiza en sus $ierra

e ¢Cual es el proceso de sembrio? Tiempos de semieghierbo,
aplicacion de de herbicidas, fungicidas, foleosmyottiempos y formas de

sembrio, tiempos y formas de cosecha.

» ¢Cada qué tiempo usted acude a capacitacioneglpgra de sembrio y

manejo de tierra?
» ¢ Cuanto tiempo usted tiene trabajando estas tferras

» ¢ Qué cree usted que se requiere en la zona de IMoptaa obtener una

mayor productividad en los cultivos?

* ¢ Qué actividades econdmicas considera usted dignean Montalvo?
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PREGUNTAS PARA LA ENTREVISTA CON EL ALCALDE

A su criterio, ¢ Cuales son los principales recurges se manejan en el
Cantén?.

¢Con qué entidades sean publicas o privadas, clengfdcaldia como
respaldo técnico, de capacitacion o econOmico [mwaagricultores de la
Zona?.

¢,Cuéntos habitantes poseen el Canton?

¢, Qué actividades econdmicas considera usted dimarean Montalvo?
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Anexo 2

Técnica de Encuesta — Modelo de Encuesta

Andlisis de Actividades Socioeconémicas del Cantdfontalvo, Provincia de Los Rios

Sexo: H 1 o~ ]

Actividad Socioecondmica

arroz

cacao

soya

tlapia

Numero de dias de Trabajo

1-3
4-6

7

Numero de Horas de Trabajo

Media Jornada (4 horas)

Jornada Completa (8 horas)

Se siente apoyado por alguna Entidad Publica o Peada que respalde la actividad
agricola que realiza?

Lst | | [NO | |

Cuantas veces en el afio usted se ha capacitado elacion al trabajo que realiza?

1- 3 veces
mas de 3 veces
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Anexo 3

Solicitud de la Asociacion para el Ministro

, de del 20
Economista
Verdnica Sion

MINISTRO DE INDUSTRIAS Y COMPETITIVIDAD
Quito

Senor Ministro:

Por cumplir con los requisitos necesarios, solicito la aprobacion de los estatutos de

la siguiente entidad:

NOMBRE: " "

DOMICILIO: - Ecuador

TELEFONO:

FAX:

Cordialmente,

DIRECTOR EJECUTIVO
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Anexo 4

Tabla de los Recursos Identificados e®sus Respectivas

Tabla 4.4.

Propuestas
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GLOSARIO

Abra.- f. Bahia no muy extensa. Abertura anchaeedtss montafias. Grieta

producida en el terreno por movimientos sismicos.

Adventicidas.- Hist. Nat. Dicese defi 6rgano dedoisnales o vegetales que se

desarrolla ocasionalmente.

Aluvioles.- Avenida fuerte de agua. Der. Accesi@anlptina que, en beneficio de

un predio riberefio causa el arrastre de la cogient

Estero.- Terreno inmediato a la orilla de una pia, el cual se extienden las
aguas de la marea. Terreno bajo pantanoso, inthblesi que suele llenarse de

agua y que abunda en plantas acuaticas.

Estribaciones.-Estribo o ramal de montafias quesgerende de una cordillera.

Lacustre.- Relativo a los lagos.

Ligula.- Apéndice membranoso, entre el limbo ypetiolo de las hojas de
algunas gramineas. Flor de la inflorescencia efitudapcon un pétalo mucho

mayor que los demas.
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Macollamiento.- Conjunto de vastagos, flores o gapique nacen de un mismo

pie.

Monosacéarido.- Quim. Dic. De los azucares del gmpaoosacaridos. Pl. Quim.
Grupo de Azucares sencillos que constituyen lagadgis mondmeras de los
hidratos de carbono. Poseen la propiedad de ded\p&ano de la luz polarizada.

Patdgeno.- Dic. De los organismos, gralte, micraoiggnos, capaces de producir

una infeccion en el cuerpo de animales y plantas.
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